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Escasez de uva podria subir el precio hasta $400 el kilo en Nuble
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Escasez de uva podria subir el

precio hasta $400 el kilo en Nuble

provecaion. Bajas lluvias y enfermedades provocaron disminucion de cosecha de las vides.

Felipe Placencia
cronica@cronicachillan.cl

os precios de la cosecha

en esta temporada estdn

batiendo récords, llegan-
doa los $300 pesos por lauva
blanca Moscatel de Alejandria
en Guarilihue, Valle del Itata,
zona productora de lacomuna
de Coelemu.

Sibien parece un escenario
positivo, detrds se esconde
otrasituacion que provoco es-
tos valores: laescasez de Huvia
y algunas enfermedades que
afectan la produccion como el
oidio (hongo).

Esporello que en la Regidn
de Nuble se proyecta incluso
que podriallegar alos $400 pe-
so0s el kilo en algunas varieda-
desespeciales de uva negra co-
mo el Cinsault y que requieren
de calidad para fabricantes de
vino.

En cuanto a la cepa pais,
queeslamas conocida, este lu-
nes partio la venta en Coelemu
a$200 el kilo, informa el presi-
dente de Vifias Guarilihue SPA,
Eugenio Cuevas.

El productor de uvas pro-
yecta que los valores para las
cepas tradicionales deberfan
mantenerse sobre los $300,
pudiendo efectivamente que
aquellas mas especificas y de
nicho pudieran llegar a $400.

El endlogo de la Municipa-
lidad de Coelemu, Demy Ol-
mos Soto, quien tiene contacto
adiario con los viRateros y vini-
ficadores, comparte dicha
apreciacion, “Hablamosde pe-
didos pequenos, por ejemplo,
de cosechas uniformes, con
denominacion de origen™,

El especialista igual indico
que habria otro factor en el
elevado precio: la regulariza-
cion del mercado de consumo
interno, requiriendo mis ela-

boracion ante las exportacio-
nes y también satisfacer la de-
manda interna.

En la Oficina de Estudios y
Politicas Agrarias, (Odepa) es-
tin expectantes con estos bue-
nos valores que se registran en
diversas zonas, lo que ya se re-
flejaria en sus estadisticas,

“La publicacién de precios
se inicid con informacion le-
vantada en las regiones de Co-
quimbo, Maule y Nuble, la que
se ird actualizando semanal-

mente con informacion sobre
los poderes de compra que va-
yan abriendo a nivel nacio-
nal”, precisaron en el altimo
informe.

Por ejemplo, en Quillén el
comprador Eduardo Guevara
compro la cepa Italia a $250 y
en Ranquil, Comercial Codi-
ma, el Moscatel de Alejandria
lo comprd en aperturaa $270.
En Ninhue, VifiaMatori estaria
pagando $ 250 por la Italia.

Desde el Valle del Itata, el

CEDIDA

enologo municipal de Coele-
mu, Demy Olmos Soto, resal-
ta que estos valores, levemen-
te inferiores que en Guarili-
hue, ayudaran a compensar la
baja produccién de esta ven-
dimia 2024,

“El cajén de cosecha sale a
$800 peso, pudiendo hacer17
kilos. Por ende, el productor
debe descontar $47 pesosla co-
secha de los 320 de los que le
pagan los compradores”, cal-
culd el especialista.

Los viticultores deben ha-
cer mas descuentos: el costode
la poda, retiro de residuos,
control de maleza, fertilizan-
tes, control de plaga. “Todo es-
to va restando rentabilidad”,
subrayd Olmos.

El seremi de Agricultura
Nuble, Antonio Arriagada, ex-
plicd que se haninyectado re-
cursos para mejorar la compe-
titividad local, trabajando con
la Mesa del Vino interregional,
“donde ya hay cuatro regiones
conlas que trabajamos coordi-
nadamente para mejorar la si-
tuacion de los valles”.

Mientraslas ventas de cose-
cha se realizan, los Vinateros
estardn enfocados este [in de
sernana conlarealizacion de la
Fiesta de la Vendimia 2025.

Esta se realizard en la Can-
cha de Guarilihue, donde elsa-
bado 5 se presentard Joe Vas-
concellos y Gepe. Mientras que
eldomingo6 Maria José Quin-
tanilla estard a cargo del cierre,

En esta iniciativa trabaja
la Tlustre Municipalidad, el
Honorable Concejo Munici-
pal junto a la comunidad pa-
ra promover el turismo en
esta zona caracterizada por
cepas centenarias, de alta ca-
lidad, donde se elaboran vi-
nos ganadores de medallas
de oro a nivel nacional e in-
ternacional. ¢4
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