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Fiscalizaciones de Salud superaron las 100 y no hubo sumarios sanitarios

Eventos de verano
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Fiscalizaciones de
Salud superaron
las 100 y no hubo

sumarios sanitarios

@ Un intenso plan se ejecuté el pasado fin de semana,
considerando Punta Arenas, Porvenir y Torres del Paine.

Las inspecciones se desarrollaron en Punta Arenas, Porvenir y Torres del Paine.

Texia Padilla
periodistas@elpinguino.com

on el objetivo

de resguardar

la salud de la

poblacion y ga-
rantizar el cumplimiento
de la normativa sanita-
ria, la Seremi de Salud
Magallanes desplego6 equi-
pos de fiscalizacion en
tres eventos masivos de
verano realizados en la
region durante el pasado
fin de semana: la Fiesta
a la Chilena en la comu-
na de Torres del Paine, el
Asado Internacional Mas
Grande de Tierra del Fuego,
y la Muestra y Festival
Costumbrista de Chiloé
en Magallanes.

Los equipos de la au-
toridad sanitaria de Punta
Arenas y de las oficinas
Provinciales en Ultima
Esperanza y Tierra del
Fuego, fiscalizaron los
diversos puestos de elabo-
racion y venta de alimentos
instalados en estas tradi-
cionales actividades de
verano. En total, se lle-
varon a cabo mas de 100
inspecciones en estos tres
eventos.

El encargado de la
Unidad de Alimentos de
la Seremi de Salud, Alex
Lucero, explico que “como
cada afio durante las dife-

rentes actividades que se
realizan durante el verano
en la region, sobre todo los
que implican la venta de
alimentos, nosotros man-
tenemos un plan de accion
relacionado con la verifi-
cacion de las condiciones
sanitarias, de elaboracion y
manipulacion de alimentos
en cada uno de éstos”.

Agregd que “el objetivo
fue verificar el cumpli-
miento de las medidas
sanitarias, principalmente
que cuenten con abas-
tecimiento adecuado de
agua potable, que per-
mita el lavado de manos
y de utensilios para las
personas que preparan
alimentos, asi como ve-
rificar las condiciones de
mantencion de las materias
primas, sobre todo aque-
llas que son perecibles y
que requieren temperatura
de refrigeracion. Y verifi-
cando las condiciones de
las personas que manipu-
lan alimentos, y ademas
las medidas de seguridad,
como contar con extintor
de incendio”.

Buen cumplimiento
Asimismo, detallé que
en general el cumplimiento
observado en las diferen-
tes actividades fue bastante
bueno. No hubo sumarios
sanitarios realizados, por lo

tanto, el llamado es mante-
ner estas condiciones para
aquellas personas que par-
ticipen en los eventos que
todavia quedan por
ejecutarse durante el
verano y, asi, no tener
problemas por el con-
sumo de alimentos mal
manipulados.

Entre los principales
aspectos considerados
durante este despliegue
territorial se verifico que
los puestos de venta de
alimentos contaran con
una estructura cerrada
con piso, con agua pota-
ble, receptaculos con tapa
para almacenamiento de
residuos y un extintor de
incendio como medida de
seguridad. De igual forma,
que las materias primas que
requieran refrigeracion,
como las cecinas, se man-
tuvieran refrigeradas o en
un cooler con hielo.

Ademas, se verifico que
las personas que manipu-
len los alimentos cuenten
con los elementos de pro-
teccion personal adecuado,
y que existan los imple-
mentos necesarios para un
buen lavado de manos (ja-
bon y toalla de papel para
el secado). A su vez, que
las personas que manejen
los dineros tengan esa fun-
cion en exclusividad y no
manipulen alimentos.
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