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PF Alimentos y Universidad de Talca realizo experiencias
inmersivas sobre inocuidad alimentaria

Junto a la Direccién de Innovacién y Transferencia de la universidad, PF Alimentos seleccioné los tres
proyectos mds creativos los que realizaron exposiciones itinerantes que permitieron acercar a sus cola-
boradores a nuevos conocimientos sobre el cuidado y manejo de los alimentos.

Con el objetivo de aportar
en la actualizacion de co-
nocimientos y otorgar una
oportunidad nueva y crea-
tiva en las instalaciones de
la empresa, PF Alimentos
y la Direccién de Innova-
cién y Transferencia de la
Universidad de Talca rea-
lizaron la primera edicién
del concurso “Desafio de
industrias creativas”, el cual
invit6 a estudiantes de dis-
tintas carreras a presentar
experiencias  inmersivas
relacionadas con la inocui-
dad alimentaria.

Durante el primer semes-
tre, ocho fueron los equi-
pos  multidisciplinarios
inscritos en el concurso
que mostraron, de manera
novedosa, el concepto de
inocuidad alimentaria en-
focada en colaboradores
de la industria. Luego, se
seleccionaron los tres pro-
yectos con mayor potencial
para concretar las expe-
riencias que se presentaron
de manera itinerante en los
tres complejos industriales
de PF Alimentos en la ciu-
dad de Talca: “Ruta micro-
biolégica’,  “Contrataque
microbiano” y “Foodlup”.
Para Yasna Molina, subge-
rente de Calidad de PF Ali-
mentos, esta iniciativa “es
el reflejo del compromiso
que tenemos como empre-
sa de promover el conoci-
miento, pero también la
vinculacién con el mundo
académico. Nos parece im-
portante promover espa-
cios donde los mismos es-
tudiantes de la regién son
quienes comparten me-
todologias en torno a los
avances de uno de nuestros
pilares estratégicos como
lo es la inocuidad alimen-
taria”.

En tanto, Ariela Vergara,
directora de Innovacion y

Transferencia, de la Uni-
versidad de Talca, indi-
¢6 que “para nuestra Di-
reccion de Innovaciéon y
Transferencia es de gran
relevancia vincularse con
las  distintas empresas
presentes en la region. A
través del vinculo con PF
Alimentos hemos logrado
que estudiantes de distin-
tas carreras de la univer-
sidad se motiven a desa-
rrollar proyectos en torno
a las Industrias Creativas,
a partir de temadticas de
innocuidad alimentaria,
mostrando proyectos para
abordar de forma ludica
la concientizacién en esta
area para los trabajadores
de la empresa. Estas instan-
cias son muy provechosas
para visibilizar las capaci-
dades con las que cuentan
nuestras estudiantes y tam-
bién, para vincularles al
sector productivo. Espera-
mos seguir fortaleciendo
nuestras redes, tanto con
PF Alimentos, como con
otras empresas del Maule”
Los ganadores

El proyecto “Foodlup” se
quedé con el primer lugar
del “Desafio de industrias
creativas’, ya que aposto
por otorgar una experien-
cia de bisqueda. Con una
lupa sobre alimentos simu-
lados, los participantes po-
dian encontrar en el inte-
rior informacion relevante
sobre la bacteria Salmone-

lla

En segundo lugar, quedd
“Ruta microbioldgica”. Este
proyecto levanté un tunel
con infografias en su inte-
rior, las cuales entregan in-
formacion relevante sobre
Listeria ~monocytogenes.
Al realizar el recorrido, los
participantes pudieron no-
tar que la estructura inte-
rior también simulaba ser

una superficie con biofilm
(biopelicula).
Y el tercer lugar fue para

“Contrataque microbiano”. |

Con un enfoque mds tec-

noldgico, se instalaron =

dos tétems que presen-

taban un cédigo QR que | ‘

dirigia hacia un videojue-
go, el cual se enfocod en
otorgar mayores conoci-
mientos sobre la bacteria
Escherichia coli 0157:H7
y como combatirla.

Fueron los propios cola-
boradores de PF Alimen-

tos quienes, tras ser parte |

de las distintas iniciativas,
votaron por el proyecto ga-
nador del concurso, quie-
nes obtuvieron un premio
de $3.000.000
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