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Titulo: Innovaciones en el rubro alimentos tienen una poderosa vitrina

Hasta el 21 de julio estan abiertas las postulaciones para formar parte de una destacada publicacién

Innovaciones en el rubro alimentos
tienen una poderosa vitrina

La iniciativa, impulsada por
Transforma Alimentos,
Nutrisco y Espacio Food &
Service, busca reconocer a
quienes desarrollan
productos o servicios

tecnologicos escalables en el

mercado nacional e
internacional.

MELIssA FORNO M.

asta el 21 de julio podran postular
H emprendedores y companias chi-

lenas, sin importar su tamano, a la
Convocatoria [+A, para ser parte del Cata-
logo de Innovacién Alimentaria de Chile
2024 de Transforma Alimentos, el que des-
tacara alas 50 mejores propuestas para vi-
sibilizarlas internacionalmente, a través de
las 56 oficinas comerciales de ProChile en
el mundo.

La iniciativa es impulsada por Transfor-
ma Alimentos, Nutrisco -que maneja mar-
cas como enlatados San José, el café Se-
gafredo o las barritas Natural Valley- y Es-
pacio Food & Service. Su objetivo es reco-
nocer a las empresas que desarrollan
productos o servicios tecnolégicos escala-
bles en el mercado extranjero y chileno,
que satisfagan una demanda con alto po-
tencial de crecimiento o resuelvan un pro-
blema para el sector.

Dentro de las categorias que se evalua-
rén para el Catalogo de Innovacion Alimen-
taria 2024 se encuentran alimen-
tos, bebidas e ingredientes de ul-
tima generacién, sistemas soste-
nibles y cero residuos y
patrimonio gastronémico. Ade-
mas, en los Premios Innovacion
Nutrisco se distinguiran a las em-

propuestas son las
que destacara el

a
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a todos los i

rdosunnnos;xﬂayﬁenuqra\
lideres dela alimentacion
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a irse en esta iniciati

Urrutia y Barros hacen un li

el lanzamiento del catalogo y los diez
mejores haran una presentacién que
definird a los tres ganadores del pre-
mio Nutrisco. Entre esos tres
se repartiran 415 UF para el
escalamiento de sus nego-
cios, ademas de mentorias y
redes de comercializacion
para el primer lugar.

Graciela Urrutia, gerenta

presas en tres ambitos: idea bri- Catélogo de del Programa Transforma Ali-
llante, potencial de negocio e im- Innovacién mentos, explica que “ProChi-
pacto social. Alimentaria. le, que es parte de las organi-

Para Espacio Food & Service,
en tanto, se seleccionara a seis
empresas, que serén beneficiadas con un
stand para este evento que se realizara en-
tre el 1 y 3 de octubre en Espacio Riesco.
Tras la evaluacion de un panel de experto,
durante la mencionada feria, se celebrara

zaciones convocantes, pre-

miaré alas seis empresas con

mayor potencial de internacionaliza-

cion para respaldarlas en sus estrate-

gias para vender en el extranjero du-
rante 2025”,

Para Andrés Barros, gerente de

Asuntos Corporativos & ESG de Nutris-
co, “muchas veces, las soluciones para
abarcar temas como los desperdicios de
alimentos, deben provenir de emprende-
dores que son personas externas a las
companias, debido a que estas Ultimas
tienden a guedarse en los productos que
ya estan fabricando o vendiendo. Los
emprendedores generan soluciones que
nosotros no somos capaces de hacer,
ellos son parte de laindustria e integran la
cadenade valor. Por esarazon los poten-
ciamos, porque creemos que externa-
mente hay mejores capacidades”.

De acuerdo con Andrés llabaca, di-
rector comercial de Espacio Food & Ser-
vice, “Chile tiene no solo capital humano,
también cuenta con un climamuy favora-
ble que nos permitiria ser un lider mundial
en la alimentacion, estan todos los me-
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dios para ello. Hay que mirar el mar, no
darle lo espalda, y trabajar los productos
marinos de una forma responsable. Apli-
cando tecnologia es evidente que pode-
mos capturarlos correctamente para ha-
cerlos mas asequibles a nuestros com-
patriotas y que se genere una mayor de-
manda. Ya se esté haciendo con el jurel.
Hoy el consumo de productos del mar al-
canza los 17,4 kilos per céapita al afo y
hace pocos anos atras era de 12 o 13 ki-
los”, cuenta.

Las companias que estén interesadas
en participar para ser parte del Catélogo
de Innovacion Alimentaria de Chile 2024
de Transforma Alimentos pueden revisar
las bases y postular en https://transfor-
maalimentos.cl/convocatoria-ia-2024/
(hﬁps://acor’[ar.linkNjEt.JU)
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