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Titulo: Esta empresa arrienda espacio para emprendedores del rubro gastronémico

Nucleo Cocinas cuenta con 19 alternativas cuyo metraje varia entre los 16 y 26 metros cuadrados

Esta empresa arrienda
espacio para emprendedores
del rubro gastronémico

Los negocios deben
equiparlos con
implementos como
hornos, mesones,
batidoras, entre otros.

MELISSA FORNO

nespacio con 19 cocinas dispo-
U nibles, sin equipamiento, listas

para ser arrendadas por em-
prendedores del rubro gastronémico,
que opere bajo el modelo de “dark kit-
chen” o sin atencién a plblico, ademas
de banqueteros, pastelerias, provee-
dores de restaurantes o del retail, entre
otros. Eso ofrece Nucleo Cocinas, que
abrio sus puertas este mes en Avenida
Santa Rosa, a seis cuadras de la Ala-
meda.

Su fundadora, Gabriela Etchepare,
explica que conocié el negocio en Mé-
xico. “Me di cuenta que se podia poten-
ciaren Chile, especiaimente, en Santia-
go centro, porque es un punto estraté-
gico para la elaboracién y distribuciéon
de alimentos”, explica. Actualmente,
Nucleo Cocinas funciona en el recinto
en que Etchepare tenia una Pyme dedi-
cada al area textil.

Las cocinas tienen un metraje que
varia entre los 16 y 26 metros cuadra-
dos. El contrato de artiendo tiene una
vigencia minimade un afoy un valor re-
ferencial que comienza en $1.100.000
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te es que el empi

mas los gastos comunes, de $150.000,
aproximadamente. Este precio con-
templa la resolucién sanitaria, tramite
que realiza la empresa de Etchepare, lo
que implica que el emprendimiento so-
lo debe preccuparse de la patente co-
mercial.

“Contamos ademas con espacios
comunes, que tienen un comedor habi-
litado, banos, casilleros, una sala de
cowork, otrade preelaborados, realiza-
mos procesos de fumigacion y, en

cuanto a la seguridad, instalamos ca-
maras”, detalla. Ademas habilitaron un
espacio determinado como areade en-
trega, otro de recepcion y prelavado de
mercaderia, y un punto de venta. Los
espacios se pueden utilizar todos los
dias desde las 9.00 hastalas 23.30 ho-
ras.
¢Coémo deben equipar las coci-
nas los emprendedores?

“De acuerdo a sus necesidades, ya
que no es lo mismo si el negocio elabo-

ra sushi, pasteles o pizzas. Todas tie-
nen un sistema de extraccion (ventila-
cién)y una campanaen formaindepen-
diente, conexion eléctrica monofasicay
trifasica, a gas, lavacopas, Wifi, citéfo-
no, trampa de grasa (que ayuda a se-
parar el aceite y el agua), lavamanos y
medidores independientes deluz, agua
y gas. Estos servicios basicos los de-
ben pagar los arrendatarios. Es nece-
sario que traigan hornos, mesones, ba-
tidoras, entre otros implementos que
requieren para producir”,

¢Ustedes realizan la limpieza?

“La de los espacios comunes, si,
también fumigamos. Sin embargo, pa-
ra que la cocina mantenga su resolu-
cion sanitaria, debe preocuparse cada
emprendedor de conservar una higiene
adecuada”.

¢Cudles son los principales be-
neficios de arrendar una cocina?

“Resulta mucho mas econémico
que poner en funcionamiento un local
comercial. Su costo de inversién inicial
es mas bajo, ademas el emprendedor
se enfoca solo en la produccion, requi-
riendo menos personal y le permite ge-
nerar vinculos con otras empresas gas-
tronémicas, como proveedores”.
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Nucleo Cocinas
e Sitio web: https://nucleococinas.cl/
e Correo: contacto@nucleococinas.cl

e Direccion: Av. Santa Rosa N°642, Santiago
Centro.
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