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Proyecto de cerveza a base de levaduras de los bosques de la Patagonia es destacado en el mundo
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['INo Definida

Proyecto de cerveza a base de levaduras de los
bosques de la Patagonia es destacado en el mundo

El estudio, a cargo del Instituto Milenio de Biologia Integrativa, fue publicado en la revista PLOS Genetics y en The Washington Post.

Ignacio Arriagada M.

laboradas a bajas
E temperaturas, las cer-
vezas lager dominan
el mercado mundial y repre-
sentan alrededor del 90% del
consumo total. Sin embar-
go, sus aromas y sabores es-
tin limitados por la unifor-
midad genética de las leva-
duras utilizadas para fabui-
carlas.

Tomando en cuenta este
escenario, y tras usar cepas
de levaduras encontradas en
la corteza de drboles de la Pa-
tagonia, en el extremo surde
Chile, investigadores del Ins-
tituto Milenio de Biologia In-
tegrativa (iBio) crearon nue-
vas levaduras hibridas que
podrian revolucionar la in-
dustria al ofrecer saboresy
aromas tinicos.

“Es el maestro cervecero,
acargode la creacion, el que
percibe cudl es el mejor per-
fil de la levadura segiin los
aromas que esta producien-
doy en qué mosto se da me-
jor. Asi, hemos generado
German Pilsner, IPA y Stout,
entre otras, que son suma-
mente particulares y diver-
sas, pues una levadura de la
zona del Maule, por ejem-
plo, entrega resultados muy
diferentes a una originaria

&y i

EIDr. Francisco Ubl/lOS fue
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uno de los cientfficos del iBio que recorrid los bosques de Chile y tomaron

o

nmuestras de cortezas de arboles.

de Tierradel Fuego”, comen-
16 a este medio el Dr. Francis-
co Cubillos, uno de los profe-
sionales del iBio que ha lide-
rado estos trabajos, agregan-
doque el aporte cientifico es
crucial, ya que no todas las
levaduras son aptas u épti-
mas para el proceso fermen-
tativo, considerando que ca-
da cual es genéticamente
Ginica y crece en una zona
puntual.

Elimpacto de esta investi-
gacion ha sido tan significati-
vo, que no sélo ha sido publi-
cada en la prestigiosa revista
PLOS Genetics, sino también
en mas de 22 medies de co-
municacion, como The Wa-
shington Post, causando inte-
rés internacional.

AMPLIANDO EL MERCADO
Segun Cubillos, las publica-
ciones destacaron que el es-

tudlio se basé en mejorar ra-
pidamente la capacidad de la
levadura, con el propésito de
que tuviera un patrén co-
mercial atractivo. Esto tlti-
mo no sélo en términos de
lograr un perfil aromdtico
1inico, sino también en la ve-
locidad de fermentacién y
capacidad de consumo de to-
dos los azticares que estin
presentes en el mosto de cer-
veza, para asi alcanzar una

alta produccion de alcohol.

También senalé que el
éxito de las nuevas cepas po-
dria atribuirse, en parte, al
hecho de que heredaron sus
mitocondrias (organelo prin-
cipal productor de energia
en la célula) de cepas silves-
tres tolerantes al frfo.

“Con esta investigacion
buscamos serun aporte para
ampliarel mercado de la cer-
veza lager a partir de la di-
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Con esta investigacion
buscamos ser un
aporte paraampliar el
mercado de la cerveza
lager a partir dela
diversidad genética
encontrada en cepas
de levadura silvestres
en la Patagonia.

DR. FRANCISCO CUBILLOS
INVESTIGADOR DEL IBIO
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versidad genética encontra-
da en cepas de levadura sil-
vestres en la Patagonia, las
cuales pueden ser adecuadas
para la produccién indus-
trial”, planted el especialista.

“En iBio estamos orgullo-
sos de abrir una nueva puer-
ta que nos puede llevara se-
guir innovando desde Chile
para el mundo, contribuyen-
do a generar experiencias
inolvidables para los consu-
midores”, agregé el Dr, Cubi-
llos, quien detallé que ya
han producido 500 litros de
este bebestible con la Cerve-
ceria Nothus como una for-
ma de ampliar la gama de es-
tilos de cerveza actualmente
disponibles.
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