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Recolectoras de orilla
se capacitan en la
produccion de mariscos
con valor agregado

Las mujeres de mar visitaron las instalaciones
de Fundacién Chinquihue, donde adquirieron
conocimientos para poder elaborar productos
congelados, ahumados y en conserva.

n grupo de siete pescadoras
Uartesanales provenientes
de la comuna de Quemchi,
Isla Grande de Chiloé, llegé hasta
las dependencias de Fundacién
Chinquihue para capacitarse en la
elaboracién de productos del mar
con valor agregado, esto en la sala
de procesos que dicha institucién
posee y que se conoce bajo el
nombre de Ruka Iyael.
En la oportunidad, las mujeres
trabajaron con productos como la

almeja, cholga y navajuela, recursos
marinos propios de la zona en
que desarrollan sus actividades
productivas, los que convirtieron
en deliciosos alimentos ahumados,
congelados y en conserva.

Julia del Carmen Chiguay es
una de esas siete mujeres. En la
actualidad posee una pescaderia
en su ciudad natal. “Para mf esto
es novedoso porque uno a veces
trabaja a su manera no mas’,
indica. “En cambio acd”, reflexiona,
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“a uno le ensenan la forma correcta
de hacer los procedimientos para
tener mejores resultados”
Y es que Chiguay es una de las
beneficiarias ~ del ~ “Programa
de Recuperacién Econémica a
través de Microemprendimientos
Familiares (MEF)” del Gobierno
Regional de Los Lagos, el que
fue ejecutado por Fundacién
Chinquihue y que entregé mds de
80 micromddulos de procesos para
la elaboracién de productos del
mar con formalizacién productiva.
Javiera Mansilla, encargada de
la Oficina de Pesca de la Ilustre
Municipalidad de Quemchi -quien
acompaiié a las recolectoras de
orilla en este periplo-, indicé
que el departamento que dirige
organizé esta actividad “para que
las pescadoras puedan adquirir
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nuevos conocimientos en lo que
a la elaboracion de productos del
mar se refiere”.

En ese sentido, argumenté que
“se escogié un grupo especifico de
personas, a quienes se les trasladé
hasta Fundacién Chinquihue para
ofrecerles capacitacién, actividades
que son parte de un programa de
giras técnicas con el que cuenta
nuestro municipio”.

Mansilla aseguré que vio a las

mujeres de mar “muy contentas,
impresionadas por la experiencia
(..). Las veo con ganas de seguir
aprendiendo y de aplicar los
nuevos conocimientos en sus
emprendimientos”
Esta visita técnica fue posible
gracias a la gestion de la Oficina de
Pesca de la Ilustre Municipalidad
de Quemchi.
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