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Semana del Salmon promete
degustaciones y mucho sabor

PUERTO MONTT. Restaurantes y comedores puertomontinos se preparan para
celebrar;, entre el 7y el 11 de agosto, una jornada con ofertas y preparaciones.

Redaccion
cronica@diariollanquilue.cl

uerto Montt vivira dias
P de sabor especial, entre
el 7yl deagosto, con la
primera versionde la “Semana
del Salmén”, un eventoe que
promete estimular el gusto de
la capital regional. Durante cin-
co dias destacados restauran-
tes y comedores locales ofrece-
ran una variada seleccian de
platos elaborados a base de sal-
mon, con una especial aten-
citn en una receta tradicional:
el cancato.

El eventa es organizado
por la Mesa Comunal Dalcas
Tatagonia Costa y la Direceion
de Turismo de la Municipali-
dad de Puerto Montt (Ditur),
apoyada por Salmon de Chile
v par el Bien Ptiblico Patagonia
Costa. Todo comenzara con
un lanzamiento en la Plaza de
Armas puertomontina el 7
de agosto, desde las 12:00 ho-
ras. Alli se podra disfrutar de
una muestra gastrondmica
con degustaciones gratuitas,
presentaciones en vivo y la
oportunidad de conocer mas
sabre la versarilidad y calidad
de este pescado vigente ya por
mas de cuatro décadas en la
region.

Los restaurantes y locales
participantes en esta celebra-
cion son: Adela, Don Papi, Ta-
blén del Ancla, Hotel Abba, Ci-

rus Bar, La Rinconada, Gusto
Surefio, Di Nocetti, La Magiade
Alicia, Fish & Ships y Viento
sur, Cadauno de estos estable-

cimientos presentard su ment
especial, en el cual el salmon
serd el protagonista. Aparte de
una seleccion propia de cada
comedor, chefs se han inspira-
do en latradicién del cancato,
plato tipico donde el pescado
se hornea rellenado de queso,
longanizas y otros ingredien-
tes. Esta fusion de tradicion y
creatividad culinaria promete
ser una experiencia singular
para quienes visiten cada lugar.

“Se trata de un impulso
tanto a los comedores y restau-
rantes participantes, en tanto
nuestra biisqueda de romper
la estacionalidad con eventos”,
comenta Marcelo Wilson, di-

rector de la Ditur.

Frederic Emery comple-
menta: “Contamnos con el apo-
yo de la Municipalidad de
Puerto Montt y desde Salmén
de Chile recibiremeos més de
200 kilos de salmon, tendre-
mos capacitaciones, degusta-
ciones ¥ esperemas que este
sea el comienzo de una fecha
que se quede enla comuna pa-
ra siempre”.

En paralelo se han progra-
mado diversas actividades, en
los mismos locales, que inclui-
ran presentaciones artisticas,
misica en vivo y charlas sobre
laimportancia del salménen la
dieta y la economia local.

Estas actividades estan di-
sefadas para complementar la

experiencia culinaria y ofiecer

a los asistentes una vision mas

completa del producto y como
se estd asentando en el ambito
gastronomico de la ciudad,
Como parte delas activida-
des especiales de la Semana
del salmaon, se realizara un Dia
de Campo. Esta actividad, diri-
gida a los comedores partici-
panies, incluira visitas a em-
presas salmoneras dela region.
Los asistentes tendrédn la opor-
tunidad de conocer de cerca el
proceso de cultivo y produe-
cion del salmaon, fortaleciendo
asi su conocimiento y las posi-
bilidades del recurso.
También se ha organizado
una capacitacion especializada
en platos inspirados enel can-
cato, dirigida a profesionales,
con el ohjetivo perfeccionar las
técnicas de preparacion y pre-
sentacion de la receta. &2

www.litoralpress.cl




