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Puerto Williams: La joya culinaria subantartica al final del mundo

» Aqui, cada plato cuenta una historia, y cada bocado rinde homenaje a la naturaleza inddémita del extremo sur del mundo.

uerto Willams, una remota

Incalidad enclevada a crills
g5t emargiendo coma un centro
gastronémico dnico an al planeta,
gracias a la vigidn que hoy bdera,
Raoberto Beltrén Pedia, gerante y chef
de Worua Gastronomia Subantérti-
ca. En este lugar enstral, donde =
viento parece ser al (nice testigo,

mpsen asta drea Grica del planeta®,
destaca Belttén Pefia. Desds hace

to Williams se nutra de ingredien-
tes localas que inchiyen peces de
profundidad, crusticeas, bivahos,
algas, hongos, liguenes, hierhas,
Arholas v Inntos endémicos. Segdan
Baltrdn Pefia, “hemaos recopilade

mucha informacion da todos egtos
productos, y con esa informacion
hemos desanuollado nuestro propio
et da cocing™.

Bl rastaurants, una verdade-
ra obra de arts en i mismo, as-
té completaments decotado con
elamentos locales. “Cada rincédn
eatd ambientado con especies da
drboles de la zona, adornos y ldm-
paras elaboradas por la comuni-
dad. Las mesas son bilingies,
un homenaje a los arboles loca-
lea", comenta Beltrén. El lugar
no sdlo offece una expariencia
culinaria, ging un viaje sensorial
qua ge enriquece con ks presen-
cia de piedras y artesanias da la

Zona, junto con una cocteleria
slaborada a partir de ingredien-
teg autdotonos.

Este sapacio sa conviarte an
un refugio para quiensas buscan
una experiencia gastrondmica
auténtica, que incluye cames lo-
calss, mariscos, plantas y honges
de la regitn. “Cueremos gue &l
reato del munde tenga la oportu-
nidad de probar los ingredientes
que nogotros, de nifios, no tuvi-
mae la oportanidad de disfrutar”,
expresa Beltran Pefia. La mision
dal restaurants va mae alld de fa
buena comida, pues buscan fo-
mentar una economia circular,
abarsteciéndose con mae del 50%

deproductos locales y apoyando
a log proveedores da la isla, sape-
cialments a los agricultores que
de a poco empiszan a surtir con
hortalizas frescas el berritorio.

La experiencia culinaria es
un reflejo de los sabores del fin
dal munds, donde los comen-
sales pueden disfrutar de platos
que dificilments se encontrardn
en otro lugar del planata.

Sin duda, Puerto Willams ss-
ta lamads a sar no sélo un dea-
tino turistice, sino un refersnte
de la gastronomia subantartica,
afreciendo & sus visitantes una
axpariencia culinaria y sansorial
que refleja ol alma de esta tegidn.
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