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Ambulante dejé la calle para crear una exitosa empresa de snacks japoneses

Tiraje:
Lectoria:
Favorabilidad:

2.800
8.400
['INo Definida

Ambulante dejo la calle para crear una
exitosa empresa de snacks japoneses

Ivan Porflidtt partié vendiendo sushis a las afueras de un supermercado en Punta Arenas. Tras la pandemia se reinvento
y cre6 “Mochima”, con el cual produce onigiris, que es un sindwich de arroz tipico de Japén. Ahora son furor en la zona.

Ignacio Arriagada M.

aflos, encontréd en la

cultura japonesa una
inspiracion para dar vida
a su exitoso emprendi-
miento llamado “Mochi-
ma”, a través del cual lle-
vo al sur de Chile un
snack tipico del pafs asii-
tico que ha hecho furor
entre la poblacién de Ma-
gallanes.

Corria el 2015 e Ivdn
se desempenaba como di-
gitador en una de las su-
cursales de la Comisién
de Medicina Preventiva e
Invalidez {Compin) que
habia en Punta Arenas. Si
bien su trabajo le brinda-
ba cierta estabilidad eco-
ndmica, necesitaba gene-
Tar ingresos extras, pero
no sabia de qué manera.
Un viaje a la Regidn de
Coquimbo, en compania
de su hermano, lo acerca
a lo que seria su segunda
fuente laboral.

“Ese ano me fui de va-
caciones con mi hermano
a La Serena, a la casa de
una amiga llamada An-
drea, que es chef, y nos
recibié con sushi. A mi
me encantd, me fascing,
y le pedi que me explicara
la receta y que me ense-
fiara a hacerlo (...) Des-
pués me pasé a Santiago y
observé que habia mu-
chos locales con esta co-
mida, que estaban arra-
sando. Sin embargo, en
Punta Arenas casi no ha-
bian de estos locales y me
dije ‘voy a empezar a ven-
deraalld’, recuerda a es-
te medio.

Ya en su tierra natal,
Ivan se dedicd a preparar
el sushien la cocina de su
casa, de forma artesanal.
Luego de haber perfeccio-
nado la técnica y recibir
buenas apreciaciones de
sus cercanos decidio co-
mercializarlos de forma
ambulante, una vez con-
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POLLO, ATUN, ATUN PICANTE, SALMON AHUMADO, CERDO TERIYAKI Y VEGANO SOM ALGUNAS DE LAS VARIEDADES DISPONIBLES.

cluida su jornada como
digitador, a las afueras de
un supermercado. La cali-
dad y exquisito sabor de
su producto le valié el re-
conocimiento de los
clientes.

“Me comenzé a ir
bien, la gente compraba
harto. Todos los recursos
lo reinvertia y asi me hice
una cocina en un terreno
que era de mi abuelo, en
el barrio sur de Punta
Arenas”, detalla.

En pleno apogeo de su
nueva fuente laboral,
Ivin optd, a raiz de moti-
vos personales, ponerle
pausa y arrendo la coci-
na. Dos anos después, en
2018, retomod las labores,
pero esta vez bajo una
nueva modalidad: en el
dia preparaba almuerzo,
los cuales eran distribui-
dos entre funcionarios de
servicios piblicos, traba-

jadores de empresas y

obreros de la construc-
cion; y en las noches re-
partia sushi.

“Estuvimos stiper bien
hasta que llegd el estalli-
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IVANTIENE 42 AROS Y ES GERENTE Y FUNDADOR DE LA PYME.

do social y quedo la esco-
ba. Comenzaron a bajar
las ventas. Luego vino la
pandemia y al principio
nos fue mal porque las
empresas, cuyo personal
era la gente que nos com-
praba, cerraron. Pero des-
pués sacamos los permi-
sos correspondientes y
comenzamos a hacer re-
parto por la zona. Se su-
mo mi esposa y nos fue
muy bien”, asegura.
Cuando el covid-19 lo-

gré ser controlado y el
desconfinamiento se hizo
oficial en la region, el ne-
gocio de Ivin experimen-
té un declive, puesto que
la gente aprovecho la rea-
pertura de los locales gas-
trondmicos para ir a co-
mer. En ese momento, los
servicios de reparto pare-
cfan dejar de ser necesa-
rios.

UNA CHANCE MAS
Cuando el panorama era

poco auspicioso y otra re-
invencion era complicada
para Ivan y su esposa, el
destino les dio una nueva
oportunidad para salir
adelante,

“El 2022, mi sefiora co-
menzo a ir con su peque-
no emprendimiento a las
ferias de temdtica otaku.
Luego, ella organizo una
feria del mismo tipo, ala
que llamo ‘Mochi mochi’,
y me dijo: ‘Podrias ir a
vender algo con una te-
madtica otaku'. Acepté y
me puse a ver algo en Ti-
kTok para tener inspira-
cion y di con una influen-
cer que hizo una receta de
onigiri, que es una espe-
cie de sandwich de arroz
que es popular en la cul-
tura japonesa. Me parecio
excelente estoy lo adapté
a la version chilena, con
sabores de acd. Hice el
onigiri con pasta de pollo,
atin y una versidn vege-
tariana”, rememora.

Ivan llego con las ex-
pectativas justas a la ‘ex-
po’ a vender las veinte
unidades que preparé. A

su sorpresa, los asistentes
los compraron en pocos
minutos. A la semana si-
guiente hizo treinta y co-
rrié la misma suerte. En
la tercera semana produ-
jo 50 e hizo furor. Al per-
catarse que los onigiris te-
nian una buena acepta-
cion de la gente, perfec-
ciond el envase y los tes-
ted, dias después, en una
universidad, donde fue
todo un éxito, alcanzan-
do filas de estudiantes pa-
ra adquirir el snack.

Aunque inicialmente
este producto fue creado
para los amantes de la
cultura otaku, con el
tiempo se fue masifican-
do entre los vecinos de
Punta Arenas, incluso en-
tre los fandticos del sushi.
Actualmente, los snacks
son comercializados en
seis variedades, entre
ellos salmon, ahumado,
vegano, cerdo teriyaki, en
diez puntos de ventaen la
Region de Magallanes, in-
cluyendo la Zona Franca,
el mall local y otros nego-
cios. Asimismo, han am-
pliado su oferta llevando
los onigiri a eventos y fe-
rias piblicas y privadas.

Durante su crecimien-
to, Mochima ha contado
con el apoyo del Centro
de Desarrollo de Negocios
Sercotec de Punta Are-
nas, donde recibid aseso-
ria para la confeccién de
sumarca y para aprender
sobre gestion de nego-
cios, desarrollando sus
conocimientos en mate-
ria de contabilidad y mar-
keting.

Su fortalecimiento
empresarial y el esfuerzo
de Ivan por posicionar la
marca ha rendido frutos.
Asf lo demuestran las ci-
fras: mensualmente, el
primer afio las ganancias
fueron cerca de 2 millo-
nes de pesos, mientras
que el 2023 alcanzaron,
en promedio, los $17 mi-
llones. &
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