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De norte a sur se ofrece un festin de mulsicay sabores para los visitantes

De norte a sur se ofrece
un festin de musicay
sabores para los visitantes

Se puede disfrutar de una experiencia sensorial completa, donde
la misica y la gastronomia se fusionan con los paisajes y la
cultura local, creando un recuerdo inolvidable.

Ul
Cseo icos, lo que ha per-
nitido ofrecer a los turistas
nacionales y extranjeros una ri-
caydiversa cultura musical, ade-
mas de una gastronomia genero-

sapara los paladares.

Norte: Ritmos andinos
y sahores del desierto

En el norte de Chile, la misica
andina toma protagonismo. El
Festival de la Tirana, celebrado
cada 16 dejulio en honorala Vir-
gen del Carmen, en el pueblo de
La Tirana, comuna de Pozo Al-
monte, Region de Tarapacd, es
unode los masimportantesdefa
zona, donde se mezclan bailes
tradicionales, coloridos trajes y
devocion refigiosa.

La gastronomia del norte se ca-
racteriza por susimpleza y uso
de ingredientes locales. El Asa-
dode alpaca, Ajiaconortino, Chi-
charrdn de papa, Calapurca,
Chumbeque, Patasca y Chufio
puti, son algunos de los nombres
de exquisiteces que se pueden
encontrar en restaurantes y ho-
teles de esta zona,

Centro: Aires folcloricos
y delicias campestres

El centro de Chile es el corazon
del folclore nacional. De todos es
sabido que el Festival de Vifia del
Mar, celebrado en febreroen fa

Tiraje: Sin Datos
Lectoria: Sin Datos
Favorabilidad:  [[INo Definida

Quinta Vergara, es uno de los
eventos musicales mas reconoci-
dos de Latinoamérica, donde se
presentan artistas nacionales e
internacionales. En septiembre,
las Fiestas Patrias relevan fa Cue-
ca, nuestro baile nacional, en ho-
gares y ramadas.

La gastronomia central se ca-
racteriza por sus abundantes
porciones y uso de productos
frescos. El asado, parrillada de
carne de vacuno, cerdo o pollo,
es un clasice de las celebracio-
nes. Los porotos ‘‘con rien-
das”, y el pastel de choclo son
otras de las especialidades de
lazona, La empanada en mul-
tiples variedades es reina du-
rante el “18", Y la Chicha y el
“Terremoto” son clasicos ala
hora del bebestible.
Especialmente en verano cae
muy bien para refrescarse el mo-
te con huesillo, behida a base de
mote de maiz y durazno seco.

Sur: Tradiciones ancestrales
y sahores marinos

En el sur de Chile, las tradicio-
nes ancestrales se mezclan con
lainfluencia alemana y chilota.
El Festival Chilote de Castro, ce-
lebrado en febrero en laisia de
chiloé, presenta musica, bailes
y artesania local. En Puerto
Montt, el Festival Internacional
de Cine reiine a importantes
exponentes chilenos y extran-

jeros del “Séptimo arte”,

Y en Frutillar cada enero sor-
prenden con sus Semanas Musj-
cales en el Teatro del Lago.

La gastronomia sureia se basa
en productos del mar y latierra,
El curanto, un plato cocinado en
un hoyo en la tierra con maris-
€OS, carne y papas, es iina expe-
riencia (inica. €l Milcao es otra de
las especialidades de la zona.

Zonas extremas: Ritmos
patagdnicosysaboresaustrales

En |as zonas extremas de Chile,
la musica y la gastranomia se
adaptan a las condiciones clima
ticas y a la disponibilidad de i
gredientes. En Coyhaique, el Fes-
tival Internacional de Mdsica en
laPatagonia en cada febrera ce-
lebra la cultura local con miisica
yorquestas nacionales yextran-
jeras. En Punta Arenas, el Festi-
val Patagonia presenta en agos-
toaartistas nacionales e inter-
nacionales.

La gastronomia austral se basa
en productos frescos y de tem-
porada. El cordero al palo, asa-
do a fuego lento, es un plato ti-
pico de la Patagonia. La meriu-
za austral, pescado blanco de
gran sabor; y la centolla, un
crustaceo de gran tamaio, son
otras de las especialidades de la
zona. El calafate, licor a base de
bayas silvestres, es ideal para fi-
nalizar una comida,
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