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Buscan potenciar produccion y consumo de legumbres en Chile
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Tras finalizar el seminario con el
que se dio inicio a un proyecto que
busca reimpulsar la produccién y
consumo de legumbres en Chile, Ge-
rardo Tapia, investigador y curador
del Banco de Recursos Genéticos y Ve-
getales de Inia Quilamapu, indicé: “El
déficit hidrico ylas condiciones adver-
sas han provocado una creciente de-
pendenciadel extranjero, y un estan-
camiento de los grandes y pequenios
agricultores de las regiones de Nuble
yBiobio conlapérdida delasvarieda-
des que eran sembradas antiguamen-
te”. Este proyecto lleva por nombre
“Identificacién y reintroduccién de
recursos genéticos delegumbres con
tolerancia a sequia y enfermedades
que contribuyan a la seguridad ali-
mentaria y adaptabilidad al cambio
climédtico en la agricultura familiar
campesinadel secano interior de Chi-
le”,yque cuentacon el financiamien-
todelaFAO (Organizacién delasNa-
ciones Unidas parala Alimentaciény
la Agricultura) y la ejecucion de Inia
Quilamapu.

Tapia, indicé, entre los aspectos
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Agricultores

visitaron
dependencias del campo

experimental Santa Rosa.

masrelevantes, quelos trabajos esta-
rén centrados en identificar yreintro-
ducir distintos tipos de porotos, len-
tejasy chicharos que sean tolerantes
asequia, enfermedades y tengan ma-
yores propiedades nutricionales.

Luego, al cuarto afio, se trabajard en
la diversificacion de la oferta gastro-
némica de laslegumbres, ademas de
fortalecer un modelo de negocio para
los agricultores.
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Tras el seminario, los agricultores
realizaron una visita a dependencias
del campo experimental Santa Rosa,
donde se encuentraelbanco derecur-
sos genéticos vegetales de Inia. En el
lugar observaron germoplasma (semi-
llas) de legumbres que se mantienen
abuen resguardo, en condiciones de
frio ybajahumedad,lo queles permi-
ti6 reencontrarse con antiguos poro-

tos como el cachiporra, sapito y oro.

En ese sentido, la agricultora Tere-
sa Riquelme, del sector Bucalemu en
lacomuna de Niquén, mencioné que
“hayunos porotos que comia cuando
era pequeia, muy sabrosos, pero no
era muy populares por el color del
caldo que tenian y que finalmente se
perdieron con la aparicion de tantas
variedades que hay en el supermerca-
do, ynunca mas los volvi a ver”.

“De ellas vamos a seleccionar 25
variedades de poroto, 12 de chicharo
y 12 de lenteja’, subray6. Cabe men-
cionar que el 80 % provendran del
Banco de INIA, mientras que las res-
tantes seran proporcionadas por los
mismos agricultores. El cientifico de
INIA anadié que las variedades se-
rén establecidas y evaluadas, en as-
pectos de tolerancia a sequia, resis-
tencia a la enfermedad “roya” y en
factores nutricionales, todolo cual se
llevard a cabo enlos terrenos de pro-
ductores de Niquén, Ninhue, San Ig-
nacio y Yumbel. “Al término del pro-
yecto esperamos un 20 % de aumen-
to de productividad en poroto y un
incremento del 20 % en el cultivo de
lentejay chicharo”, cerré el investiga-
dor Gerardo Tapia.
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