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Negocio local fue reconocido entre las
50 empresas mas innovadoras de Chile

CEDIDA

RUBRO ALIMENTOS. Emprendimiento
surenio ha captado la atencion del
mercado nacional y ya hay contactos
para poder exportar esos productos.

Brayan Miranda

cronica@diariollanguitue.cl

nel marco del programa
Transforma Alimentos,
que impulsa la Corpora-
cién de Fomento de la Produc-
cion (Corfo), Food Service, Nu-
triscoy ProChile, lamarcapuer-
tomontina Ruba fue reconoci-
da ensulinea de bombones fru-
tales helados, como una de las
50 empresas alimenticias mas
innovadoras de Chile, logrando
formar parte del catalogo de in-
novacion alimentaria del pais.
Elemprendimiento surefio
captd que la atencién enla fe-
ria Food Service, apartir de los
sabores de los frutos rojos ca-
racteristicos en la regién, como
frambuesas, ardndanos y mur-
tas. Estatltima fue la que mas
generd impacto, debido a su
sabor y aroma, afirmé Jaime
Sandoval, fundador de Rubi.
Afiadié que en las ruedas
de negocios tomo contactocon
empresarios de Estados Uni-
dos, Paraguay y Uruguay, que
“se mostraron cautivados y fas-
cinados con lamurta, ya que es
un frutorojo que no conocian”,

EL COMIENZO
Rubi nacio a fines de 2021, con

la propuesta de “2por qué ha-
cer mas de lo mismo, cuando
podemos crear algo nuevo?”.
Asifue como identificaron va-
rios productos gastrondmicos
que han tenido baja o nula dife-
renciacion.

De esa forma partieron con
lalinea de empanadas dulces y
saladas, en las que destacaban
sus colores y sabores peculia-
res como brownie nutella, ma-
racuyd, arandano, barbecue,
humita, espinaca champinion.

Luego, innovaron con los
alfajores. Sandoval sefialé que,
“generalmente, en el mercado
este producto soliaser muy re-
petitivo en su formato”, por lo
que decidieron hacer distinti-
vos sus alfajores al contar con
tres galletas y dos rellenos,
creando los de frambuesa y
manjar con cobertura de me-
rengue; de vainilla con nutella
y cobertura de chocolate de le-
che, entre otros.

BOMEONES FRUTALES

Elfundador de Rubd reconocié
que después de un tiempo tra-
bajando con distintos frutos ro-
jos, principalmente del sur de
Chile, decidieron verlosen otra
linea, llevandolosa los hombo-
nes frutales helados, dando

2021

partio este emprendi-
miento, elegido entre los 50
mas innovadores del pais,
en la reciente version de la
feria Food Service 2024,

forma asia “Rubérry”.
Agregd que “creamos esta
alternativa frutal en la linea de
postres helados, porque iden-
tificamos que por lo general en
el mercado, existen helados

para cucharear o en base de
crema y agua. Este nuevo pro-
ducto rescatd los mejores fru-
tos rojos de la Patagonia de Chi-
le (frambuesa, arandano y
murta), que bafiamos en doble
capa de chocolate (35% choco-
late y 55% de cacao) y genera-
mos un pote de 250 gramos,
ofreciendo una experiencia
sensorial tinica entre berries y
chocolate”.

Este productoles ha permi-
tido recibir diversos reconoci-
mientos, En mayo de 2024, se

ENESPACIO RIESCO SE REALIZO LA FERIA FOOD SERVICE, EN LA QUE SERECONOCIO A LA EMPRESA LOCAL, COMO UNA DE LAS MAS INNOVADORAS.

destaco en el Growth Summit
de Walmart, donde competie-
ron mas de 700 empresas a ni-
vel nacional. De las cuales, 40
fueron seleccionadas para in-
gresar a las géndolas de Chile,
con un enfoque en la exporta-
cién hacia los 19 paises donde
Walmart tiene presencia, Aho-
ra, la empresa se prepara para
iniciar un proceso de incuba-
cién quela equipard como pro-
veedor clave para el retail.
Actualmente Rubi esta dis-
tribuyendo sus productos en

mas de 40 puntos de venta en-
tre la Region Metropolitana y
la de Los Lagos.

“Estamos orgullosos de
que, con este premio, Puerto
Montt se consolide como unre-
ferente en innovacion alimen-
taria. Esto abre la puerta a
otros emprendedores para as-
pirar a reconocimientos simila-
res y buscar su lugar en el re-
tail. En el sur de Chile hay pro-
ductos gastronomicos excelen-
tes que fomentan la innova-
cion", subrayd Sandoval, 3
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