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Mds de 11.700 kilome-
tros viajaron Caroline Joguet,
maestra quesera y duefia de
una lecheria en Aréches (Alpes
franceses), y el parisino Olivier
Danel, administrador de Syne-
tics, una cooperativa europea
lider en genética caprina.

Ambos expertos encabe-
zaron un inédito taller a unos
60 productores de la region de
Coquimbo. La intensa jornada
inicial, realizada en el Centro
Experimental Las Cardas de
la Universidad de Chile, tuvo
como proposito introducirlos
en técnicas de produccion que
caracterizan a los sofisticados
quesos galos, motivarlos en
expandir su oferta y seducirlos
en complementar sus servicios
con otros rubros productivos.

A través del Programa
Transforma Caprino de Corfo,
iniciativa financiada por el Go-
bierno Regional de Coquimbo
junto con INTERCO (Francia),
unos 60 productores (as) ca-
prinos de Canela, Combarbala,
Monte Patria, Punitaqui, La Hi-
guera, Vicuiia, Andacollo y Rio
Hurtado podran acceder a la
transferencia de conocimiento
de estos profesionales.

La gobernadora Krist Naran-
jo, dijo que apostar por estas
iniciativas significa no solo me-
joras en la gestion empresarial
de los productores, sino que
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Microempresarios caprinos
incorporan técnicas de produccion
e reconocidos quesos franceses

Expertos del Viejo Continente realizaron un taller a microempre-
sarios de Elgui, Limari y Choapa en el Centro Experimental Las
Cardas de la Universidad de Chile.A través de la innovacion, capa-
citaciones y mejoras tecnoldgicas, los productores desean intro-
ducirse en el turismo, la gastronomia y la agricultura con nuevos

productos carnicos.

contribuyen a resolver proble-
maticas de capacidad produc-
tiva, desarrollar capital social
y establecer mecanismos de
negocio asociativa, que “final-

mente mejoran la oferta y el
nivel del emprendimiento”.

El programa fijé cursos para
conocer el tipo de lecherias y
mejorar la calidad e inocuidad
en los productos; conversar so-
bre las variedades de quesos
(Grataron, Plancherin, Tomme
Pate Pressé, Beaufort, Sérac
¥ Rulo de Cabra), ademds de
procesados carnicos, como la
longaniza tradicional y paté
campestre.

Andrés Zurita, director Re-
gional de Corfo, sostuva que
“nos parece importante poder
compartir experiencias y trans-
mitirlas a nuestros productores
porgue sabemos lo importante
que es la industria lactea en
Francia”. En ese sentido agregé
que “la produccién caprina de
la region de Coquimbo es an-
cestral e identitaria, y por eso
este programa busca incremen-
tar, mejorar y entregar nuevos
productos, con mayor valor y
sofisticados”.

La gerente del Programa
Transforma Caprino, Ingrid Ha-
selbauer, recordé que el afio
pasado se realizé una gira tec-
nolégica a ese pais del Viejo

Continente donde “nos dimos
cuenta ellos captaron estas
técnicas y empezaron a hacer
algunos quesos aqui en Chi-
le y comercialmente ha sido
un éxito”. Por eso que en esa
oportunidad se decidié traer a
ambos expertos, para sumar
herramientas en los negocios
y un diagndstico en diferentes
campos de la region para apor-
tar en el drea de produccién
primaria, es decir, de leche y
de rebario.

En tanto, Victor lllanes, di-
rector Regional de Indap, co-
mento que “ver como avanzan
en sus procesos productivos y
comerciales abre muchas puer-
tas que sigan ayudando a la
agricultura familiar campesina,
a través de programas que ne-
cesita el mundo rural”.

TALLERES

“Elaboracion de guesos es-
peciales y productos carnicos
con recetas francesas” fue el
taller de Joguet, quien desta-
c6 que la region de Coguimbo
posee un alto potencial y co-
mercial de los productos, de-
bido a que las granjas de las
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cabras son pequefias y poseen
infraestructura adecuada para
la produccion de los lacteos
y quesos. La experta invito a
los crianceros a explorar otros
sectores como el turismo, la
gastronomia y la agricultura,
de modo de complementar la
oferta que entrega esos territo-
rios, con externalidades positi-
vas para las economias locales.
En ello, coincidio Danel, quién
impartio el curso “Conocimien-
to de productores caprinos de
la region de Coquimbo y con-
tribucién de un plan de control
de proceso y aseguramiento de
calidad para la elaboracién de
quesos”.

Para Rubén Rojas, de la So-
ciedad Agricola y Ganadera del
Tangue, la realizacion de este
tipo de cursos “muestra que la
produccion de guesos tiene un
gran potencial. “Es importante
darle una identidad al queso
de la region, generar estanda-
res, de manera que mejore su
calidad, lo que genera una gran
oportunidad para los criance-
ros, sobre todo en estos afios
de sequia”, finalizd.
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