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Noticia general
Food & Service 2024: una ventana al futuro de la alimentacién orgénicay el agro sustentable
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El Pabellén Sabor Orgadnico y Sustentable de Chile serd parte de este evento

Food & Service 2024: una ventana al futuro de

CAMPOSUREND

el 1 al 3 de octubre de
2024, Santiago serdel
punio de encueniro
mds imparfanie para la
industria alimentaria la-
tinoamericana con la celebracion
de la feria Food & Service. Este
evenlo, posicionado como el se-
gundo més relevante de |a regién,
promete reunir a los principales ac-
tores del sector en un espacio de
29.000 mefros cuadrados, donde
mdsde 1.100 stands exhibirdn las
ltimas tendencias y productos.
Entre los principales atractivos de
esta edicién, el Pabellén Sabor Or-
gdnico y Susfentable de Chile y el
Mundo, presentado por AOA Chi-
le, se perfila como uno de los mds
visitados por los asistentes. Este es-
pacio ofrecerd una amplia gama
de productos orgénicos y sustenta-
bles provenientes de Chile, Lati-
noamérica y el mundo, y se con-
vertird en un foro de conocimien-

fo e innovacién.

"Nuestro pabellén es més que
una exhibicién; es una declara-
cién de nuestro compromiso con
prdcticas agricolas responsables
y ¢l respeto por el medio ambien-
te”, afirmé Redrigo Rojas Cheu-
quenco, representante de ACA
Chile.

“Queremos que los visilantes no
solo prueben, sino que también
comprendan el impacto positive
de la alimentacién orgdnica y sus-
tentable”, dijo Rojas.

EXPERIENCIAS

SENSORIALES

Y EDUCATIVAS

Los asistentes al pabellén podrdn
participar en charlas y demostra-
ciones interactivas que profundi-
zarén en los beneficios de los ali-
mentos orgdnicos, biodindmicos,
regeneralivos y veganos. Expertos
en la materia compartirdn sus co-
nocimientos sobre las dltimas ten-
dencius dEI merccdo Y IUS norma-

Este espacio ofrecerd
una amplia gama de
productos organicos

y sustentables prove-

nientes de Chile, Lati-
noameérica y el mun-

do, y se convertira en
un foro de conoci-
miento e innovacion.

fivas nulricionales y de efiquetado
en mercddos CIQVE como ELWOPQ
y Estados Unidos.

Entre los destacados conferencis-
tas del pabellén se encuentran fi-

uras como Volkert Engelsman,
andcdor de Eosta y defensor de
la agriculiura ecoldgica y Samuel
Moreno, chef con estrella Miche-
lin y galardonado con el Sol Sos-
tenible de la Guia Repsal. Sus pre-
sentaciones promelen ser inspira-

loras y educativas, brindando
una visién integral de la imporian-
cia de la sostenibilidad en la gas-
fronomia.

También estard presente Andrea
Bruginski, una destacada nutricio-
nista que ha transformado el siste-
ma de alimentacién escolar en Pa-
rand, Brasil, y que trabaja en Fun-
derPar, integrando la sostenibili-
dad y la economia local. Su enfo-

ve innovador incluye la compra
jel 30% de los alimentos de agri-
cultores orgdnicos de cooperati-
vas, beneliciando a 20.000 fami-
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o sustentable

liasy 1,1 millones de estudiantes.
Su labor ha recibido reconoci-
mientos y sirve como modelo in-
ternacional.

Bruginski enfatiza la importancia
de C(}mprender el Con'ex'o |UCG|
en la nutricién escolar y aboga por
circuitos cortos de comercializa-
cién para alimentos frescos orgé-
nicos y su stentables.

OPORTUNIDADES

DE NEGOCIO

La feria Food & Service 2024 no
solo es un espacio de exhibicién,
sino también una plataforma de
negocios incomparable. El afio
pasado, el evento recibié clrede-
dor de 31.000 visitantes, de los
cuales el 80% tomé decisiones co-
merciales basadas en su experien-
cia en la feria. Este afio, AOA Chi-
le, en colaboracién con ProChile,
organizard una ronda de nego-
cios que promete ser un hito en el
evento.

Lo participacién de ALAS (Aso-
ciacién Latinoamericana de Super-
mercados) y compradores invita-
dos por ProChile, abre las puertas
a oporfunidades Gnicas para que
los productores orgdnicos y susten-
tables expandan su presencia en
el mercado latinoamericano.

AOA Chile invita a empresas y
marcas comprometidas con la sos-
tenibilidad @ unirse como exposi-
tores en el Pabellén Sabor Orgé-
nico y Susfentable.

“Esta es una oportunidad dnica
para destacar en un evenio que
marca fendencia en la industria ali-
mentaria”, subraya desde la orga-
nizacion.

Para aquellos interesados en par-
ficipar u oblener més informacion
sobre la feria y el pabellén, se re-
comienda visitar los sitios web ofi-
ciales: www.aocachile.com y
https://foodservice.aoachi-
le.com.

Food & Service 2024 y el Pabe-
llén Sabor Orgdnico y Sustentable
de Chile y el Mundo prometen ser
un evento imperdible para lodos
aquellos comprometidos con un fu-
ture limentario mas saludable y
sostenible.

La cila es en Santiago de Chile
del 1 al 3 de octubre de 2024.
Para més informacién, confactar
a marketing@aocachile.com o ro-
drigo@aoachile.com.
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