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Decomisan 250 kilos de mariscos que se vendian en la plaza Sargento Aldea
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SEREMI DE SALUD, SEGURIDAD PUBLICA E INSPECCION MUNICIPAL Y CARABINEROS.

Decomisan 250 kilos de
mariscos que se vendian
en la plaza Sargento Aldea

Mercaderiaincautada carecia dela cadena de frioy verificacion de procedencia. Se ordend un sumario sanitario por
parte de la Seremi de Salud de la Regién de Nuble, ya que la persona que los vendia no contaba con un documento que

acreditara su procedencia.
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utoridades locales y

regionales sacaron de

circulacién una elevada

cantidad de productos

del mar en el centro de
Chillan, los que no tenfan las con-
diciones para ser comercializados
en la via ptblica.

Ladirectora de Seguridad Piiblica
de la Municipalidad de Chillan,
Alejandra Martinez, informé que
el decomiso fue realizado en la
Plaza Sargento Aldea dela ciudad de
Chilldn gracias a la labor conjunta
de la Seremi de Salud, Seguridad
Publica e Inspeccién Municipal y
Carabineros.

“Durante la accién de control del
comercio ilegal, se decomisaron
doscientos cincuenta kilos de este
producto”, comenté la encargada de
seguridad del municipio, agregando

o0

Durante la accion de control del comer-
cioilegal, se decomisaron doscientos
cincuenta kilos de este producto”

ALEJANDRA MARTiN EZ
SEGURIDAD PUBLICA

que la falta cometida radicaba en
que la mercaderia “carecia de la
cadena de frio y verificacién de
procedencia’, subrayé Alejandra
Martinez.

Producto de ello, sostuvo, “se or-
dend un sumario sanitario por parte
dela Seremi de Salud dela Regién de
Nuble, ya que esta persona no contaba

con un documento que acredite la
procedencia de los mariscos”.

El consumo de este tipo de pro-
ductos, indicé “puede ser muy
perjudicial para las personas si es
que se desconoce su origen, fecha
de extraccién y si no se respeta la
refrigeracién’.

Larecomendaci6n de la Autoridad

Sanitaria es el consumo de pescados
y mariscos en buen estado. Algunas
recomendaciones para esto son,
consumir pescados y mariscos de
locales establecidos, que tengan reso-
lucién sanitariay que los productos
conserven la cadena de frio, para
asegurar la correcta manipulacién
previo a su consumo.

Consumo
puede ser muy
perjudicial para
las personas.
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