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Violive se abre paso con innovador aderezo de aceitunas sevillanas
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Violive se abre paso con innovador
aderezo de aceitunas sevillanas

‘ ‘ na nueva forma de
agregar aceitunas a
UIus ideas, comidas y
momentos”. Esa esla idea que es-
ta detras del novedoso aderezo
Violive Original, elaborado con
aceftunas sevillanasy cebolla mo-
radadeshidratadas, con queel em-
prendedor Pablo Carvajaly sus pa-
dres, los olivicultores juan Carva-
Jaly Violeta Villalobos, dela commr
nadeHuasco, quienes obtuvieron
el primer lugar del Premioa la In-
novacion INDAP-F1A en la Qltima
Expo Mundo Rural realizada en
Santiago.

Ingeniero civil industrial de Ja
Universidad de Atacama, Pablo
rabajé en distintas dreas comer-
ciales hasta que hace 10 anos deci-

dié iniciar el camino del empren-
dimiento con la tienda de produc-
tos gourmet Sol Limén, en Copia-
pé. Ahi conociolas nuevastenden-
ciasde alimentacion saludable, lo
quebuscabanlos consumidoresy
losdiferentes formatos de produc-
tos, e hizo el clic para darle valor
agregadoa laproduccion de olivas
que sus padres realizaban de ma-
neraartesanal ensu pequerio pre-
dio deuna hectireaen el sector El
Pino de Huasco.

Asinacieron varios prototipos
de productos con aceitunas, los
que comenzo a testear para dar
con los que tuvieran mejor expe-
rienciadesabor, ademéasdedeter-
minarsus propiedades nutriciona-
les. Juntocon presentarlos a diver-

sas instituciones, como INDAP,
ProChiley Sercotee, parallevarlos
aun formato comercial y formali-
zar este trabajo, también surgio la
marca del negocio: Violive, porlas
olivasde Violeta, sumacdre,

“La produccién de aceitunas
venia desde hace muchas genera-
ciones en la familia, pero era muy
pequefia, no habiarecunsos y tam-
poco teniamos posibilidades de
haceraceite deoliva, asi que debia-
mos buscar otraforma dedarleva-
lor agregadoanuestra materia pri-
1T, Asi sumamos mi experiencia
y lo que estaban haciendo en for-
ma tradicional mi madre y mi pa-
dre”, dice Pablo.

Los primeros productos vie-
ron laluza fines de 2016 y en 2018

comenzaronacomercializarlos de
manera formal a través de susitio
web, en ferias, en la Tienda Mun-
do Rural del Centro Cultural La
Moneda y en locales gourmet de
diversos puntos del pais, Hoy en st
catdlogo ofrecen, ademés del pre-
miado Violive Original, oros tres
aderezos: Onix (solo aceituna),
Candela (aceituna, cebolla mora-
day ajicacho cabra)y Eclipse (acei-
tuna, cebolla morada y semilla de
maravilla tostada), ademds de un
snack de aceitunas deshidratadas.

“Siempre pensamos quealas
aceitunas se le podian dar nuevos
usos. Enun sabor que gusta o no
fusta, y poreso quisimesincorpo-
rarlacebollamorada, el ajiy lasse-
millas de maravilla para ampliarel

espectro de sabores”, dice Pablo.
Agrega que como se trata de un
producto nuevo, comparten ensu
web e Instagram videos y recetas
para ensefiar como ocuparlo en
omelettes, ensaladas, pan, ceviche
yotras preparaciones.

Uno de los proximos proyec-
tosde Violive es instalar una plan-
tamodular en el predio familiar,
paraestar al lado delosolivos, me-
jorar los procesos y también ofre-
cer visitasguiadas al campe del cu-
al se sienten orgullosos: “Es una

Ta

gran oportunidad para mejorar
nuestro trabajo”, También espe-
ran perfeccionar su potencial ex-
portador, contar con certificacion
OIgdnicay veganay martener una
esrategia que sea sustentable,
Una vez que generen més de-
manda esperan asociarse con al-
guna empresa de courier para ob-
tener precios preferentes, adquirir
nuevamaquinaria y trabajar junto
aotros pequeios productores del
Valle de Huasco “para hacer cre-
cerjuntosnuestrazona”. O3
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