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Hallan tipo de levadura en Chiloé
que sirve para futuras aplicaciones

Se trata de un nuevo tipo de hongo aislado encontrado en los bosques de Nothofagus, llamado Saccharomyces
chiloensis. Tras evaluarse sus rasgos fenotipicos se comprobé que es ideal para producir cerveza baja en alcohol.

Ignacio Arriagada M.

esde hace miles de

anos lalevadura de-

sempena un papel
fundamental en la vida de
las personas, por ejemplo, a
través de la produccién de
alimentos y bebidas alcohd-
licas. Pero también juega
un rol esencial en innume-
rables proyectos de investi-
gacion bioquimica y cienti-
fica, especialmente respec-
toa la evolucidn de la vida
en la Tierra junto con otros
andlisis genéticos.

En esa linea, un grupo
de investigadores del Insti-
tuto Milenio de Biologia
Integrativa (iBio), que en-
cabeza el cientifico Fran-
cisco Cubillos, desarrolla-
ron un estudio, el cual fi-
nalizo en el verano de este
afio y que permitié identi-
ficar un nuevo tipo de
hongo aislado de los bos-
ques de Nothofagus, en la
Isla de Chiloé, llamado
Saccharomyces chiloensis.

Entre los hallazgos mas
importantes de la investi-
gacién se menciona que
desde un punto de vista
biotecnoldgico, y tras eva-
luarse los rasgos fenotipi-
cos de esta levadura, se de-
tecto que la misma posee
un bajo crecimiento en el
azticar maltosa, el cual es
un azdcar predominante
en el mosto de cerveza. La
nueva levadura encontra-
da en Chiloé es incapaz de
consumir esta aztcar,
siendo ideal para la pro-
duccion de este bebestible
bajoen alcohol.

“El desempeno en esca-
la de laboratorio (50 ml)
ha sido exitoso, por lo cu-
al hemos producido cerve-
za baja en alcohol y con
perfiles aromdticos desta-
cables. Actualmente nos
encontramos en etapas de
fermentacion piloto (25 li-
tros) y evaluando estrate-
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ALGUNAS DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN LA ISLA.
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Estamos
explorando otros
habitats costeros
para poder
encontrar esta
levadura, con el
objetivo de
evaluar si ha
logrado migrar.”

equipo de cientificos del iBio

gias de mejoramiento ge-
nético para reducir ain
mis el fenotipo de produc-
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LOS BOSQUES COSTEROS DE CHILOE POSEEN UNA RIQUEZA BIOLOGICA QUE, HASTA
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cién de alcohol. Ademds,
estamos explorando otros
hdbitats costeros para po-
der encontrar esta levadu-
ra, con el objetivo de eva-
luar si ha logrado migrar
hacia el norte o hacia re-
giones del extremo sur del
pais”, dijeron a este medio
los cientificos del iBio

OPINION DEL HALLAZGO

Respecto a las implican-
cias de haber encontrado
esta nueva especie de le-
vadura, desde el Instituto
Milenio de Biologia Inte-
grativa comentan que es-
te trabajo, junto con
otros estudios previos,
han entregado indicios
de que la historia biogeo-
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AHORA, HAN SIDO POCO INDAGADOS.
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FRANCO CUBILLOS ENCABEZO EL GRUPO DE INVESTIGACION,

OBJETIVO DEL TRABAJO INVESTIGATIVO

Eltrabajo realizado por el equipo de especialistas del Instituto
Milenio de Biologia Integrativa (iBio) buscd posicionar la ri-
queza bioldgica que posee Chile, aligual que la diversidad
que existiria en los bosques costeros nativos, que hasta el dia
de hoy no han sido ampliamente analizados. A largo plazo, el
iBio iniciara otros estudios en este ambito cientifico.

grifica delaregion habia
tenido un impacto pro-
fundo en la evolucion de
los microorganismos,
particularmente en las le-
vaduras asociadas al bos-
que de Nothofagus,

“La formacion de refu-
gios glaciales alolargo dela
tltima era glacial permitié
que los grupos de la Patago-

nia norte, centro y sur se di-
ferenciaran genéticamen-
te. De esta forma, el nime-
ro de grupos diferenciados
y genéticamente identifica-
dos en la Patagonia chilena
es mayor al encontrado en
otros continentes. Asimis-
mo, la cercania filogenéti-
ca entre cepas de Saccha-
romyces chiloensis con las
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Los bosques
patagénicos
pueden ampliarel
catalogo actual de
levaduras para la
fermentacion,
entregando
sabores y aromas
tnicos de Chile
austral, asi como
constituirun
reservorio natural
para este
propédsito.”

Franco Cubillos
cientifico

de Oceania brinda infor-
macién ecoldgica adicional
sobre los mecanismos de
dispersion de levaduras, los
cuales podrian haber esta-
do asociados al antiguo pa-
saje de bosques de Nothofa-
gus en la Antartica”, expli-
ca Franco Cubillos, del Ins-
tituto Milenio de Biologia
Integrativa.

Los investigadores fi-
nalmente resaltan que es-
te trabajo no solo les ha
permitido posicionar la ri-
queza biologica que posee
Chile, sino también dio lu-
ces acerca de la potencial
diversidad que existiria
en los bosques costeros
nativos, los cuales hasta el
dia de hoy no han sido
examinados cabalmente.

“Los bosques patagoni-
cos pueden ampliar el ca-
tdlogo actual de levaduras
para la fermentacion, en-
tregando sabores y aro-
mas tinicos de Chile aus-
tral, asi como constituir
un reservorio natural pa-
ra este proposito”, asegu-
ra el especialista. @
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