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Noticia general
Impulsan gastronomiay turismo de Puerto Aysén mediante Misién Tecnoldgica Corfo

Impulsan gastronomia y turismo de Puerto Aysén
mediante Mision Tecnolégica Corfo

o

Corfo, a través del programa Difusion . Corfo llevo a cabo la Mision Tecnoldgica del proyecto La Aventura

Tecnoldgica La Aventura del Salmén, eje-
cutd una misiéon con el objetivo de transfe-
rir soluciones en equipamiento y tecnolo-
gfa para impulsar la produccién competiti-
va, la operacién y la gestién de productos
turfsticos modernos, con un enfoque espe-
cial en la gastronomia basada en el salmon.

Durante cuatro dias, empresas perte-
necientes a la cadena de valor turistica de
Puerto Aysén se beneficiaron de una setie
de actividades disefiadas para mejorar sus
capacidades y conocimientos. El programa
incluyé visitas técnicas, talleres especializa-
dos y clinicas gastronémicas, todo ello con
la participacién de destacados chefs y ex-
pertos del sector.

En palabras del director de Corfo Ay-
sén, Humberto Matin Leiva, la mision
tecnolégica de la Aventura del Salmoén
ha sido un éxito ya que “durante cuatro
dias, hemos transferido valiosas solucio-
nes tecnoldgicas y de equipamiento a 30
empresas de Puerto Aysén, impulsando su
competitividad en el sector turistico y gas-
tronémico”. Ademas, destaco que esta ini-
ciativa “no solo ha fortalecido la produc-
cién y gestion de productos tutisticos, sino
que también ha potenciado la gastronomia
local basada en el salmén”, gracias a la co-
laboracién con expertos y la academia, lo
que representa “un paso significativo hacia

del Salmén, que busca fortalecer la gastronomia y el turismo en

Puerto Ayseén.

- Treinta empresas locales participaron en talleres de innovacion y
tecnologia aplicada al sector gastronomico.

la innovacién y sostenibilidad en el turis-
mo, beneficiando a toda la cadena de valor
de nuestra region”.

Durante la visita a Steward, empresa
especializada en equipamiento gastrono-
mico, Marfa José Diaz, de Plaza Confluen-
cia, indic estar feliz por esta oportunidad
“esto es el lugar mas maravilloso que he
visitado, me encantd, es como un mall para
mi. Muchas gracias y la experiencia ha sido
maravillosa”.

Stefanela Bacalao, de Club House Ay-
sén, coincidié en que “para todos los del
rubro nos emociona porque amamos ver
cosas de cocina y amamos toda esta expe-
riencia”, destacando la inspiracion que el
evento brindé a los profesionales gastro-
némicos. Por su parte, Adolfo Figueroa,
duefio del Café Express de Coyhaique,
subray6 la importancia de la visita para el
sectot, describiéndola como “una oportu-
nidad para todos nosotros del rubro gas-
tronémico de poder conocer y equiparnos
y hacer los contactos para poder imple-
mentar nuestras cocinas en un futuro”.

Carmen Gutiérrez de Humoss Salmoén
Ahumado, sefial6 la oportunidad de “ha-
cer nuevos productos y conocer los avan-
ces en tecnologfa,” y agregd que “la aten-
ci6én ha sido espectacular”.
Itinerario detallado

Ia visita técnica comenz6 en Steward,
una empresa especializada en equipamien-
to gastronémico. Posteriormente, los par-
ticipantes asistieron a una clinica gastro-
némica impartida por el reconocido Chef
Rodrigo Barafiao en Casa Espoz. La jor-
nada continué con una charla inspiradora
y una cena interactiva con el célebre Coco
Pacheco en su restaurante Aqui Estd Coco.

Los dias siguientes incluyeron talleres de
transferencia tecnoldgica en Inacap Sede
Apoquindo, con un enfoque en la comer-
cializacion y el marketing turfstico. Ade-
mas, se abordaron soluciones innovadoras
para la sostenibilidad en el tutismo, pro-
porcionando a los asistentes herramientas
y conocimientos practicos para aplicar en
sus respectivas areas de trabajo.
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