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Hierbas locales podrian convertirse en
‘escudo’ para exportaciones de fruta

Proyecto UCM usara desechos para hacer bioplasticoy menta, boldo y romero para idear una pelicula protectora del envio.

Leo Riquelme
n equipo cientifico

U encabezado por la
Universidad Catéli-
ca del Maule (UCM) traba-
jaenun proyecto que bus-
card que la gran cantidad
de desechos fruticolas que
deja esta industria se
transformen en un bio-
plastico, producto que
ademds esté recubierto
por una pelicula antimi-
crobiana elaborada a par-
tir de un aceite esencial fa-
bricado desde hierbas que
crecen en esta regién y en
el centro sur del pais.

“Son dos cosas que se
van a hacer almismo tiem-
po”, explica el cientifico del
Centro de Investigacién y
Estudios Avanzados
(CIEAM) de la UC, Cristian
Valdés, quien encabeza un
equipo de ocho expertos
que participan de este pro-
yecto financiado por la
Fundacién para la Innova-
cién Agraria (FIA), del Mi-
nisterio de Agricultura.

“Por un lado vamos a
estar generando el bioplds-
tico, y por otro lado vamos
a estar tomando extractos
de aceites esenciales de
plantas de la zona del
Maule, Cuando tengamos

los dos juntos los vamos a
mezclar”, agrega.

La apuesta de los inves-
tigadores es que este enva-
se sustentable tenga pro-
piedades antimicrobianas
y proteja en los viajes a la
fruta en el proceso de ex-
portacion.

“Es para empacar con
esas bolsas, con ese mate-
rial. Por ejemplo, las cere-
zas pueden demorar entre
uno y dos meses en llegar
adestino, entonces en ese
lapso pasa por eventos de
contaminacion de pudri-
cién, lo que puede generar
pérdidas enormes. Esta es
una alternativa que puede
hacer perdurar la fruta”,
resume el doctor en Cien-
cias Aplicadas.

Aparte de sus potencia-
les beneficios econémicos,
el proyecto persigue varios
objetivos ambientales, Uno
es reducir el uso de plasti-
co convencional en la in-
dustria agroalimentaria,
pues este material tarda
entre 500 y 800 afos en de-
gradarse. En su lugar, la
idea es reemplazarlo por
este biopldstico que, con
fratamiento, se extinguird
al cabo de uno o dos anos.

Un segundo objetivo es
darle usoala gran cantidad
dedesechos que deja la pro-

duccién fruticola en la zo-
na. “Usamos el desecho co-
mo alimento para bacterias
que generan el biopldstico.
Después de un tratamien-
to, ellas generan un precur-
sor que genera el bioplasti-
co”, cuenta Valdés, quien
comenta que a la bacteria
le gusta el aziicar, por lo
que estdin usando desechos
dulces que obtienen a par-
tir del procesamiento de
cascaras de manzana, uvas,
Kkiwis, pomdceas y cerezas.

“Con esto le estamos
dando una funcién a dese-
chos que a veces no tienen
destino”, explica el cienti-
fico.

Y un tercero objetivo del
proyectoes utilizar las pro-
piedades naturales antimi-
crobianas de hierbas como
menta, romero, pino, euca-
lipto, boldo y peumo. A es-
tas plantas, de acuerdoala
bibliografia, se les ha podi-
do extraer sus aceites esen-
ciales y se encuentran dis-
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e

ponibles en el Maule.

“El desafio de este pro-
yecto es montar un método
quesea eficiente para sacar
este aceite y cémo luego lo
incorporamos en nuestro
biopldstico”, agrega.

El equipo de trabajo lo
integran ademds el direc-
tor alterno del proyecto,
Rodrigo Andler (UCM);
Cristian Rogel y Cristian
Agurto (ambos de la U. de
Concepcién), Jests Serrano
(U. del Bio-Bio), Stella Moi-

san (UCM)y los profesiona-
les de apoyo Maribel Ma-
mani y Carlos Gonzalez,

Estela Moisan es inge-
niera comercial y su labor
principal es darle una pro-
yeccién econémica al pro-
ducto cuando lo tengan, lo
queesperan ocurraal cabo
de tres ainos, segtin dispu-
s0 la FIA. Tras ello corres-
ponderd la tramitacion de
las inscripciones de pro-
piedad intelectual,

Cristian Valdés explica
que cuando esosuceda po-
dran sublicenciarlo y ser
utilizados en una empresa
que necesite empacar y
transportar la fruta.

El investigador comen-
ta quesi logran demostrar
que éste funciona y es es-
calable comercialmente,
lo més probable es que ne-
cesiten hierbas en cantida-
des mayores a las disponi-
bles en la naturaleza y de-
ban hacer cultivos.

“Nosotros nos aboca-
mos primero a lo mas bisi-
co, que es demostrar que
nuestro concepto funciona
y llegar a un piloto, pues la
universidad no esta hecha
para poder producir cosas
enmasa(...) Son las empre-
sas que compren la licencia
las que hacen esa escala”,
comenta, &
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