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Titulo: Hallan nuevo tipo de levadura en la Isla de Chiloé que sirve para futuras aplicaciones

Hallan nuevo tipo de levadura en la Isla de Chiloé
que sirve para futuras aplicaciones

Se trata de un nuevo tipo de hongo aislado encontrado en los bosques de Nothofagus, llamado Saccharomyces chiloensis. Tras
evaluarse sus rasgos fenotipicos se comprobo que es ideal para producir cerveza baja en alcohol.

Ignacio Arriagada M.

esde hace miles de
anos la levadura de-
sempena un papel

fundamental en la vida de
las personas, por ejemplo, a
través de la produccién de
alimentos y bebidas alcohd-
licas. Pero también juega un
rol esencial en innumerables
proyectos de investigacion
bioquimica y cientifica, es-
pecialmente respecto a la
evolucidn de la vida en la
Tierra junto con otros andli-
515 geneucos,

En esa linea, un grupo de
investigadores del Instituto
Milenio de Biologia Integra-
tiva (iBio), que encabeza el
cientifico Francisco Cubillos,
desarrollaron un estudio, el
cual finalizé en el verano de
este anoy que permitié iden-
tificar un nuevo tipode hon-
go aislado de los bosques de
Nothofagus, en la Isla de Chi-
loé, llamado Saccharomyces
chiloensis.

Entre los hallazgos mas
importantes de la investiga-
cién se menciona que desde
un punto de vista biotecno-
légico, y tras evaluarse los
rasgos fenotipicos de esta le-
vadura, se detecto que la
misma posee un bajo creci-
miento en el azticar maltosa,
el cual es un azicar predo-
minante en el mosto de cer-
veza. La nueva levadura en-
contrada en Chiloé es inca-
paz de consumir esta aztcat,
siendo ideal para la produc-
cién de este bebestible bajo
en alcohol.

“El desempeiio en escala
de laboratorio (50 ml) hasido
exitoso, por 1o cual hemos
producido cerveza baja en
alcohol y con perfiles aroma-
ticos destacables. Actual-
mente nes enconiramos en
etapas de fermentacién pilo-
to (25 litros) y evaluando es-
trategias de mejoramiento
genético para reducir aun
mds el fenotipo de produc-
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Algunas de las miestras tomadas en la isla.

Franco Cubillos encabezé el grupo de mvesﬂ'}d B
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Estamos explorando
otros habitats
costeros para poder
encontrar esta
levadura, con el
objetivo de evaluar si
ha logrado migrar.
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cion de alcohol. Ademas, es-
tamos explorando otros hd-
bitats costeros para poder en-
contrar esta levadura, con el
objetivo de evaluar si ha lo-
grado migrar hacia el norte o
hacia regiones del extremo
sur del pais”, dijeron a este
medio los cientificos del iBio

OPINION DEL HALLAZGO

Respecto a las implicancias
de haber encontrado esta
nueva especie de levadura,
desde el Instituto Milenio de
Biologia Integrativa comen-
tan que este trabajo, junto

OBJETIVO DEL TRABAJO INVESTIGATIVO

Eltrabajo realizado por el equi-
pade especialistas del Institu-
to Milenio de Biologfa Integrati-
va (iBio) busco posicionar la ri-
quezabioldgica que posee Chi-
le, aligual queladiversidad que

con otros estudios previos,
han entregado indicios de
que la historia biogeografica
de la regién habia tenido un
impacto profundo en la evo-
lucion de los microorganis-
mos, particularmente en las

existir(a en los bosques coste-
ros nativos, que hastael dia de
hoy no han sido ampliamente
analizados. Alargo plazo, el iBio
iniciard otros estudios en este
ambito cientifico.

levaduras asociadas al bos-
que de Nothofagus.

“La formacion de refugios
glaciales a lo largo de la lti-
ma era glacial permitdié que
los grupos de la Patagonia
norte, centroy sur se diferen-
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Los bosques
patagénicos pueden
ampliar el catalogo
actual de levaduras
para la fermentacion,
entregando sabores y
aromas (inicos de
Chile austral, asi
como constituir un
reservorio natural
para este propésito.
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””-
claran genéticamente. De es-
ta forma, el mimera de gru-
pos diferenciados y genética-
mente identificados en la Pa-
tagonia chilena es mayor al
encontrado en otros conti-
nentes. Asimismo, la cerca-
nia filogenética entre cepas
de Saccharomyces chiloensis
con las de Oceania brinda in-
formacion ecologica adicio-
nal sobre los mecanismos de
dispersién de levaduras, los
cuales podrian haber estado
asociados al antiguo pasaje
de bosques de Nothofagus en
la Antartica”, explica Franco
Cubilles, del Instituto Mile-
nio de Biologia Integrativa.

Los investigadores final-
mente resaltan que este tra-
bajonosolo les ha permitido
posicionar la riqueza biolo-
gica que posee Chile, sino
también dio luces acerca de
la potencial diversidad que
existiria en los bosques coste-
ros nativos, los cuales hasta
el dia de hoy no han sido
examinados cabalmente.

“Los bosques patagénicos
pueden ampliar el catdlogo
actual de levaduras para la
fermentacién, entregando
sabores y aromas tinicos de
Chile austral, asi como cons-
tituir un reservorio natural
para este propdsito”, asegura
el especialista.
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