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Hallan tipo de levadura en Chiloé
que sirve para futuras aplicaciones

Se trata de un nuevo tipo de hongo aislado encontrado en los bosques de Nothofagus, llamado Saccharomyces
chiloensis. Tras evaluarse sus rasgos fenotipicos se comprobo que es ideal para producir cerveza baja en alcohol.

Ignacio Arriagada M.
Medios Regionales

esde hace miles de
Dm'ms la levadura de-
sempena un papel

fundamental en la vida de
las personas, porejemplo, a
través de la produccién de
alimentos y bebidas alcohé-
licas. Pero también juega un
rol esencial en innumera-
bles proyectos de investiga-
cién bioquimica y cientifi-
ca, especialmente respecto
a la evolucién de la vida en
la Tierra junto con otros
analisis genéticos.

Enesa linea, un grupode
investigadores del Instituto
Milenio de Biologfa Integra-
tiva (iBio), que encabeza el
cientifico Francisco Cubi-
llos, desarrollé un estudio,
el cual finalizé en el verano
de este afio y que permitio
identificar un nuevo tipode
hongo aislado de los bos-
ques de Nothofagus, en la Is-
la Grande de Chilo€, llama-
do Saccharomyces chiloensis.

Entre los hallazgos mds
importantes de la investiga-
cidn se menciona que desde
un punto de vista biotecno-
l6gico, y tras evaluarse los
rasgos fenotipicos de esta le-
vadura, se detecto que la
misma posee un bajo creci-
miento en el azlicar malto-
sa, el cual es un aziicar pre-
dominante en el mosto de
cerveza. La nueva levadura
encontrada en Chiloé es in-
capaz de consumir esta azii-
car, siendo ideal para la pro-
duccidn de este bebestible
bajo en alcohol.

“Eldesemperio enescala
de laboratorio (50 ml) ha si-
do exitoso, por lo cual he-
mos producidocerveza baja
en alcohol y con perfiles
aromadticos destacables. Ac-
tualmente nos encontra-
mos en etapas de fermenta-
cion piloto (25 litros) y eva-
luando estrategias de mejo-
ramiento genético para re-
ducir atin mas el fenotipo

ALGUNAS DE LAS MUIESTRAS TOMADAS EN LA ISLA.
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Estamos
explorando otros
habitats costeros
para poder
encontrar esta
levadura, con el
objetivo de
evaluarsi ha
logrado migrar.”

Equipo de cientificos del iBio.

de produccion de alcohol.
Ademds, estamos exploran-
do otros hibitats costeros
para poder encontrar esta
levadura, con el objetivo de
evaluar si ha logrado mi-
grar hacia el norte o hacia
regiones del extremo sur
del pais”, dijeron a este me-
dio los cientificos del iBio.

OPINION DEL HALLAZGO

Respecto a las implicancias
de haber encontrado esta
nueva especie de levadura,
desde el Instituto Mileniode
Biologia Integrativa comen-
tan que este trabajo, junto
con otros estudios previos,
han entregado indicios de
que la historia biogeografi-
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FRAMCO CUBILLOS ENCABEZO EL GRUPO DE INVESTIGACION.
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OBIJETIVO DEL TRABAJO INVESTIGATIVO

El trabajo realizado porel equipo de especialistas del Instituto
Milenio de Biologia Integrativa (iBio) busco posicionar la riqueza
biolégica que posee Chile, al igual que la diversidad que existiria
en los bosques costeros nativos, que hasta el diade hoyno han
sido ampliamente analizados. Alargo plazo, el iBio iniciara otros
estudios en este mbito cientifico.

ca de la regién habia tenido
un impacto profundoen la
evolucién de los microorga-
nismos, particularmenteen
las levaduras asociadas al
bosque de Nothofagus.

“La formacion de refu-
gios glacialesalolargode la
tltima era glacial permitié
que los grupos de la Patago-

nianorte, centro y sur se di-
ferenciaran genéticamente.
Deesta forma, el niimerode
grupos diferenciados y ge-
néticamente identificados
en la Patagonia chilena es
mayor al encontrado en
otros continentes. Asimis-
mo, la cercania filogenética
entre cepas de Saccharomyces
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Los bosques
patagdnicos
pueden ampliar el
catalogo actual de
levaduras para la
fermentacion,
entregando
sabores y aromas
unicos de Chile
austral, asi como
constituir un
reservorio natural
para este
propésito.”

Franco Cubillos, cientifico.

chiloensis con las de Oceania
brinda informacién ecolégi-
caadicional sobrelos meca-
nismos de dispersion de le-
vaduras, los cuales podrian
haber estado asociades al
antiguo pasaje de bosques
de Nothofagus en la Antarti-
ca”, explica Franco Cubillos,
del iBio, doctor en Genética
por la Universidad de No-
ttingham, Reino Unido.

Los investigadores final-
mente resaltan que este tra-
bajo no solo les ha permiti-
do posicionar lariqueza bio-
légica que posee Chile, sino
también dio luces acerca de
la potencial diversidad que
existiria en los bosques cos-
teros nativos, los cuales has-
ta el dfa de hoy no han sido
examinados cabalmente.

“Los bosques patagoni-
cos pueden ampliar el catd-
logo actual de levaduras pa-
ra la fermentacién, entre-
gando sabores y aromas
tinicos de Chile austral, asi
como constituirun reservo-
rio natural para este propd-
sito”, asegura el experto, &
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