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Usaropa de los vertederos del desierto para cultivar hongos comestibles

Tiraje: 5.200
Lectoria: 15.600
Favorabilidad:  [[INo Definida

Usa ropa de los vertederos del desierto
para cultivar hongos comestibles

En los ‘90, Daniela Guzman visité la zona y la marcé la gran cantidad de prendas botadas . Veinte afios después dejo
Santiago, se radicd en San Pedro y creé “Casa Fungi Atacarma”, Pyme con la que produce hongos con textiles.

Ignacio Arriagada M.

urante su adoles-
D cencia, hace unas

dos décadas, Danie-
la Guzmdn visito Iquique
en unas cuantas ocasio-
nes. En su memoria no
quedaron grabadas las
postales de las playas ni
las zonas turisticas de la
ciudad, sino las miles de
toneladas de ropa usada
que atestaban el desierto
de Atacama. Veinte anos
después, esta santiaguina,
cansada de la rutina labo-
raly en *bisqueda de la fe-
licidad espiritual”, volvid
al sitio mds drido de la Tie-
ITa para montar un em-
prendimiento con el que
pretende acabar con los
vertederos de textiles que
proliferan.

“Yo, como ingenieraen
marketing, trabajé nueve
afios en muy buenas em-
presas. Tenia mi departa-
mento y ganaba un buen
sueldo, pero nada de eso
me hacia feliz. Por eso en
2018 agarré mis cositas y
me vine a San Pedro de
Atacama. Aqui comencé a
trabajar en turismo, como
guia, porque hablaba in-
glés e hice unos cursos de
geologia”, relata.

La vida de Daniela ha-
bia experimentado un
vuelco “mdgico”, coma lo
define. Pasé de estar ocho
horas diarias ante un com-
putador y en reuniones a
recorrer y exhibir los atrac-
tivos del desierto a turistas
nacionales e internaciona-
les. En el apogeo de su nue-
va realidad en el norte,
cuando habia hallado su
“felicidad espiritual y labo-
ral”, e incluso el amor, el
covid-19 se dejd caer como
el invierno beliviano, que
por sus estragos paraliza
cada afo a San Pedro.

“Cuando partio la pan-
demia dej6 de haber traba-
joen la ciudad, asi que ha-
bia que reinventarse. Se

me ocurrié estudiar y me
fui unos meses avivira Pa-
pudo (Regidn de Valparai-
$0) y muy cerca, en Quillo-
ta, hacian clases de cultivo
de champinones. Luego de
terminar el curso me puse
a cultivar y a vender para
juntar plata”, recuerda.

EL INICIO

Controlada la crisis sanita-
ria en el pais, a mediados
de 2022, esta joven retor-
né a su zona de confort.
Con dnimos y ambiciones
renovadas, se trazo el desa-
fio de retribuir a la zona
todas las alegrias y la paz
mental que le habia brin-
dado hasta ese momento.
¢De qué manera? Contri-
buyendo a que el desierto
de Atacama dejara de ser
un basurero mundial de la
ropa usada.

“Los hongos y el cultivo
de los mismos fueron la
clave para cumplir ese ob-
jetivo (...) Comencé a averi-
guar y en un texto habia
un estudio hecho, al pare-
cer, en Holanda, que deta-
llaba que los champifiones
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DANIELA GUZMAN ES FUNDADORAY GERENTA DEL NEGOCIO.

podian comerse el algo-
doén. Esto fue importante
porque mucha de la ropa
que estd en los vertederos
tienen grandes porcenta-
jes de algodén”, asegura.
Confirmar o descartar
si los champifnones degra-
daban el algoddn de las
prendas de vestir fue el pri-
mer paso. Para eso, Danie-
la junto a su pareja, Vicen-
te Litvak, hicieron un expe-
rimento que consistio en
colocar semillas de hongos
comestibles en una super-
ficie y mezclarlo con paja
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EN EL DESIERTO MAS ARIDO DEL MUNDO, ESTE EMPRENDIMIENTO CULTIVA DOS TIPOS DE CEPAS: OSTRA PERLA (LA DE LA FOTO) Y OSTRA CRIS.
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de cereal, despuntes de
madera y trozos de ropa.
“Resultd. El micelio del
hongo, que es como la es-
tructura del hongo y de
apariencia similar a una
raiz, se comié el algoddén
de la ropa y produjo des-
pués la flor, que en este ca-
so es el champindn que se
come. Efectivamente, se
cultivé con ropa”, detalla.
Del proceso de prueba,
la pareja cosecho dos cepas
comestibles excepciona-
les: ostra Perla y astra Gris.
“Estos tipos de champifio-
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kilos de hongos produ-
cela pyme mensual-
mente. El proceso tar-
de un mesy medio.

nes tienen mejor adapta-
cion a los cambios climati-
cos. Por ejemplo, acd, don-
de hay frio y calor extre-
mo, crecen espectacula-
res”, asegura.

Con el método probado
y con los dos champifiones
en mano, Daniela formali-
z6 su emprendimiento, al
que llamé “Casa Fungi
Atacama”. Al poco tiempo
busco recursos econdmi-
cos para iniciar una pro-
duccion mayor. Con entu-
SIasMO y esperanza postu-
16 al Semilla Inicia, de Cor-
fo, y logrd obtener el dine-
ro. Los recursos le permi-
tieron comprar utensilios
y maquinaria, ademads de
adaptar un espacio de su
patio para llevar adelante
las labores de produccion.
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El micelio del
hongo, que es
comola
estructura del
hongo, degrado el
algodon de la
ropa”, Daniela Guzman
emprendedora

“El afo pasado (2023)
comencé a cultivar y los
primeros champinones se
los vendi a mi familia, a
mis amigos, y les gustd de-
masiado. Luego comencéa
hacer mds publicidad y la
gente de acd, de San Pedro,
y de algunos restaurantes
me comenzaron a com-
prar”, dice.

“Casa Fungi Atacama”
terminé el 2023 consoli-
diandose en el exigente ru-
bro gastrondmico y hote-
lero de la zona, cuyos chef
vy jefes de cocina destacan
que los champinones tie-
nen un exquisito sabor y
buena calidad. Elvolumen
de compra de estos clien-
tes le significé a la pyme
alcanzar cifras positivas
en el plano financiero: si
en 2022 el total de las ven-
tas genero ganancias por
200 mil pesos el 2023 fue-
ron 3 millones de pesos.
Este ano se buscard au-
mentar esos NUMeros y co-
mercializar a otras regio-
nes.
Aunque el camino
transitado ha sido relativa-
mente corto, este empren-
dimiento avanza en pos de
cumplir con el ambicioso
objetivo inicial, que es re-
ducir la cantidad de ropa
acumulada en el desierto
de Atacama.

“Lo lograremos (...) Es-
tamos usando ropa en de-
suso, muerta, para darle
vida a estos alimentos”,
sostiene. 1]
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