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SOLICITUD

Solicitud N°® 2494; Fecha: 13 de enero de 2025; Variedad: Ardthirtysix; Especie: vid (Vitis
vinifera L.); Obtentor: SHACHAR KARNIEL; Propietario: Agricultural Research and
Development Limited Liability Company, domiciliado en 11220 Edison Highway, Bakersfield,
California 93307, Estados Unidos; Representado en Chile por Estudio Carey Ltda., Av. Isidora
Goyenechea 2800, piso 43, Las Condes, Santiago. Método de obtencion de la variedad: Se
origind por el entrecruzamiento controlado (polinizacion artificial) entre la variedad paternal
(masculina) llamada "8-7+7" y la variedad maternal (femenina) Ilamada "10-10+2".
Posteriormente, "Ardthirtysix" se propagd asexualmente; Caracteristicas distintivas de la
variedad: Esta variedad de vid produce bayas que son firmes y son aptas para el almacenamiento,
manejo y transporte. A su vez, forma bayas sin semillas que poseen un color rojo en su piel y
poseen un sabor naturalmente dulce. Segun los descriptores de UPOV para vid, "Ardthirtysix"
tiene una forma de baya de tipo elipsoide estrecha como Olivette noire (valor 4) a diferencia de
Chasselas blanc que tiene forma globosa (valor 2); posee un numero de lobulos de la hoja
madura de cinco como Chasselas blanc (valor 3) a diferencia de Hebron que posee mas de siete
(valor 5); no tiene un sabor particular de la baya como Auxerrois (valor 1) en comparacioén con
Muscat of Alexandria que tiene un sabor a moscatel (valor 2); y no presenta una formacion de
pepitas de la baya similar a Corinthe Noir (valor 1) a diferencia de Riesling que tiene pepitas
bien formadas (valor 3).
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