L LITORALPRESS

Fecha: 14-10-2024 Pag.: 7 Tiraje: 11.000
Medio: El Mercurio de Valparaiso Cm2: 455,6 Lectoria: 33.000

Supl. : El Mercurio de Valparaiso Favorabilidad:  [[JNo Definida
Tipo: Noticia general

Titulo: Herramienta promueve el consumo responsable de productos del mar

DaisyCastillo T,

cludades@mercuriowlpo.d

esde el cerro Alegre,
D en Valparaiso, organi-
zaciones, entidades
publicas y actores comprome-
tidos con el cuidado de los
océanos participaron del lan-
zamiento de Futuro Azul, pri-
mera herramienta en Chile
que da a conocer el impacto
medicambiental de los pro-
ductos del mar que se consu-
menen el pais.

Mediante un sitio web
(www.futuroazulorg al que se
puede acceder desde cualqguier
dispositivo mévil de manera
gratuita, cualquier persona po-
dra buscar los alimentos del
mar disponibles en las costas
nacionalesy deseubririnforma-
cion sobre la condicion actual
delrecursoy elimpacto que tie-
nie su captura en otras especies
y en los ecosisternas marinos.

Ademas, se incluyenlas ca-
racteristicas nutricionales, sus
beneficios para la salud, asi co-
mo también recetas y consejos
generales sobre su prepara-
cion para que las personas
puedan explorar alternativas
nuevas y saludables.

TRANSPARENCIA

Miguel Espindola, director de
laONG Pesca Sustentable, des-
tacd el valor de esta plataforma
para contribuir a la transparen-
cia en los mercados de produc-
tos del mar. Al respecto, indicé
que “nos interesa que los con-
sumidares tengan conocimien-
to de cudl esla huella ecoldgica
de los pescados y mariscos que
consumen. Ademas, que esa
informacién sea piiblica y ac-
cesible a todas las personas in-
teresadas en adquirir produc-
tos mids sostenibles”.

Junto con mostrar las fun-
cionalidades de la plataforma
liderada por la ONG Pesca Sus-
tentable, el evento fue una
oportunidad para compartir
experiencias sobre los desa-
fios del sector pesquero con
representantes de distintos ru-
bros. El panel, integrado por
Cristian Gomez, chefl y socio
del restaurante Circular; Ste-
fan Gelcich, director del Insti-
tuto Milenio en Socio-Ecologia
Costera SECOS; y Maria José
Gutiérrez, coordinadora del
programa Sello Azul de Serna-
pesca; indagd en distintas aris-
tas del consumo responsable
de alimentos del mar.

VARIEDAD DE ESPECIES

En Chile existen mas de 170
variedades de alimentos del
mar. Sin embargo, el consumo
Se CONCentra en muy pocas es-
pecies, como la reineta y la
merluza, dos recursos que en

UNADELASACCIOMES ECDNEAR A RAU RANTES Y COMERCIOS CON LA CIUDADANIA Y COMUNIDADES PESQUERAS.
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Herramienta promueve
el consumo responsable
de productos del mar

MEDIOAMBIENTE. Futuro Azul incorpora informacion sobre la
condicion actual de los recursos, el impacto de su capfura en
los ecosistemas marinos, su valor nutricional e incluso recetas.

“Nos interesa que
los consumidores
tengan conocimiento
de cudl es la huella
ecologica de los
pescados y mariscos
que consumen.
Ademas, que esa
informacion sea
puiblica y accesible a
todas las personas
interesadas”.

Miguel Espindola

Director ONG Pesca Sustentable

la actualidad se encuentran
en condiciones eriticas de sus-
tentabilidad.

Hace unos dias, el Servicio
Nacional de Pesca y Acuicultu-
ra (Sernapesca) dio a conocer
sunuevacampanade difusion
“No me venda la pesca”, ini-
ciativa que invitaa la ciudada-
nia a respetar la veda de la
merluza comiin, que se aplica
entre 1y 30 de septiembre, pe-
riodo en que todos los afos se
prohibe la extraccion, desem-
barque, transporte y comer-
clalizacion de este recurso del
recurso hidrobiologico para
resguardar su periodo de ma-

“Hoy endia

puede existir una
fiscalizacion, una
nueva Ley de Pesca,
perofinalmente este
tipode iniciativas son
las que fomentan un
correcto manejo de
los recursos e
influyen enel
desarrollo
productivo”.

Rodrigo Gonzilez
Seremide Ciencia,

yor reproduccicn.

MANEJO DE LOS RECURSOS

La falta de diversidad en la
eleccion de productos mari-
nos, sumada a la ausencia de
mecanismos para establecer si
un alimento del mar es susten-
table desde una perspectiva
cientifica, motivé alaONG Pes-
ca Sustentable a disefiar Futu-
ro Azul, una herramienta que
permite buscar los alimentos
del mar mis consumidos en el
pais y descubrir informacion
sohre los métodos de pesca, el
impacto que tiene en otras es-
pecies y su habitat, asi como

también el aporte nutricional
de st consume.

Elseremi de Ciencia, Tecno-
logia, Conocimiento e Innova-
cion de las regiones de Valparai
soy Coquimbo, Rodrigo Gonzd-
lez, valord la plataforma y reco-
noci6 que es de interés del mi-
mnisterio: “Hoy en dia puede exis-
tir una fiscalizacion, una nueva
Ley de Pesca, pero finalmente
este tipo de iniciativas son las
que fomentan un correcto ma-
nejo de los recursos e influyen
eneldesarrollo productivo™.

Aumentar la demanda de
productos del mar sostenibles
esfundamental para recuperar
lariqueza de losrecursos oced-
nicos. Por ello, una de las prin-
cipales lineas de accion de Fu-
turo Azul se enlocaen conec-
1ar arestaurantes y comercios
con la ciudadania v las comuni-
dades pesqueras.

Para alcanzar este objetivo
se estd convocando a pescade-
rias y restaurantes del pais -sin
costo economico asociado- en
una etapa inicial y al programa
de embajadores de Futuro Azul,
que busca desarrollar acciones
conjuntas de marketing que vi-
sibilicen esta iniciativa en los co-
mercios, mientras estos ganan
presencia en la plataforma. 3
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