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unque existe una alta
conclencia sobre la
magnitud del problemna
lel desperdicio de ali-
mentos y una considerable moles-

fia al respecio, el acto de desechar

comida sigue siendo comin en la
mayoria de los hogares chilenos:
cerca del 70% de ellos desperdi-
clia alimentos regularmente, de
acuerdo con un estudio de Maggi
e Ipsos publicado en agosto.

Junto a ello. los desafios del
cambio climatico y la salud publi-
ca se han vuelio preocupaciones
latentes en las distinfas etapas de
la cadena de la industria alimen-
taria, desde la produccion hasta
el cliente final. Por esto, frente a
este escenarrio, diferentes startups y
empresas foodtech estan revo-
lucionando la industria local con
soluciones que buscan no solo me-
jorar la calidad de los productos.
sino fambién desarrollar innovacio-
nes fecnologicas para reinventar
el secior.

El director ejecutivo del Ceniro
de Innovacion UC Anacleto Ange-
lini, Ramdn Molina, apunta que se
estd viendo un frabajo de em-
prendimiento corporativo, donde
se avanza en conjunto en pos de
iniciativas innovadoras. " Encontrar
soluciones es un simulténeo, donde
las grandes y sofisticadas empresas
comprenden el valor de la [+D
y la buscan en la conexién con
universidades, tanto locales como

INNOVACION: LA

PRINCIPAL HERRAMIENTA
DE LAS FOODTECH
PARA TRANSFORMAR LA

INDUSTRIA ALIMENTARIA

Frente a desafios

como el desperdicio

de alimenios y el
cambio climatico,
distintas iniciativas
estan revolucionando
este sector del pais

con soluciones que
buscan no solo mejorar
la calidad de los
productos, sino también
desarrollar herramientas
tecnoldgicas para su
reinvencion. o soFia preuss

infernacionales, asi como también,
surgen de nuevos emprendimientos
en los cuales en su ADN esta la
innovacion®, senala.

La fecnologia esta permitiendo
desarrollar productos mas soste-
nibles y saludables, gracias a la
colaboracion entre la academia,
los centros de investigaciony la
indusiria alimentaria. coincide la
directora ejecutiva de Hub APTA,
Varinka Farren. “En un pais como
Chile, gue cuenta con un nivel
fecnolégico competitivo en com-

paracion con ofros paises de la
regién y es un actor importante en
el mercado global, esta fransferen-
cia no solo impulsa la innovacion,
sino que también asegura que la
industria mantenga su posicién

y competitividad en mercados
exigentes como el europeo y el
estadounidense”, apunta.

Iniciativas locales

En 2020, Kim Durand y su socia
Elena Lépez crearon Cheaf, una
aplicacion de origen mexicano

Ta

que busca “rescatar” alimentos
y evitar que la comida de los
supermercados se convierta en
desperdicio. Segln define Lopez, el
desperdicio de alimentos no solo
representa un conflicio medioam-
biental, sino que fambién social,
ético y economico, por lo que ha
impulsado parte importante de las
innovaciones de la industria agroali-
mentaria. *La innovacion comienza
con el objetivo de dar respuesta a
un problema o una carenciay en
este caso no es distinto”, afrma.
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Mateo Rubio y Domingo Chong
crearon en 2017 Cascara Foods,
una starfup que mediante la recu-
peracion de descartes de frutas
y verduras produce suplementos
alimenticios. Para Rubioc, CEO de la
firma, el mayor entendimiento de
los conceptos asociados a la nu-
fricién y sostenibilidad, han vuelto
a los consumidores mas exigentes
no solamente sobre el producto
final, sino fambién sobre la cadena
completa de valor asociado a el.
“Esto, sin duda, ha presionado a la
industria a acelerar la transforma-
cién de sus productos, sacdndola
de su zona de confort”, indica.

Cambios en el consumidor
“Vemos que se ha ido instalando
un cambio en los habifos de consu-
mo gue responde a la creciente
conciencia ambiental y social®, ex-
plica la directora ejecutiva de Hub
APTA sobre por qué los consumido-
res estan cada vez mas preocu-

“La transferencia
tecnolégica
permite que
los avances

lleguen al sector
productivo,
ayudando a
las empresas
ainnovary a
mantenerse

competitivamente
vigentes”, afirma
la directora
ejecutiva de Hub
APTA, Varinka
Farren.

69°/o

DE LOS HOGARES CHILENOS

DICE DESPERDICIAR ALIMENTOS REGULARMENTE,

SEGUN EL Il ESTUDIO DE MAGGI E IPSOS.

Ta

pados por el impacto ambiental y
social de sus decisiones de compra.
Ademas, detalla que existe una
combinacion de factores socia-

les, fecnologicos, econdémicos y
polificos que estén potenciando la
busgueda de la transformacion del
sector hacia la sostenibilidad y en
el émbito de la salud.

El director comercial de
Espacio Food & Service, Andrés
llabaca, sostiene que el desarrollo
se ha visto impulsado principal-
mente por la evolucion en las
preferencias del consumidor y de-
talla que actualmente existe una
demanda creciente por produc-
tos mas saludables, con menos
adifivos, menos procesados y con
ingredientes naturales. "Hoy, todos
somos cada vez mas conscientes
de los impactos ambientales y
de salud relacionados con lo que
elegimos para comer”. enfatiza.

Asi, para seguir avanzando es
necesario ufilizar fecnologia avan-
zada y conocimiento cientifico
que permita desarroliar alimentos
funcionales que no solo safisfagan
las necesidades nutricionales, sino
que fambién mejoren la salud pd-
blica, explica la directora gjecutiva
de Hub APTA."La transferencia fec-
nolégica permite que los avances
lleguen al sector productivo, ayu-
dando a las empresas a innovar y
a mantenerse competitivamente
vigentes, acorde a las necesidades
de sus consumidores”, concluye.
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