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S Productores apicolas y Santo Tomas se

SASTRONOM .

BUSCAN QUE SE PREFIERA UN PRODUCTO NATURAL COMO LA MIEL.

unen para integrar la miel en la cocina

La Red Apicola Nacio-
nal (RAN E.G.), organiza-
cién que agrupa a produc-
tores apicolas de todo el
pais, firmé un convenio
con la carrera de Gastro-
nomia Internacional y
Tradicional Chilena, del
Centro de Formacion Téc-
nica (CFT) Santo Tomas de
Concepcion, con el objeti-
vo de promover la inte-
gracion de los productos

de la colmena en el arte
culinario. Este convenio
busca realizar acciones
que incentiven el uso in-
novador y sostenible de la
miel en la cocina.

El director de la Carre-
ra de Gastronomia Inter-
nacional y Tradicién Chi-
lena de la sede Concep-
cién del CFT Santo Tomas,
Michel Tilly, dijo que
“nuestro objetivo es fo-

mentar el consumo de
miel mostrando su uso
mads alld de endulzar un té
O un pan. La miel es un
producto muy interesan-
te, sobre todo hoy en dia,
cuando cada vez hay me-
nos productos naturales y
no procesados”.

En tanto, Misael Cue-
vas, presidente dela Fede-
racién Red Apicola Nacio-
nal, cuya sede esta ubica-

Ta

da en Concepcién, mani-
festd que “nosotros repre-
sentamos a pequenos pro-
ductores distribuidos en
la ruralidad profunda de
nuestro pais, por lo tanto
estos convenios son muy
importantes porque acer-
camos lo que es el mundo
académico, el mundo de
la formacion a lo que son
nuestros productores”,
enfatizo.
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