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La nueva revolucion alimentaria: el vinculo entre el sector acuicolay el sector agricola que ofrece importantes oportunidades

reportaje

Impulsar una tercera
industria a partir de
la sinergia entre el
sector agricola y la
acuicultura de la ma-
Ccrozona sur se ve co-
mo un objetivo para
los integrantes de la
cadena productiva y
académica.

Agricultura de la zona sur tiene gran potencial

La nueva revolucion alimentaria: el vinculo
entre el sector acuicola y el sector agricola
que ofrece importantes oportunicdades

s punios de imporfancia
can ala Araucaniaen el
drea de la produccién acui-
cola: es una gran producto-
rade alevines para la salme-
niculiura (en esta regién estd gran
parte de la “maternidad” de los sak
mones que se producen a nivel na-
cional), es proveedora importante
de insumos nutricionales de origen
vegetal paro la elaboracién de ali
mento para peces y con mucho mas
potencial, y en esta regién se encuen-
tra un polo de invesfigacion y desa-
rrollo impulsade por la Universidad
Catélica de Temuco y que se vincu-
la a nivel nacional e internacional
con los top fen en investigacién y la
industria. Esos fres punios polencia-
rian la generacion de una nueva re-
volucién alimentaria que algunes
han llamado la revolucién Calipso:
una fercera indusfria a parfir de la si-
nergia enfre el sector agricola y acui-
cola en la macrozonasur

Asi quedé reflejado en un encuen-
fro que reunié a diversos actores de
la cadena produciiva del salmén, de

De izquierda a derecha: Patricio Dantagnan, UCT; Mdnica Betancor, Universidad de Stirling, Escocia
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y Daniel Montero, Universidad de las Paimas de Gran Canana, Espana.

produccion de peces, y del mundo
agricola del pais y el extranjero en
torno al tema “Ingredientes funcio-
nalesy sustentables para una éptima
nutricién en produccién en peces, en
un escenario de cambio climético,
escasez hidrica y demandas por
nuevos insumos nufricionales”.

La acfividad fue liderada por el Lo-
boratorio de Nutricién y Fisiologia
de Peces de la Faculiad de Recursos

Naturales a fravés del Nicleo de In-
vestigacién en Produccion Alimenta-
ria (NIPAUCT), y contd con el impor-
tante apoyo del Instituto Inferdiscipli-
nario del Agua Rukako, del Docto-
rado en Ciencias Agropecuarias de
la UCT, de Salmones Antdrtica y del
Programa Tecnoldgico para la Pro-
duccién Local de Insumos Nutricio-
nales para la Acvicultura PTECIN-
VA| impulsado por la Corporacién

e
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de Fomento de la Produccién de Chi-
le (Corfo) que lidera la empresa Sak
mones Antdrfica e INIA Carillanca,
y del cual la UCTes parte, junto a la
Universidad de Chile, SAPROSEMy
VEHICE.

El Dr. Patricio Dantagnan, quien es
profesor titular de la Universidad Ca-
idlica de Temuco, cofundador y di-
rector del Laboratorio de Nuricion
y Fisiologia de Peces, ademds de
miembro acfivo del NIPA de la mis-
ma casa de estudios, sefalé que es-
fe “esfuerzo colectivo buscd contri-
buir al avance de la acuicultura y la
agricultura, vinculando ambos ru-
bros para crear una tercera industria
que nazca desde la conciencia de
que nos enconiramos en un escena-
rio de desafios globales como el
cambio climético y la escasez de re-
cursos hidricos, tal comoe lo busca el
PTEC-INVA que, con el apoyo de
Corfo, permite articular al sector pri-
vado con el Estado y la academia
para mantener un desarrollo sosteni-

ble”.
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DATOS:

Chile es el segundo produc-
tor de salmén en el mundo.

-la salmoniculiura es el mo-
tor de la economia del surde
Chile.

- Bl 70% de la estructura de
caslos de la produccion acui-
cola esté dada por el alimen-
1o que se le da a los peces.

- Chile imporia el 8590%
de los materias primas que
consfituyen el alimento de los
peces, nuestro pals, la Regién
de la Araucanio y toda la ma-
crozona sur, podrian contri-
buir a reducir esta brecha

AGRICULTURA SOSTENIBLE

Cabe destacar que los insumos ve-
getales nutricionales provenientes de
cultivos de la Regién de La Arauca-
niay zona sur del pafs pueden ser uli-
lizados como una fuente sostenible
de proteinas y aceites para su uso en
la dieta de salménidos generando
grandes posibilidades para la agri-
cultura con cultives como la canola,
lupino, frigo, camelina y otros de in-
ferés.

Con respecto aesto José Luis Trejos,
gerente de Sistemas de Gestfién de la
empresa VITARRO Chile 5.A, mani-
festd que “la produccién agricola es
relevante porque forma parte de un
porceniaje importante de la férmula
del dlimento para pecesy ohi lo que
nosotros necesitumos es una agricul-

tura cada vez més sostenible. En ese

senfido nosotros como pais fenemos

una ventaja competitiva diferencia- §

dora con el resio de o agricullura de
lotinoamericana, porque Chile estd

catalogade como un pais donde la *

produccién de ingredientes prove-
nientes de los cullivos agricolas cuen-
ta con leyes laborales y ambientales
bastante fuertes, lo que permite de-
mosrar que es de bajo riesgo y sos-
fenible para la certificacion”.

“En Chile nos abastecemos mucho
de trigo y aceite de canola, vamos
avanzando en materia de sostenibi-
lidad y requerimos capturar un volu-
men de ingredientes provenientes de
cultivos agricolas que podamos in-
corporar répidamente. Vemos con
buenos ojos que regiones como esta
vayan conversando con los produc-
tores acuicolas porque necesitamos
volumeny sostenibilidad, si nos abas-
tecemos de productos agricolas chi-
lenos es sostenible y mucho mds be-
neficioso porque disminuimos la emi-
sién de gases de efecto invernadero
por fraslado por ejemplo”, seiialé Jo-
sé Luis Trejos.

Entre los invitados internacionales
Ménica Betancor, doctora en Cien-
cias del Mar, experta en nuticién de
peces y profesora asociada en el Ins-
fiuio de Acviculura de la Universi-

dad de Stiding, Escocia, sefalé que
una de las demandas de las empre-
sas en Europa y también en Chilees
la soslenibilidad “desde el punto de
vista de la huella de carbono y del
cdleulo que cadaingrediente posee,
asf como del uso del agua da he-
rra, hemos avanzado des

ler solamente el contenido hum::soncxl
de un ingrediente o de un aditive, a
sumar un parémetro que fiene alio
impactoen el medio ambiente, y por
eso la importancia de buscar ingre-
dientes locales que disminuyan la
huella de carbono y la huella hidri-
ea’™.

En fanio, el seremi de Agricullura,
Héctor Cumilaf, en reunidn con in-
vestigadores infernacionales invila-
dos al Seminario indicé que “quie-
ro relevar la iniciativa de la Univer-
sidad Catdlica con este inferesante
seminario y sefialar que es clave po-
der generar alternafivas para nues-
tros agriculiores y agriculioras. Estor
mos en un confexto de cambio dimé-
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ficoy ademés los cultivos fradiciona-
les estén pasando por unassituacién
compleja, por situaciones externas,
lo que nos obliga a buscar alternafi-
vasy la nutricién para el mundo acui-
cola desde el mundo del agroes una
dlfernativa muy interesante que de-

bemos explorar y por supuesto Ira-
bajar con el mundo amcf” émico”.

SEMINARIO

Temas como “Futuro y oportunida-
des para la produccién de nuevos in-
gredientes sustentables y funciona-
les para la nufricién acuicola”, dic-
tado por la Dra. Ménica Betancor;

“Esfralegias nutricionales para la
mejora de la salud y bienestar en pe-
ces”, ponencia dictada por el Dr. De-
niel Mentero, catedrdtico de la Uni-
versidad de Las Palmas de Gran Ca-
naria, Espafia; “Futuroy produccién
de prebidticos y probiéticos de inte-
rés en produccion animal”, dictada
por el Dr. Wellison Pereira, Investiga-
dor postdoctoral de la Escuela de
Ciencias Farmacéuticas de la Uni-
versided de Sao Paulo, Brasil; “For-
folecimientoy valorizacién de la pro-
duccidn primaria de materias primas
de origen vegetal generadas en la
macrozana sury austral de Chile pa-
raeldesarrollo de diefas en laindus-
fria acuicola”, dictada por la Dra.
Claudia Osorio, directora Regional
de INIA Carillanca; “Validacion de
la canola omega 3 genéticamente
modificada como alternativa agro-
némica en Chile”, presentada por
Claudia Acosta, sub gerente de In-
vestigacién y Desarrollo e Innova-
cién de Agrotop; “Aquaterra de
Nussed —Omega 3 Cancla Oil. Tec-
nologia disponible desde la agricuk
tura a la Acuicultura”; dictada por
el Mg. Pablo Berner, Gerente de
Acuicultura en Chile de Nuseed; y
"Validacién piloto de ingredientes
vegetales locales: Digesfibilidad,
rendimiento productive y composi-
cién del filete en trucha arcoiris”,
presentada por el Dr. Jurij Wacyk,
profesor asociado de la Facultad
de Agronomia de la Universidad
de Chile, fueron unas de las 28 po-
nencias que se presentaron en el
seminario de dos jormadas comple-
tas que abarcaron una serie de te-
mdficas en torno al sector acuicola
y nufricién animal E en el que se
compartieron y visibilizaron inves-
tigaciones desarrolladas en el Lo-
boratorio de Nutricién y Fisiologla
de Peces de la UCT y en colcbora-
cién con ofras universidades nacio-
nales y exfranjeras, y se incenfivd
a toda la cadena productiva a in-
volucrarse y descubrir el valor de la
ciencia parc la sustentabilidad de
esta imporfante indusiria del pais y
esta nueva revolucién alimentaria
que fiene positivas proyecciones
para el sector agricola y acvicola
de la zona sur.
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