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Titulo: LAS OPORTUNIDADES DEL MERCADO GLOBAL PARA LA INDUSTRIA DE LA SAL

MERCADO GLOBAL

egun un ranking rea-
lzado por la empresc
Statista, en 2023 Chile fue
&l pais gue mas produjo
y exporté sal en Latinoomérica,
con 9,2 millones de taneladas.
Y a8 que el mercado local

de este compueasto guimico

s bastante variado y su uso

no e imita solo a la industria
alimentaria,

Para hacer cloro, celulosa o
soda calstica; en |a industria
acuicola para &l cultivo de
peces: en ka industria mao-
nufacturera para plasticos y
PVC; pora el esfabilizado de
suelos y canirol de poivo en
faenas mineros y forestales:
para el ablandado de agua
@ nivel industricl; y también en
la industria dle alimentos y Ia
sal de meso. Esas son algunas
de las dreas gue utiizan con

mayor fuerza el cloruro de sodio,

comentan desde la Sociedad
Punta de Labos (SPL)

En 2024, las exporfaciones
chilerias de sal totalizaron USS

El'uso de este compuesto quimico actualmente

es tan variado que abarca desde la mineria a la
cosméticaq, lo que abre nuevas oportunidades de
crecimiento donde la diversificacion serda clave para
asegurar su sostenibilidad en el mercado global.

POR ANDREA CAMPILLAY

146 millones, "un 19,7% menos
que aen 2023", asegura la directo-
ra nacional de ProChile, Lorena
Sepliveda. En SPL explican que
el aro pasado “se observo un
Invierno més ‘débll’y con mencs
nevadas en el hemisferio norte”,
lo que disminuyd la demonda por
sales de deshiglo en estos paises.
*Esto es una tendencia que se ha
venido dando duranfe kos Glifimaos
anas’, precisan, y explican que
eso genera que la tendencia de
demanda sea a la boja en esta
araq, pero se mantiene estable en
los segmentos de sales industriales
y sales para la Indusiria quimicao.
Pesa a elio, el principal desti-
no de estos envios en 2024 fue
Estados Unidos, detalia Sepliveda,

con un total de LSS 68 millones.
seguido de Brasil, con US$ 52 milio-
nes; Canadd, con USS 4 millones;
y Uruguay, con USS 3 millones. Asi
“en total las exportacionss de sal
chilena ol mundo fueron realiza-
das par 17 empresas con envics
a 18 mercados”, complemeanta la

Nuevos usos

La profesora del Departamento
de Quimica y Medic Ambiente
de la U, Federico Santa Maria, y
magister en Gestion de la Calidad
para la Industria de Alimentos.
Ceclia Leén, explica que, ademas
de la demanda proveniente de
Esfados Unidos pom descongelar
carreteras, “hay un aumente en

PORTUNIDADES DEL

la aplicacion de la sal en o que
=5 procesamiento guimico”, por
lo que ofra area de crecimiento
s la cosmetologica, con &l uso
de productos dervados con sal
como exfoliantes de plel. A ello
suma el auge de sales como la
del Himalaya o la de Cahul. que
ofrecen cpciones mdas saluda-
bles para el consumo en los
alimentos,

En ese confexto, “uno de los
nuevos mercados s la aplico-
cion de sal para procesos de
lxdviacion de cobre”, apuntan
desde SPL, y reconocen que
en el segmento de consumo
humano el desafio es estar al dia
con las nuevas fendencias. ya
que "hoy en el mundo &l uso de
la sal de mesa se ha sofisticado
mucho incorporando distintos
granos, texturas, origenes y opli-
caciones”, algo gue en Chile se
esta viendo, pero con rezogo

Proyecciones
De acuerdo a un andlisis de
Informes de Experios, se espera

que el mercado de la sal a nivel
pais avance a una tasa de cre-
cimiento anual compuesta del
4.20% duronte el periodo 2025-
2034, Para este ano, los oportu-
nidades de cracimiento a nivel
nacional "estan en ko Industria
mineta del cobre”, afirma el CEO
de la Compania Minera Cordi-
llera Chile SCM, Mafthias Mohr,
quien proyecta gue la demanda
de sal en esta industria debera
crecer "considercblementa” una
vez que fodas las faenas hayan
camblodo sus procesos.

Por su parte, Leén hace énfasis
en gue la diversificacion en su
uso y sus derivados “debe ser
vista coma una nueva visén es-
fratégica para asegurar la sosfe-
ribiidad y el crecimiento de este
producto en el marcado giobal™
y plantea que no solo debe co-
mercidizarse coma cristales, sno
también en formatos como la
salmuera o en derivados coma
el clorur de potasio, lo que po-
dria abrir nuevias oportunidades
en el comercio infemacional.
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