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Debian contar con al menos 30
litros de agua por trabajador y
disponer del suministro necesario
para la preparacion de platos,
limpieza y uso de los servicios
para los clientes.

MATEC POMMIEZ

E ste domingo, a las nueve de la ma-

fiana, comenzo el corte de agua de
21 horas programado para varios
sectores de las comunas de Providencia y
Nufioa. Debido a esta interrupcion, mu-

chos restaurantes y locales comerciales Los locales
que dependen del agua para operar deci- se prepararon
dieron no abrir sus puertas. Sin embargo, con bidones.

algunos optaron por prepararse y conti-
nuar atendiendo a sus clientes a pesar de
esa dificultad.

Por ello, la Seremi de Salud, junto con
la Direcci6n del Trabajo, se encargaron de
fiscalizar a los restaurantes y comercios
que, ubicados en la zona afectada por el
corte, decidieron mantenerse abiertos.

“El objetivo es verificar las condicio-
nes de preparacion y venta de alimentos,
asi como las medidas de salud ocupacio-
nal para los trabajadores”, explicé Gonza-
lo Soto, seremi de Salud de la Regién Me-
tropolitana.

Soto también detallé que cada restau-
rante debia contar con al menos 30 litros
de agua por trabajador en turno, ademas
de disponer del agua necesaria para la
preparacion de alimentos y la limpieza de
utensilios. También, era imprescindible
asegurar el suministro de agua para los
servicios higiénicos de los clientes.

Se prepararon

En el sector de Manuel Montt, en Pro-
videncia, algunos locales de comida se
prepararon para enfrentar el extenso cor-
te de agua.

Un ejemplo fue la pizzeriaDomani, que
abrié sus puertas al mediodia con cinco
trabajadores en la cocina y cuatro aten-
diendo a los clientes. Bien sabian de este
corte, por lo que tomaron las medidas ne-
cesarias.

“El local compro tres estanques deagua
de 750 litros cada uno. Estan disponibles,
pero estan siendo usados de forma contro-
lada. Los bafios y la cocina estan funcio-
nando de manera normal, y pasamos sin
problemas todos esos puntos en la inspec-
cion realizada, estd todo en regla”, detalld
Benjamin Barrientos, encargado del local
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de Domani Manuel Montt.

"“Sin embargo, si comenzamos con
problemas con el funcionamiento o dis-
ponibilidad del agua, procederemos a ce-
rrar”, agrego Barrientos.

Un par de cuadras mas all3, la Helade-
ria Vainilla, también con tres empleados,
estaba preparada para atender a los clien-
tes. “Estabamos enterados de este corte,
entonces nos preparamos y juntamos
harta agua. De todas formas, esta mana-
na verificamos, y si tenfamos el suminis-
tro, probablemente por la reserva del edi-
ficio, pero lo estamos revisando a cada
momento por si se interrumpe”, dijo Jo-

Afect6 a sectores de Providencia y Nunoa

Asi funcionaron los pocos
locales que abrieron sus
puertas por el corte de agua

selyn Senior, trabajadora de la heladeria.

La fiscalizacion

La Direccion del Trabajo Metropolita-
na Oriente designd a dos inspectores para
verificar que todo estuviese en orden en
las zonas del corte de agua en Nufoa y
Providencia. Evelyn Valdivia fue una de
las encargadas en Providencia, donde
cerca de las 12:35 llegd al restaurante pe-
ruano Pez Callado, que funcionaba apa-
rentemente sin inconvenientes.

Desde el local, le admitieron a la fisca-
lizadora que no estaban enterados del
corte deagua, pero que si contaban con el

suministro de forma normal al menos en
el segundo piso, donde se encuentran los
banos de los clientes.

Asf lo verificé Evelyn Valdivia, que des-
de un inicio aclaré que el corte fue anun-
ciado y compartido a la ciudadania con
anticipacion.

Aunque inicialmente pensaron que
tendrian que cerrar la planta bajay operar
solo en el segundo piso y la terraza, fue
solamente un susto. Tras la fiscalizacion,
Pez Callado pudo continuar atendiendo
gracias a una reserva auténoma de agua
que tenia el edificio donde se encuentra
el restaurante.
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