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Establecimientos comerciales destacan el impacto del
Sello Azul en el desarrolio de sus emprendimientos

Desde su implementacién, el Programa de Consumo Responsable “Sello Azul” del Servicio Nacional de Pesca

y Acvuicultura (Sernapesca) se ha convertido en una gran plataforma de acreditacién y divulgacién de aque-

llos establecimientos de venta y consumo de productos del mar, que cumplen con la normativa pesquera y
contribuyen a la sustentabilidad y el consumo responsable de pescados y mariscos.

Esto es observado por las y los
consumnidores, ya que tienen a
su alcance la informacion para
optar por proveedores que
estin comprometidos con la
pesca responsable; y se asegu-
ran de disponer de productos
de alto valor nutritivo y con
materia prima de origen legal.

Fue asi que en el Espacio Food

recibié el Sello Azul en febre-
ro de este ano. Meyling Tang,
representante del local, detallé
que “la respuesta entre coci-
neros, duefios de restaurantes
y quienes estén interesados en
comprar pescado en la Food
and Service fue stper intere-
sante porque muchos estin
buscando y apostando por la

Claudia Pifia es represen-
tante legal de Stefymar, em-
prendimiento de la Region
de Valparaiso que cuenta con
el Sello Azul y se dedica a la
elaboracion, procesamiento y
comercializacién de recursos
del mar, a través de diferentes
productos. “Fue una excelen-
te oportunidad para mostrar

and Service 2024, una de las  sustentabilidad, estin tratando  nuestros productos innovado-

principales ferias de la indus-  también de variar su ofertade  res y sustentables a un ptiblico

tria alimentaria en América producto’ diverso, incluyendo clientes
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sores del consumo responsable
de pescados y mariscos, en sus
més variadas formas y estilos.

Uno de los casos exitosos que
fue reconocido en la feria
como una de las 50 innova-
ciones alimentarias de 2024, es
la pescaderia movil Tres Peces
de Valparaiso, iniciativa que

ros también estan variando su
oferta y buscando alternativas
con historia, con relatos y que
sean de origen legal. Y en eso
el Sello Azul nos ha servido
como un tremendo soporte
para poder contar lo que ha-
cemos y que tiene respaldo de
Sernapesca’, menciono.

del Pacifico” y los “Condimen-
tos Marinos de la Patagonia’, lo
que refuerza nuestro compro-
miso de ofrecer productos de
alta calidad y con un enfoque
artesanal”,

En tal sentido, Pifia valora el
Sello Azul como un elemen-
to fundamental para el de-

de que nuestros productos no
solo son de alta calidad, sino
que también estén alineados
con practicas responsables y
sostenibles. Ademas, ha sido
un incentivo para seguir inno-
vando en la creacién de pro-
ductos que respeten y valoren
el entorno marino”

tos del mar congelados y que
entregd informacion sobre
el Programa de Consumo
Responsable; la comerciali-
zadora Mi Caleta de Vifia del
Mar y Friosur de la Region
de Aysén, cuya sala de ventas
de Coyhaique cuenta con el
Sello Azul.
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