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Titulo: Con IA supervisan la cadena de produccién de alimentos del mar

DESDE LA PESCA A LA VENTA:

Con IA supervisan la
cadena de produccion
de alimentos del mar

La tecnologia permite determinar donde y cuanto pescar, devolver al mar especies
protegidas, cumplir con las cuotas de pesca y conocer el avance de una produccion
determinada, garantizando la calidad de los productos.

CRISTIAN MENDEZ

Ante elaumento del consumo de
productos del mar, la Organizacién
de las Naciones Unidas para la Agri-
cultura y la Alimentacién (FAQ, por
sus siglas eninglés), en su reciente
informe “El estado mundial de la
pesca y la acuicultura”, hizo un lla-
mado a cuidar este recurso. Entre
los datos presentados, destaca que
la extraccion de floray fauna marina
en 2022 se elevé a 223,2 millones
de toneladas, un 4,4% mas que en
2020; de esto, 185,4 millones de to-
neladas son animales acuéticos y
37,8 millones de toneladas, algas.

QU Dongyu, director general de
la FAQ, en la introduccién del infor-
me destaca que “se necesitan mas
acciones transformadoras y adap-
tativas para fortalecer la eficiencia,
inclusividad, resiliencia y sostenibi-
lidad de los sistemas alimentarios
acudticos”.

Esto es un llamado directo a las
empresas pesqueras del mundo a
extremar los cuidados durante la
explotacion. En este aspecto, “la
inteligencia artificial (IA) esté revo-
lucionando la industria al mejorar
la eficiencia y sostenibilidad de los
barcos pesqueros modernos”, di-
ce Fernando Ayala, gerente de la
Unidad de Negocio Seafood de

GRACIAS A LA 1A es posible analizar desde los barcos los patrones de migracion y habitat de las
especies objetivo.

cies objetivo.

"Esto nos permite trazar rutas
de pesca mas efectivas, reducir la
pesca incidental y predecir mejor
las condiciones oceanicas como
corrientes y temperaturas”, deta-
lla Ayala.

El ejecutivo menciona como
ejemplolatecnologiaimplementa-

otras especies”.

Pero la implementacion de inteli-
gencia artificial no se limitaal mar. En
las plantas procesadoras, la |A identi-
fica especies, tallas y pesos durante
las descargas, automatizando proce-
sos y mejorando la precision en la
certificacion de desembarques.

"El proyecto ‘Pesca Responsa-

minoristas a rastrear, por ejemplo,
fechas de vencimiento, y rotar efi-
cientemente los alimentos en al-
macenes y tiendas. " Gracias a es-
to, reducimos las pérdidas por ca-
ducidad y ajustamos la oferta a la
demanda, evitando el desperdi-
cio", afirma Avyala.
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La IA permite, por ejemplo,
combinar sistemas de visién artifi-
cial para clasificar especies en
tiempo real, ayudando a los pesca-
dores adevolveralmaraquellas no
deseadas o protegidas. Ademaés,
mediante datos satelitales, mode-
los climaticos y estudios oceano-
gréficos se analizan patrones de
migracion y habitat de las espe-

identificar cardu-
menes y determi-
nar las tallas de
los peces, asegu-
rando que las cap-
turas sean precisas y cumplan con
las normativas. Ayala destaca que
se combina la tecnologia “con la
experiencia de nuestra tripulacién
para pescar de manera responsa-
ble, minimizando el impacto en

elevo a 223,2 millones de
toneladas, un 4,4% mas
gue en 2020.

tificar remota-
mente la captura
de especies pelé-
gicas (que viven
en zonas alejadas
de la costa), garantizando el cum-
plimiento de las cuotas asignadas
por laley”, comenta el ejecutivo.
De esta forma se monitorea en
tiempo real el estado de los pro-
ductos, ayudando a productores y

Ta

integracién de |A con tecnologia
blockchain, que crea registros in-
mutables desde la captura hastala
distribucion. Ademas, los algorit-
mos de |A supervisan parametros
criticos como la temperatura y las
condiciones de almacenamiento
durante el transporte y procesa-
miento, garantizando la calidad de
los productos desde el mar hasta
el punto de venta.
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