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Buscan producir

harina rica en Omega
3 de aguas de
plantas desaladora

Cientificos de la UA realizaran estudio pionero en el pais que
utilizara las propiedades de las microalgas en salmueras.

Ricardo Munoz E./Redaccion
rmunoze@estrellanorte.cl

provechar las propie-

dades de las microal-

gas para reutilizar
agua residual producido por
desaladoras que es denomi-
nada “salmuera” para la
produccién de harina rica
en Omega 3 es el innovador
estudio que realizaran du-
rante 24 meses cientificos
del Centro de Bioinnova-
cién de la Universidad de
Antofagasta (CBIA).

El proyecto es pioneroen
el pais, yaque serd la prime-
ra vez que se trabajard con
microalgas con potencial
biotecnolégico y adaptadas
para su crecimiento en sal-
mueras.

El director del CBIA, Car-
los Riquelme, explica que
“el cultivo tiene la finalidad
de producir un bioactivo de

ELESTUDIO SERA PIONERO EN EL PAIS.

Omega 3, que son elemen-
tos esenciales para la nutri-
cion humana y animales.
Generando este producto
vamos a dar un valor agre-
gado a la salmuera que se
genera en las plantas desa-
ladoras. También vamos a
diversificar la matriz pro-
ductiva y realizaremos una

produccién de Omega 3 con
un menor costo, y es algo
totalmente innovador a ni-
vel nacional”.

La investigacion se reali-
zard en cooperacion con la
empresa Aguas Antofagas-
ta, cuya jefa del Departa-
mento de Gestion Ambien-
tal, Marcela Rodriguez, afir-

ma que “el proyecto desta-
ca en términos de innova-
cién ya que aborda la soste-
nibilidad ambiental convir-
tiendo la salmuera en un re-
curso valioso promoviendo
una alimentacién saludable
y las pricticas respetuosas
con el medicambiente”.

La investigadora del
CBIA, Jazmin Bazaes, es
quien lidera este estudio y
sefiala que el Omega 3 se
utiliza a nivel internacional
mediante la harina de pes-
cado, fuente que no es sus-
tentable porque se produce
a partir de la extraccion de
los peces en que habitan en
el mar.

“El cultivo de microal-
gas que se utilizard con la
salmuera de las plantas de-
saladoras es una fuente sus-

LA INVESTIGACION SE REALIZARA DUR

tentable, esto porque es un
cultivo que se puede gene-
rar a lo largo de todo el afio
por las condiciones ambien-
tales del norte Chile, lo cual
permitird generar este pro-
ducto de harina rica en
Omega 3. Seremos pioneros
en innovar con esta investi-
gacion y produccion de ha-
rina”, detalla la cientifica.

Durante la primera eta-
pa del proyecto se estudia-
ranlos efectos y la potencia-
lidad que tiene la salmuera
para el cultivo de microal-
gas en los laboratorios del
Centro de Bioinnovacién de
Antofagasta.

“Vamos a realizar estos
estudios para optimizar el
cultivo, que contribuird di-
rectamente con la produc-
cién de biomasa de microal-
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ANTE 24 MESES Y SE UTILIZARAN MICROALGAS.

gas que nos dard el extracto
de harina rica en Omega 3.
Queremos destinar produc-
to final para la alimenta-
cion animal del drea de la
acuicultura en primerains-
tancia”, detalla investigado-
rade la UA,

La investigacion se reali-
zard en cooperacion con la
empresa Aguas Antofagas-
ta, cuya jefa del Departa-
mento de Gestién Ambien-
tal, Marcela Rodriguez,
afirma que “el proyecto
destaca en términos de in-
novacion ya que aborda la
sostenibilidad ambiental
convirtiendo la salmuera
en un recurso valioso pro-
moviendo una alimenta-
cion saludable y las practi-
cas respetuosas con el me-
dicambiente".&3
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