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Inician inspeccidn de por las Fiestas Patrias venta de alimentos

i 2

150 ACTIVIDADES DE FISCALIZACION CO

NTEMPLA LA SEREMI DE SALUD.

Inician inspeccion de
venta de alimentos
por las Fiestas Patrias

SALUD. Se incluyen las carnicerias,
mataderos y fabricas de empanadas.

ayer la fiscalizacion de

locales de venta de ali-
mentos, ad portas de las Fies-
tag Patrias, con la finalidad de
prevenir riesgos y resguardar
la salud pablica. El procedi-
miento partié inspeccionando
la carniceria Ganadera GR Re-
al, ubicada en Pedro Montt N°
2054, establecimiento que
cumplecon los estandares fija-
dos por la ley de la carne, nor-
mativa que busca garantizar la
calidad y seguridad de estos
productos,

La fiscalizacion no es sdlo
en las fondas, también a las
carnicerias, mataderos y fibri-
cas de empanadas. Para este
2024, 1a Seremi de Salud tiene
mas de 150 actividades de fisca-
lizacion programadas en todas
las provincias de la Region de
Valparaiso.

La autoridad regional en-
trego una serie de recomenda-
ciones al momento de com-
prar las carnes, destacando
que es importante adquirirlas
solo en lugares autorizados y
evitarromper con la cadena de
frio de los productos al trasla-
darlos desde el punto de venta
hasta los hogares. También hi-
zo un llamado a denunciar si-
tuaciones que afecten la salud
piblica, a través del sitio
www.ssrv.cl

La seremide Salud de la Re-
gion de Valparaiso, Lorena Co-
fré, manifesto que “es impor-
tante que se sepa (ue nuestros
equipos van a estar fiscalizan-
do no solo carnicerias, sino
también las fibricas de empa-
nadas, la Ley de Etiquetados

L a Seremi de Salud inicio

| de Alcoholes, también las ra-

“Vamos a estar
verificando las
condiciones minimas
en las que se estan
desenvolviendo los
negocios”.

Lorena Cofré
Seremi deSalud

madas y fondas entoda la Re-
gion. Vamos a estar verificando
las condiciones minimas en las
que se estdn desenvolviendo
los negocios y, en particular, las
carnicerias, porquenosimpor-
ta que las personas sepan iden-
tificar el tipo de carne que se
estd adquiriendo, el tipo de po-
llo que se estd comprando. Es-
to, porque puede ser que la
gente en forma errdnea com-
pre algiin alimento que le pue-
da provocar una intoxicacion
alimentaria”,

PRECAUCION
Gabriel Romero, administra-
dor de la carniceria Ganadera
GR Real que fue fiscalizada
ayer, sefiald que “los dias de
Fiestas Patrias lo que mas se
consume es sobrecostilla, hua-
chalomo, abastero y el lomo
vetado que es indiscutible el
mejor corte para la parrilla”.
A lahora de adquirir car-
ne, indica que “lagente se tie-
ne que fijar en el color, si es
carne envasada la fecha mini-
ma es de 60 dias desde el dia
que se adquiere en adelante y
la carne que no esta envasada
debe tener un color rojo rosa-
do y, en el caso del cerdo, su
color siempre tiene que serro-
sadoy fresco”. 3
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