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Apicultores denuncian que la mitad de la miel que

se vende en el pais es falsificada y alertan riesgos

Asociacion afirma que la ley no se cumple y junto a experto coinciden en que la venta de productos adulterados impactaala
industriay ala salud de las personas. Desde la seremi aseguran que si han fiscalizado y piden denunciar.

Leo Riquelme

a Asociacion Gremial
L de Apicultores de Chi-

le denuncié que entre
el 45%y 50% de la miel que se
vende en ferias y mercados
mayoristas es falsificada, lo
que implica un incumpli-
mientode la ley, impacto en
elnegocio y perjuicios a la sa-
lud de quienes la consumen.

Su vicepresidente, Patri-
cio Aguilera, aseguré que
las revisiones arrojan que lo
que se vende en muchos ca-
sos es mitad “jarabe de
miel”, un preparado a base
de azticar liquida o fructosa
acompanada de colorantes.

“Los beneficios de la miel
no son solamente para el
consumo, sino que tiene ca-
racteristicas medicinales al
ser un producto practica-
mente orgdnico”, dijo el diri-
gente. “Esto (de las mieles
falsificadas) significa que se
deja de vender un producto
100% natural directo del
productor, el cual no causa
dano en la salud de las per-
sonas. El consumo actual
per capita alcanzan los 450
gramos, sin embargo, de es-
tos el 50% es miel y el restan-
te, jarabe de aztcar”, agrego
sobre los adulterados.

Para Andrés Ilabaca, di-
rector comercial de Food &
Service, que celebrardel 1,2
y 3 de octubre la feria de la
industria alimentaria mds
grande del Cono Sur, se tra-
ta de un asunto grave que
serd abordado en el evento.

“A nivel internacional
hay una gran preccupacion
por la falsificacién de los in-
sumos en la industria ali-
mentaria. Es mas, se han de-
tectado ingredientes que
vienen de distintos paises, y
que no son lo que dicen ser.
Esto tiene implicancias en
multiples  dimensiones,
principalmente para las au-
toridades, ya que se les hace

Chife el ano pasado exportd 9 968 toneladas de miel, segun datos de Aduanas.
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450 craMOS
anuales per capita de miel se
consumen actualmente en
Chile.

$2.000
cuestaenel pafs producir un
kilo de miel, que luego termina
vendiéndose aunos $3500.

TRES DENUNCIAS
por venta de miel falsificada
ha recibido la Seremi de
Salud de la RM en dos afios

complicado hacer la trazabi-
lidad completa del origen,
entonces esto puede traer
connotaciones  politicas,
econémicas y de salud”, co-
mento.

En este caso, aniadié que

han detectado que las falsi-
ficaciones suelen provenir
de China y Turquia.

LA FISCALIZACION
Los apicultores alertan que
por sus altos niveles de azu-
cares estos productos debe-
rian llevar sellos de adver-
tencia para los consumido-
res, quienes al desconocer el
contenido, ingieren un in-
sumo que no les entrega los
beneficios que si otorga la
miel en su estado natural,
La Ley Apicola data de
2022 y establece la prohibi-
cidn de fabricacién, impor-
tacion, distribucién, comer-
cializacién o transferencia a
cualquier titulo de miel, po-
len corbicular y jalea real al-
terados, adulterados, conta-
minados y falsificados.

Con las mieles
falsificadas se deja
de vender un
producto que es
100% natural.

PATRICIO AGUILERA
ASOCIACION DE APICULTORES

-
Quienes los vulneren la
normativa le fija multas
que van entre 100 y 200
Unidades Tributarias Men-
suales (UTM), es decir, desde
6.6 a 13,2 millones de pesos.
Esto lo debe fiscalizar el Mi-
nisterio de Salud, lo que ha-
ce a través de las secretarias
regionales ministeriales.
“Sin embargo, éstas no

han sido contempladas en
sus planes de trabajo tanto
regionales como en la capi-
tal. Como asociacién solici-
tamos una reunién al mi-
nistro de Agricultura a prin-
cipios de enero de 2023, en
la cual se lograron varios
puntos de acuerdo y quié-
nes serian las instituciones
que estarian a cargo de desa-
rrollarlos. Posteriormente se
desarrollaron solo dos te-
mas. El Minsal no se presen-
t6 a dicha reunion”, lamen-
t6 Patricio Aguilera.

Este medio se contacto
con la subsecretaria de Sa-
Iud Publica, que derivé el
asunto a las secretarias re-
gionales ministeriales. Des-
de la seremi Metropolitana
informaron que “dado que
la miel es un producto ino-

PARA IDENTIFICARLA

Para diferenciar lamiel del ja-
rabe de miel hay dos vias:

1.- Silamiel conel friose en-
durece, esmiel real.

2.- Poner una cucharada de
miel en agua tibia y revolver.
Si sedisuelve rapidamente
esfalsificada.

Cuo, que no representa un
peligro para el consumo hu-
mano, la Autoridad Sanita-
ria fiscaliza las procesadoras
de miel y productos apicolas
cuando éstas son denuncia-
das por medio de los canales
formales de la institucion”,
es decir en el sitio oirs.min-
sal.cl.

A través de un comunica-
do, la entidad precisé que
en dos anos han recibido
tres denuncias formales rea-
lizadas por personas natura-
les. “Los tres recintos fueron
fiscalizados, inicidndose su-
mario sanitario por incum-
plimientos a la normativa,
entre los que destacan: rotu-
lacién deficiente y declara-
cién de propiedades tera-
péuticas, deficiencias sani-
tarias y adulteracion”, co-
mento la autoridad.

Junto con instar a hacer
las denuncias, la seremi re-
comendd “comprar miel
siempre en el comercio esta-
blecido, fijindose que el rd-
tulo indique la naturaleza
del alimento en forma espe-
cifica, contenido neto, pais
de origen, ingredientes, ra-
zdn social y domicilio del
procesador, envasador o dis-
tribuidor, segin correspon-
da. También, deberd infor-
mar el nimero y fecha de la
Resolucion Sanitaria y Sere-
mi de Salud que autoriza el
establecimiento, fecha de
elaboracion o envasado, de
vencimiento o duracion, in-
formacion nutricional e ins-
trucciones de almacena-
miento”.
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