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Indura presente en INOFOOD 2024:

La evolucion de los envases alimentarios vy la tecnologia MAP

La tecnologia de atmadsfera modificada (MAP, por sus siglas en
inglés) consiste en cambiar la composicion del ambiente en contacto
con los alimentos mediante gases especificos como oxigeno,
nitrégeno y didxido de carbono, combinados con materiales de
envasado con permeabilidad selectiva.

En el contexto de INOFOOD, Bastian
Monsalve, gerente de Negocios Cientificos
de Indura Chile, que forma parte del Grupo
Air Products, destaco la importancia de
esta solucion como una tecnologia clave
en la evolucion de los envases alimenta-
rios, ya que permite extender la vida util de
los productos, mejorar su calidad y redu-
cir el desperdicio alimentario que segun el
indice del PNUMA, alcanza 1.050 millones
de toneladas anuales a nivel global, con-
tribuyendo asi a una cadena de suministro
mas eficiente y sostenible”.

Las aplicaciones MAP son amplias, abar-
cando productos carnicos, lacteos, verdu-
ras, frutos secos, platos preparados, entre
otros. Ademas, la técnica no solo modifi-
ca el contenido de oxigeno al interior de
un recipiente, sino también incorpora CO2

2 como agente antimicrobiano para evitar

el crecimiento de patdgenos en los ali-
mentos, ya que aun en condiciones de
vacio, con un minimo de oxigeno, algunos
microorganismos pueden proliferar.

Normativa chilena

En Chile la ley 21.368 regula el envasa-
do de productos, con el objetivo de pro-
teger el medio ambiente. Las condiciones
de MAP son 6ptimas junto con el avance
de tecnologias como los bioplasticos, ya

que permite cumplir con los estrictos
estandares exigidos por la industria ali-
mentaria nacional e internacional, comen-
ta Monsalve.

La ingeniera de Desarrollo del Mercado
de Alimentos, Catalina Pérez, agregd que
“la participacion en INOFOOD 2024, per-
mitio a Indura Chile, parte del Grupo Air
Products, no solo presentar estas solu-
ciones, sino también alinearse con las
tendencias globales en sostenibilidad y
seguridad alimentaria. Este tipo de encuen-
tros nos posiciona como referentes en la
industria, al demostrar nuestra capacidad
para anticipar y responder a los desafios
del sector”.
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