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Titulo: Cémo el cambio climético estd impactando al negocio cervecero y qué medidas toman las empresas

Continua innovacién y adaptacién serdn claves para enfrentar estos retos:

Cdémo el cambio climdtico esta
impactando al negocio cervecero y
qué medidas toman las empresas

SOFfA MALUENDA

Desde hace afos que distintas
empresas y rubros han tenido
que implementar diversas medi-
das para asegurar su produccién
de cara a los desafios que estd
planteando el cambio climético.
En ese contexto, la industria cer-
vecera es una de las que han teni-
do que aplicar ciertas iniciativas
para ajustarse a este panorama y
asegurar la disponibilidad de la
cerveza con la misma calidad.

Cristébal Holmgren, gerente de
operaciones y cofundador de Cer-
veza Guayacén, explica que, en
general, el cambio climdtico estd
impactando de manera importan-
te asus dos principales ingredien-
tes:la cebada y el lipulo. En el pri-
mero, debido al calor y la sequia se
estdn restringiendo los rendi-
mientos y las zonas de cultivo. En
el segundo, aparte del menor ren-
dimiento por hectdrea, las mayo-
res temperaturas estin disminu-
yendo la concentracién de alfa dci-
dos (moléculas que brindan el
amargor en la cerveza), lo que, a
su vez, baja la calidad del lipulo:
“En nuestro caso el impacto va
por el lado del mayor costo por la
menor oferta de ambos insumos”.

Marfa Paz Calderdn, jefa técni-
ca y maestra cervecera de Kuns-
tmann, dice que es importante
monitorear los efectos del cambio
climédtico y cémo este va replante-
ando el crecimiento y resultado de
sus materias primas. “Las varia-
ciones en los patrones de tempera-
tura y precipitacién han alterado
los ciclos de cultivo, resultando en
cosechas de materias primas me-
nos predecibles”, explica. Si bien

La mayor atencién estd en la disponibilidad de ingredientes
primordiales, como la cebada y el ltipulo, apuntando a la
diversificacién de productores y variedades mds resistentes.

afiade que los procesos de elabo-
racién de cerveza, asi como la cali-
dad en sus recetas no han sufrido
un impacto directo.

Medidas

Entre las medidas que estdn
tomando, Calderén menciona la
diversificacion de proveedores,
ampliando su red y colaborando
con agricultores de diferentes
zonas geograficas para reducir
el riesgo asociado a la dependen-
cia de una sola drea de cultivo;
asf como el uso de variedades re-
silientes, priorizando las de ce-
bada y ltipulo mds resistentes a
las condiciones climdticas extre-
mas, y también la gestién efi-
ciente de recursos para mitigar
pérdidas en material productor.

Desde Guayacén, Holmgren ex-
plica que, aparte del “estricto con-
trol” de los consumos de agua y
energfa, “siempre estamos buscan-
do con nuestros proveedores nue-
vas variedades de maltas y de li-
pulo, desde el punto de vista de ca-
lidad, precio y concentracién de
amargor para asegurar la sostenibi-
lidad del negocio. Importante es
también el hacer el uso mds eficien-
te de la cebada malteada, aseguran-
do obtener la mayor cantidad de
extracto posible por kilo de malta”.

Calderdn cree que el cambio
climdtico seguird presentando
desaffos, no solo para la indus-

tria cervecera, sino para todos
los productores. “Estamos con-
vencidos de que la continua in-
novacién y adaptacién serdn
fundamentales para enfrentar
estos retos”, sostiene.
Holmgren dice que varios es-
tudios indican que en los préxi-
mos afos disminuird la oferta de
cebada y Iipulo, lo que se estd
contrarrestando por parte de la
industria con el desarrollo de
nuevas variedades que se adap-
ten a mayores temperaturas y a
condiciones de sequifa.

Sostenibilidad

En términos de sostenibilidad,
hay diversas iniciativas que las
empresas estdn implementando.
En Kunstmann, Calderén expli-
ca que estdn tomando medidas
respecto a la optimizacién del
uso del agua, gestionan el 100%
de sus residuos a través de una
empresa local, y colaboran con
instituciones como la Universi-
dad Austral e Inacap, para en-
contrar mejoras continuas en los
procesos cerveceros y la reutili-
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zacion de subproductos.

En Guayacan quieren ampliar
la superficie de paneles solares,
ya que les ha permitido ahorrar
energia de manera considerable.

En Cerveceria AB InBev
—que agrupa a marcas como
Corona, Budweiser, Stella Ar-
tois, Becker— se anuncié la im-
plementacién de un proyecto
para contar con la primera flota
de camiones de larga distancia
en Chile y Sudamérica 100% re-
novable y carbono neutral, a tra-
vés del uso de biogds natural li-
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Debido al
calor y la
sequia se estan
restringiendo
los rendimien-
tos y las zonas
de cultivo, por
ejemplo, de la
cebada, advier-
y tenen el sector.

cuado o BioGNL, lo que comen-
zard a operar el primer trimestre
de 2025. Esta implementacién,
que es parte del trdnsito de la
compafifa hacia la carbono neu-
tralidad en 2040, es comparable
a sacar de circulacién mds de
1.500 vehiculos bencineros, ase-
guran. “Nos hemos propuesto
avanzar decididamente hacia
una transicién sostenible de
nuestro negocio”, dice José An-
tonio Alonso, director de Asun-
tos Corporativos e Impacto Po-
sitivo de AB InBev.
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