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El| secreto de |0s
de la region que

D0SquUes
nutre y

endulza a Chile y al mundo

La miel es un alimento premium en Los Lagos que nace del trabajo que hacen las abejas en zonas apartadas
para conservar la pureza iinica de los lugares donde no llega ningiin tipo de contaminacion. Aquello se mantiene
celosamente durante todo su proceso, gracias al trabajo de productores de toda esta zona con afios de experiencia.

Paola Rojas

paolarejos@australosorno.cl

entro de la gama de
D productos  premium
que nacen en la Region
de Los Lagos, lamiel es unode
los mas destacados y reconoci-
dos, debido a su condicién na-
tural y al sabor particular de los
bosquesnativos de la zona, por
lo que su fama recorre todos
los rincones del pais e incluso
esapetecida en el extranjero.

Pero detrds de todo el dul-
zor y propiedades que tiene es-
te stiper alimento, que viene
del proceso de polinizacién de
las abejas, esta el esfuerzo de
hombres y mujeres que siguen
una tradicién que viene de
anos. Celosamente cuidan su
pureza en rincones apartados
de nuestra zona, garantizando
un producto libre de cualquier
elemento que no provenga de
la naturaleza propia de tres
provincias de la region.

De acuerdo a los datos del
Boletin Apicola de Comercio
exterior que proporciona la
Oficina de Estudios y Politicas
Agrarias (Odepa), lamiel pro-
ducidaen la Region de Los La-
gos registré un importante sal-
to en cuanto al volumen de ex-
portacion en los (ltimos seis
anos, ya que de alrededor de
una tonelada, llegd a aproxi-
madamente a nueve tonela-
das, que se fueron a paises co-
mo Estados Unidos, China,
ademas de la Unién Europea.

Estos envios vienen prece-
didos por unalarga data de dis-
tribuciona lo largo de todo Chi-
le, pero nltimamente la bis-
queda de miel de la region es
mucho mayor, considerada co-
mo un producto de altisima ca-
lidad, debido a su pureza, lo-
grada a través de un proceso
quecomienzaen bosques nati-
vos y que continda bajo el mas

AGENCIA UNG

ENRIQUE SAENZ ES UN RECONOCIDO APICULTOR DE LA REGIGN DE LOS LAGOS. EL PRODUCTO QUE OFRECE ES DE ALTA PUREZA. EN LA IMAGEN POSA EN SU PLANTA DE RAHUE BAJO.

estricto cuidado de las manos
de productores de tradicion.

PERSEVERANCIA
Uno de los apicultores mas an-
tiguos y conocidos de laregion
es Enrique Sienz, quien llego
hace varias décadas desde Es-
panay comenz0 en 1965 en es-
te rubro. Actualmente reparte
a todo el pais su reconocida
miel “Colmenares Raltin”, que
procesa en su planta de aveni-
da Republica, en Rahue Bajo,
Osorno.

“El proximo ano cumplo
50 anos entregando miel a los
supermercados. Yo vengo de
Espana y mi padre tenia alli 30
colmenas, yo le ayudaba en su
cosecha, desde los 14 hasta los
19 afios, cuando me vine a Chi-
le. Yo estaba en una peluqueria
el afio 1965 y un peluguero le

dijo asu cliente que estaba abu-
rrido en Osorno, que tenia 80
anos y se queria ir a Santiago,
perosu problema eraque tenia
unascolmenas que nadieselas
queria comprar”, relata.

Fue asi como tras escuchar
esa conversacion, se pusoapen-
sar en que podria buscar un
amigo con campo para que tu-
viera las colmenasy asilas man-
tendria como hobbie, ya queen
ese tiempo trabajaba en la tien-
da Embajadores de Osorno, por
lo que cerré el negocio y com-
pro los colmenares en Rahue
Bajo. Asi comenzé con su traba-
jocomo apicultoren Chile.

Asi fue trabajando y cre-
ciendo en el rubro, cuando las
abejas trabajaban bien, a dife-
rencia de ahora, que hay mu-
cho desgaste de esta especie,
va que se sobreexplotan.

“Yollegué alos19
anosy ahora tengo
82. Todo lo he inverti-
do enla empresay asi
he llegado a los limi-
tes en que estoy”

Enrique Sienz
Apicultor de Colmenares Ralin

Enelcaso deestafibrica, la
miel es cosechada en la planta
de Osorno, se envasa y desde
alli se distribuye, pero las abe-
jas se encuentran a orillas del
rio Petrohué, en la provincia
de Llanquihue.

“En el invierno las traigo a
Osorno, donde tengo un terre-
nito y aqui las alimento, pero
en primavera las llevo a la cor-
dillera, porque alld no hay nin-
guna fumigacion, nadie cultiva

nada, solo hay ganaderia, en-
tonces la miel s mas pura, po-
driamos decir que es organica,
porque no hay ningin insecti-
cida amuchos kilémetros del
apiario y la abeja tiene un cir-
culo de hasta 5 kilometros”,
asegura.

Gracias a su origen, esta
miel se distribuye a todo el pa-
is en distintas cadenas de su-
permercados, como Santa Isa-
bel, Jumbo y Unimarc, ademas
de otros locales comerciales
propios de distintas ciudades,
como es el casa de los super-
mercados Eltit de Villarrica y
Pucon, y también el Lily de Vi-
llarrica.

“Esto no quiere decir que
entregoal 100% de todoslos lo-
cales, sino que estan escogi-
dos, cuando piden un detalle
de una calidad de miel, enton-

Ta

ces también se elige la calidad
delocales donde se entregara”,
dice.

En cuanto alos volimenes
que produce, Enrique Sdenz
detallé que en un afio alcanza
entre 35 mila 40 mil kilos.

Asi, bajo esta forma de co-
mercializar, tratando directa-
mente con comerciantes de
distintos puntos del pas, es co-
mo esta fabrica se ha manteni-
do con los anos, ya que la otra
carade la moneda fue cuando
parte de su produccion la en-
viaba a la cooperativa Apicoop,
ubicada en lacomuna de Pailla-
co, Region de Los Rios, la cual
se fue a laquiebra en 2023, por
lo que muchosapicultores que-
daron con una deuda.

“Eso es la ruina para unapi-
cultor, porque uno no esta pa-
ra vivira expensas de lo que le
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paguen o cuando le paguen, el
dia a dia tiene sus gastos, en-
tonces de esamanera yo pongo
mis precios, me dan el precio
justo, saco mi margen de utili-
dad y entrego entodo el pais; y
si un ano me sobra cierta can-
tidad, queda para el ano si-
guiente, por siviene mala la co-
secha, entonces asi emparejo.
Mantengo una reserva para
que nunca me falte y asi es mi
sistema de trabajo. Aqui soy
duefioy sefor de mi producto.
Cuando uno es exportador, se
paga mucho menos y uno no
sabe si vana terminar pagando
ono y no se puede hacer na-
da”, manifiesta.

Ademds, la fibricada traba-
joal0 personas, quienes llevan
anos en ella y han crecido jun-
to con la empresa, donde la
planta cuenta con una infraes-
tructuraeficiente, con una sala
de cosecha, una de envasado y
otra de almacenarniento.

“Yo llegué a los 19 anos y
ahora tengo 82. Todo lo he in-
vertido en la empresa y asi he
llegado a los limites en que es-
toy”, concluye el creador de
Colmenares Ralan.

UNICA Y DE EXPORTACION
Una historia que comienza en
Europa es la de la productora
de origen inglés, Harriet Eeles,
quien es gerente de la coopera-
tiva Mieles del Sur, que se cred
en 2007 como un brazo co-
mercial de la Asociacion Gre-
mial de Apicultores de la anti-
gua décima region, la cual rei-
ne actualmente a 12 producto-
res, quienes dar un valor agre-
gado al producto, diferenciado
por suorigen botanico.

Ella antes de llegar a Chile
se desempenaba en un trabajo
administrativo en la Organiza-
cion de las Naciones Unidas
para la Alimentacion y la Agri-

ducto de calidad premium pa-
ra el mercado nacional, pero
también se exporta a Estados
Unidos.

“Nosotros no homogenei-
zamos las mieles, es decir, cada
lote de miel es de un solo pro-
ductor, de unsoloapiarioy de
una sola fecha de cosecha,
mandamos a analizar estos lo-
tes para poder certificar el ori-
gen botanico de las mieles y es-
tamos enviando a practica-
mente todo el pais; al norte, a
Santiago ymas al sur”, destaca.

Entre los principales mer-
cados que reciben estas pro-
ducciones de miel, hay empre-
sas grandes como Colun, lacu-
al vende el producto en sus
tiendas ubicadas en distintas
ciudades de Chile, asi como
también en diferentes locales
especializados en productos
naturales y campesinos, ade-
mas de clientes particulares.

“Nosotros noentregamosa
supermercados, porque como
no homogeneizamos la miel,
los lates de produccion no son
muy grandes y para nosotros
esto tiene una gracia: que no es
un producto masivo, sino que
son (inicos, de un solo produc-
tor, deun sololugar de produc-
cion y de unasola fecha de co-
secha, lo que da la gran diversi-
dad de origenbotinico, ya que
cadalugar es distinto”, explica.

Harriet Eeles comenta que
como en todos los rubros agri-
colas, la apicultura también ha
sido afectada por el cambio cli-
matico, ya sea porsequia o por
muchas lluvias con inundacio-
nes, pero también han notado
cambios en las fechas de flora-
ciones, lo que ha obligado alos
productores air adaptando sus
manejos apicolasa laevolucion
del planeta.

“Tenemos que aprovechar
una floracion que podria estar

HARRIET EELES DESTACA EL SELLO (NICO DE LA MIEL QUE PRODUCEN,

COLMENARES RALUN TIENE UNA MODERNA PLANTA DE ENVASADO.

cultura (FAO) y cuandose en-  en una época en un mes dife- el poder tenerun contactomas  “NO es un producto Asi también se perfecciond “Cuando elulmo empiezaa
contraba en lasededelaenti-  rente, segiin elafio. Hayalgu-  directocon lapersonaquenos  masivo, Sino queson en la Universidad Cat6licade  florecer, saco toda la miel ma-
dad en Roma, Italia, conocida  nas especies que se adelantan  comprala miel”, expresa. tnicos, de un solo Temuco y enInacap, porloque  dura que existe en la colmena,
unapicultor que la entusiasmo  y estan disponibles mas tem- roductor, de un solo ahora trabaja conalrededorde  a mediados de enero y co-
enelmundodelasabejasyla  prano de lo que estamos acos- CON DULZOR DE LA ISLA F N2 80090 colmenas, a travésde  mienzos de febrero, porque
: i e . lugar de produccion iCpZ03 |
miel. Luego de ello se fue por  tumbrados;y otrasque seatra-  En Chiloé se encuentra el api- 3 las cuales logra una produc-  alliempiezan las floraciones de
; . S ; y de unasola fecha = x
un proyecto a Africa, donde  san, entonces lo que tenemos  cultor Luis Guineo, quien pro- ha” cion que llega desde Aricahas- ulmo. Entonces, vendo esa
justo necesitaban a unconsul-  que hacer es tratar de aprove-  duce miel en la comuna de An- de cosecha ta Punta Arenas. miel que cosecho como poliflo-
tor enlamateria, volvibacon-  char estas floraciones con cud, en el sector de Pumi- Harriet Eeles “Me dicen donde envio, ra”, detalla.
tactaral experto, quienrealizd  nuestros manejos”, detalla. llahue, a 30 kilometros de la Gerenta de CooperativaMicles  previo pago, lomandoy ese es Para asegurar de manera
un estudio de factibilidad de Encuantoasusexportacio-  ciudad. Se dedica desde hace delSur  mimercado, todoal detalle,no  objetiva las propiedades, este
desarrollar apicultura en Mo-  nes, fue a través de ProChiley 42 anosa esta actividad, donde vendo al por mayor, yaquemi  productor envia la miel a anali-
zambique y obtuvo mas cone-  con mucho esfuerzo. Consi-  llegd a través de un proyecto de “ miel es mucho mds natural, zarala Universidad Catélica en
cimientos. Sin embargo,node-  guieron que un comprador  desarrollo para pequefiosagri- | L& n}éi‘yﬂr parte de porque donde ubico mis col-  Santiago, donde los resultados
sarrollé esta actividad hasta  norteamericano que visitabala  cultoresen Caritas Chile, porlo las mieles quese pro-  menasesun lugarenelqueto-  arrojan que corresponde a un
que finalmente se radicé en  Patagonia, seencantaraconla  que se capacitd. ducen aqui sondees-  daviano se aplican quimicos  80% de ulmo, por lo que mu-
Chile en 1986, donde estudié  miel de la zona y tras ello se “Yo soy técnico agricola, ecies nativas, eso enlaagriculturay lamayorpar-  cha gente de la zona central

sobrelamateriay noha parado
hasta ahora.

contacto con la entidad, por lo
que se hizo el enlace y comen-

pero no tenia muchos conoci-
mientos deapiculturay con co-

ace que tenga otra
calidad”

te de las mieles que se produ-
cen aqui son de especies nati-

busca este producto especifica-
mente de Los Lagos. Pese aque

Actualmente contindatra-  zaron con los envios. legas ibamos a Santiago a dife- vas, esohace que tengaotraca-  enese punto de Chile hay gran-
bajando y dirigiendo la coope- “Es una bonita historia, rentes cursos, asiempecé, con LuisGuineo  lidad”, expresa. des producciones de miel, la
rativa, que cuenta con una porque aravésde los afios he-  pocas colmenas y con el tiem- Productor Apicola Asi, Luis Guineo clasificasu  agricultura estd muy desarrolla-

planta de extraccion y envasa-
do de miel ubicada en Colonia
La Radio, en lacomuna de Fru-
tillar, desde donde sale un pro-

mos construido ademas de un
negocio, unagran amistad, lo
que es un facilitador de cual-
quier negocio de exportacion,

po fueron aumentando, por-
que si uno maneja hien la api-
cultura, puede crecer facilmen-
te”, subraya.

de Mieles Pumillahue

miel, donde la mas apetecida
eslade ulmo, peroasegura que
nutritivamente la mejor es la
poliflora.

da, porlo que se utilizan nume-
rosos productos quimicos, adi-
ferencia de estos rincones pris-
tinos nativos de laregion. 3
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