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Titulo: Inia entrega estrategias para proteger cultivos frutales

ANTE LAS ALTAS TEMPERATURAS EN NUBLE

Inia entrega estrategias para
proteger cultvos frutales

Investigadores destacan laimportancia deimplementar estrategias ante al estrés térmico, ya que el aumento de
temperaturas sobre los 28° Cy sin reposicion hidrica, podria ser letal para muchas especies cultivadas en la regién.
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rente a las altas tempera-
turasy niveles de radiacién
esperados para esta tem-
porada estival, especialis-
tas del Centro Regional
INIA Quilamapu del Instituto de
Investigaciones Agropecuarias
(INIA), sugirieron recomendaciones
destinadas a agricultoresy fruticul-
tores para mitigar los efectos del
estrés térmico en sus cultivos.

Estas orientaciones subrayan la
importancia de adoptar medidas
estratégicas para proteger los cul-
tivos y garantizar la sostenibilidad
dela produccién agricola (frutales)
en la Regién de Nuble, donde el
cambio climdtico representa un
desafio cada vez mayor.

Sobre el punto anterior, el in-
vestigador INIA y el especialista
en riesgo climdtico, Radl Orrego,
expuso que “el cambio climatico,
junto con la probable influencia
del fenémeno climatoldgico de La
Nifia, hace esperable un verano
particularmente con altas tempe-
raturas y olas de calor en Nuble”,
cuyas consecuencias se traducen
en “un desafio enorme para los
agricultores, pueslas frutas podrian
sufrir dafios irreversibles”, comple-
ment6 Carla Hahn, investigadora
INIA Quilamapu y especialista en
postcosecha.

“Las altas temperaturas pueden
afectar fisiolégicamente a los cul-
tivos. Aunque esto dependa de la
especie, la duracién del fenémeno
y del estado fenolégico (etapa del
ciclo reproductivo en que esté la
planta). Se acepta como generali-
dad que temperaturas en torno a

los 300 C puedan generar un nive] 5 2umentode

de estrés en las plantas”, adviertio ~ temperaturas
Orrego. podria afectar

El investigador INIA y jefe del ~ principales
proyecto “Fruticultura Resilientey  cultivos, como
Sostenible para el Cambio Clima-  arandanos,
tico en la Regién de Nuble”, Jorge  avellano europeo
Retamal, explicé que si bien es y cerezos.

cierto, un aumento de temperaturas
promedio (25° C) puede acelerar el
desarrollo vegetativo y productivo
de las distintas especies frutales,
e incluso acelerar el proceso de
maduracién. “Pero cuando estas
temperaturas sobrepasan los 28°C
y sin reposicién hidrica, podria ser
letal para muchas especies cultivadas
en la regién (ardndanos, avellano
europeo, cerezos, entre otros)”.

“Cultivos como el pistacho y el
olivo son mads resistentes al calor
cuando hay temperaturas (sobre
30° C) como las pronosticadas
para esta temporada, pero otros,
como los arindanos y los cerezos,
evidencian dafio fisiolégico incluso
desde el mediodia” agrego.

Cuidados a considerar

Para mitigar estos efectos de altas
temperaturas y olas de calor (sobre
los 30° C), los expertos recomiendan
medidas especificas. “Es fundamental
ajustar el riegoalas primerashoras del
dia, momento de mayor actividad fo-

I,
Monitoreo climatico

El Ministerio de Agricultura tiene a nivel nacional un
sistema de monitoreo climatico, accesible en la Red
Agroclimatica Nacional (https://alertas.agromet.cl/mo-
nitoreo), en el que participan profesionales de INIA. Este
sistera permite prever eventos de temperaturas extre-
mas y planificar adecuadamente las actividades agricolas.

tosintética’, subrayo Yesica Salvadores,
investigadora INIA Quilamapu.

Ademas, destacé la importancia
del uso de protectores solares, como
el caolin, y mallas protectoras, que
reducenla radiacién directa sobre los
frutos y hojas.

El manejo adecuado de la cosecha
y postcosecha también es crucial. “La
calidad dela fruta estd directamente
relacionada con las temperaturas
durante su recolecciony almacenaje.
Optar por cosechas nocturnas o ma-
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tutinas mejora significativamente la

firmeza de los frutos”, subrayé Jorge

Retamal.

“En el caso de la postcosecha,
es esencial mantener los frutos en
lugares frescos, protegidos de la luz
solar directa, para evitar la deshidra-
tacién y pérdida de valor comercial.
Al momento de cosechar la fruta es
primordial bajar la temperatura,
utilizando agua, aire, cimaras de
enfriamiento, sombreaderos, entre
otros”, recomendé Carla Hahn.
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