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Hallan tipo de levadura en Chiloé
que sirve para futuras aplicaciones

Se trata de un nuevo tipo de hongo aislado encontrado en los bosques de Nothofagus, llamado Saccharomyces
chiloensis. Tras evaluarse sus rasgos fenotipicos se comprob6 que es ideal para producir cerveza baja en alcohol.

Ignacio Arriagada M.

esde hace miles de

anos la levadura de-

sempena un papel
fundamentalen la vida de las
personas, por ejemplo, a tra-
vés de la produccion de ali-
mentos y bebidas alcohdli-
cas. Pero también juega un
rol esencial eninnumerables
proyectos de investigacion
bioquimica y cientifica, espe-
cialmente respecto a la evo-
lucién de lavida en la Tierra
juntocon otros andlisis gené-
ticos.

Enesa linea, un grupo de
investigadores del Instituto
Milenio de Biologfa Integra-
tiva (iBio), que encabeza el
cientifico Francisco Cubi-
llos, desarrollaron un estu-
dio, el cual finalizo en el ve-
rano de este ano y que per-
mifid identificar un nuevo
tipo de hongo aislado de los
bosques de Nothofagus, en
la Isla de Chiloé, llamado
Saccharomyces chiloensis.

Entre los hallazgos mas
importantes de la investiga-
ci6n se menciona que desde
un punto devista biotecnolé-
gico, y tras evaluarse los ras-
gos fenotipicos de esta leva-
dura, se detectd que la mis-
ma posee un bajo crecimien-
toen el azticar maltosa, el cu-
al es un azicar predominan-
te en el mosto de cerveza. La
nueva levadura encontrada
en Chiloé es incapaz de con-
sumir esta azicar, siendo
ideal para la produccion de
este bebestible bajo en alco-
hol.

“El desempeno en escala
de laboratorio (50 ml) ha si-
do exitoso, por lo cual he-
mos producido cerveza baja
en alcohol y con perfiles
aromdticos destacables. Ac-
tualmente nos encontra-
mos en etapas de fermenta-
cion piloto (25 litros) y eva-
luando estrategias de mejo-
ramiento genético para re-
ducir atin mas el fenotipo
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ALGUNAS DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN LASLA.
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Estamos
explorando otros
habitats costeros
para poder
encontrar esta
levadura, con el
objetivo de
evaluarsi ha
logrado migrar.”

equipo de cientificos del iBio

LOS BOSQUES COSTEROS DE CHILOE POSEEN UNA RIQUEZA BIOLOGICA QUE, HASTA

de produccion de alcohol.
Ademis, estamos exploran-
do otros hdbitats costeros
para poder encontrar esta
levadura, con el objetivo de
evaluar si ha logrado mi-
grar hacia el norte o hacia
regiones del extremo sur
del pais”, dijeron a este me-
dio los cientificos del iBio

OPINION DEL HALLAZGO

Respecto a las implicancias
de haber encontrado esta
nueva especie de levadura,
desde el Instituto Milenio
de Biologia Integrativa co-
mentan que este trabajo,
junto con otros estudios
previos, han entregado indi-
cios de que la historia bio-

N3

SHUTTERSTOCK

AHORA, HAN SIDO POCO INDAGADOS.

SHUTTERSTOCK

FRANCO CUBILLOS ENCABEZO EL GRUPO DE INVESTIGACION.

OBJETIVO DEL TRABAJO INVESTIGATIVO

El trabajo realizad o por el equipo de especialistas del Instituto
Milenio de Biologia Integrativa (iBio) buscé posicionar la ri-
queza biolégica que posee Chile, aligual que la diversidad
que existiria en los bosques costeros natives, que hasta el dia
de hoy no han sido ampliamenteanalizados. A largo plazo, el
iBio iniciara otros estudios en este ambito clentifico.

geogrifica de la region ha-
bia tenido un impacto pro-
fundo en la evolucién delos
microorganismos, particu-
larmente en las levaduras
asociadas al bosque de No-
thofagus.

“la formacién de refu-
gios glaciales a lo largo de la
tiltima era glacial permitio

que los grupos de la Patago-
nia norte, centro y sur se di-
ferenciaran genéticamente.
De esta forma, el niimero de
grupos diferenciados y gené-
ticamente identificados en
la Patagonia chilena es ma-
yor al encontrado en otros
continentes. Asimismo, la
cercania filogenética entre
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Los bosques
patagonicos
pueden ampliar el
catalogo actual de
levaduras para la
fermentacion,
entregando
sabores y aromas
unicos de Chile
austral, asi como
constituir un
reservorio natural
para este
propésito.”

Franco Cubillos
cientifico

cepas de Saccharomyces chi-
loensis con las de Oceania
brinda informacién ecolégi-
ca adicional sobre los meca-
nismos de dispersion de leva-
duras, los cuales podrian ha-
ber estado asociados al anti-
guo pasaje de bosques de No-
thofagus en la Antdrtica”,
explica Franco Cubillos, del
Instituto Mileniode Biologia
Integrativa.

Los investigadores final-
menteresaltan que este tra-
bajo no solo les ha permiti-
do posicionar la riqueza bio-
légica que posee Chile, sino
también dio luces acerca de
la potencial diversidad que
existiria en los bosques cos-
teros nativos, los cuales has-
ta el dia de hoy no han sido
examinados cabalmente.

“Los bosques patagoni-
cos pueden ampliar el catd-
logo actual de levaduras pa-
ra la fermentacion, entre-
gando sabores y aromas
tinicos de Chile austral, asi
Como constituir un reserve-
rio natural para este propé-
sitn”, asegura el especialis-
ta. &
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