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Noticia general 5
QUIENES SON LOS DUENOS DE LA PIOJERA

QUIENES SON
LOS DUEROS DE
LA PIOJERA

Fue el alcalde de Santiage quien levanto el tema: *La Piojera nos ha dicho
gue se ha dado un plazo de unos meses para evaluar cerrar aca e Irse a Las
Condes’', dijo Mario Desbordes la semana pasada. Se referia al tradicional lo-
cal del centro santiaguino. ubicado en la calle Aillavilla, en el gje cercanc ala
estacion Cal y Canto, que existe desde 1886 y que fue adquirido en 1916 por
Carlos Benedetti Pini. comerciante nacido en el sur de Chile e hijo de padres g—
inmigrantes del sur de ltalia. Su eventual traslado al sector arlente seria, segun | AR
fuentes del local, por el aumento de la delincuencia en el sector y como eso
ha repercutido en una baja de ventas y asistencia

Cuando Benedetti Pini fallecio, sus cinco hijos heredaron el bar. Carlos
Yolanda, Adriana, Graciela y Carlota Benedetti Diaz se encargaron tambien
de su administracion bajo la sociedad Benedetti e hijos Limitada. En 2001,
Hubertz Bernatz Benedetti, hijo de Adriana y nieto del fundador, compro la
participacian de dos de sus tios, Carlos y Graciela, bajo la sociedad Plasal
Inversiones SA

Mauricio Gajardo, actual representante legal del bar, afirma que hoy La Picjera sigus
siendo propiedad del clan Benedetti, y que es el quien se encarga de la administracion
del negocio. La familia, dice, "son personas de mayor edad o tienen otros negocios. Tedo
me lo dejan en confianza a mi". Afhade gue el producto estrella del bar es el pipeno y que
la mejor temporada siempre ha sido entre agesto y septiembre, cerca de Fiestas Patrias.

En los ultimos dos anos bajo fuertemente la afluencia de publico de La Piojera. lo que
hizo que las ganancias disminuyeran 60%. Si antes de la pandemia vendian cinco mil
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litras de vino en tres semanas, ahora esa misma cantidad la logran en dos meses. ejem-
plifica. También se elimino un turno de trabajo y de 35 garzones pasaron a 16.

La idea de migrar a otro lugar se empezo a gestar antes de que el alcalde Desbordes
lo hiciera publico, dice el administrador En septiembre de 2024, para Fiestas Patrias,
el Mercado Urbano Tobalaba (MUT) invito al restoran a ser parte de las fondas que se
celebraron alli. Gajardo admite haber aceptado sin mucha expectativa, pero se sorpren-
dio: largas filas y mucha gente comprando. En esa ocasion, recuerda, fueron los mismos
clientes quienes sugirieron que se movieran de sector Y la idea comenzoé a tomar forma.
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