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Titulo: Fiscalizaciones de Fiestas Patrias parten con 10 sumarios y decomiso de carnes

Fiscalizaciones de Fiestas Patrias parten
con 10 sumarios y decomiso de carnes

enLa araucania. Autoridad sanitaria ha cursado infracciones sanitarias en
Temuco, Angol, Renaico y Teodoro Schmidt. A la fecha se han decomisado 503
kilos de carne en mal estado. El llamado es a comprar en lugares establecidos.

Carolina Torres Moraga
carolina.torres@australtemucocl

10 sumarios sanitariosy

' media tonelada de carne

ecomisada comenzo ha-

ce algunos dias la intensa fiscali-

zacion a carnicerias y otros pur-

tosde ventadel insumo esencial

para la elaboracion de empana-

das y otras preparaciones tradi-
cionales de Fiestas Patrias.

Por estarazon, ayer en el sec-
tor Feria Pinto de Temuco se rea-
lizoyun hito de fiscalizacion por
parte de la Autoridad Sanitaria y
el subdepartamento de Inocui-
dad Alimentaria de la institu-
cion, conel findeverificar la pro-
cedencia, caracteristicas de con-
servacién y almacenamientao de
las cames en los puntos de venta
del centro de abastos mas impor-
tante de la capital regional.

Deacuerdo a lo informado
por el seremi de Salud, Andrés
Cuyul, desde el 26 de agosto, fe-
chade inicio de la campaiia cuyo
lema de este ano es Juntos por
unas Fiestas Patrias Seguras, “se
hanrealizado 39 fiscalizaciones,
derivando en un total de 10 su-
marios sanitarios principalmen-
te en las comunas de Angol, Re-
naico, Temuco y Teodoro
Schmidt. También ya llevamos
decomisados 503 kilos de carne
en mal estado de vacuno y cer-

“Ya se han realizado
39 fiscalizaciones, de-
rivando en untotal de
10 sumarios sanita-
rios en las comunas
de Angpl, Renaico,
Temucoy Teodoro
Schmidt”.

Andrés Cuyul Soto,

seremi de Salud

do”, dijo el seremi.

Al mismo tiempo, laautori-
dad sanitaria llamo a la pobla-
¢iéin a adquirir siempre produc-
tosen locales establecidos ya ve-
rificar y exigir que los alimentos
se encuentren en buen estado de
conservacion paraevitar intoxi-
cacionesalimentarias.

“La mayor cantidad de fisca-
lizaciones y sumarios se ha reali-
zado ensupermercados, asique
el llamado es a comprar en luga-
res establecidos y, a vez, fijarse
en las caracteristicas de la carne
fresca”, enfatizo Cuyul.

Por su parte, Miriam Sepil-
veda, locataria y encargada de
Carniceria Alejandra de la Feria
Pinto, expreso su satisfaccion
por las fiscalizaciones que serea-
lizan radicionalmente conmoti-
vo de las festividades diecioche-
ras debido al aumento del consu-
mo de productos como carnes,
empanadas, longanizas, cecinas

I

yotros.

“Hay que compraren locales
autorizados, fjjarse enlatipolo-
giade la carne, en su calidad y
textura y en particular nosotros
todoes los afios hemos podido te-
ner una buena fiscalizacion, asi
que los invitamos a adquirir
nuestros productos™, destaco la
locataria.

ZEN QUE FIJARSE?
Al momento de comprar la

LOS SUMARIOS SE HAN CURSADO POR DISTINTOS INCUMPLIMIENTOS A LA NORMATIVA SANITARIA VIGENTE.

carne es importante fijarse en
quela grasadebe ser firme al
tacto y no debe contener zo-
nas o puntos hemorragicos,
La carne recién faenada debe
tener apariencia marmorea
con superficie brillante ligera-
mente himeda y elastica al
tacto.

En general las carnes refri-
geradas deben mantenerse en-
tre 5y 7 grados Celsius y no de-
ben mezclarse con carnes que

COMUMNICACIONES SEREMI DE SALUD
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va fueron cocinadas y estan lis-
Las para consumo, ya que esta
situacion facilita la contamina-
cion cruzada. Las carnes de
color oscuro, duras, secas, con
falta de brillo, grasa externa os-
cura o escurrimiento de liqui-
do color marrdn son caracte-
risticas de una carne alterada.
La compra de estos alimentos
siempre debe ser de origen co-
nocido, es decir, en comercio
establecido. 3
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