‘ .LITORALPRESS

Fecha:
Medio:
Supl.

Tipo:

Titulo:

30-08-2024

El Mercurio de Calama

. El Mercurio de Calama

Noticia general

pag.: 2
Cm2: 460,0
VPE: $512.481

$500 Mil seréd el premio para quien prepare la mejor empanada de Calama
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$500 miil sera el premio para quien
prepare lamejor empanada de Calama

FIESTAS PATRIAS. Tradicional concurso esta dirigido para emprendedores con actividad comercial en la comuna y tienen
plazo hasta el 3 de septiembre para inscribirse en la pagina del municipio. Ceremonia se realizard el 10 del mismo mes.

Karen Elena Cereceda Ramos

karen.cereceda@mercuriocalama.cl

as empanadas de pino
L horneadas sonunade las
preparaciones mas tradi-
cionales en el pais, cuyo consu-
mo se incrementa durante las
Fiestas Patrias, por loque fabri-
cas, amasanderias y enlos ho-
garesdestinan sumejor esfuer-
Z0 para entregar un producto
de calidad, bien preparado, pe-
rosobre todo, sabroso.

Serdn precisamente estas
caracteristicas las que consi-
deraran los jurados que ten-
dran la mision de elegir la me-
jor empanada de pino de Cala-
ma, tradicional concurso or-
ganizado por el municipio en
cada mes de septiembre.

Este afio la convocatoria es
paraemprendedoresy empren-
dedoras conactividad comercial
en la comuna, quienes deberdn
inscribirse en la pagina web del
municipio de Calama, www.mu-
nicipalidadcalama.cl. El plazo
de inscripcion es el proximo
miércoles 3 de septiembre.

El ganador tendra un pre-
mio de$500 mil, el segundo lu-
gar de $300 mil y, el tercer lu-
gar ganard $200 mil.

DETALLES
Irene Alfaro, presidenta de la
comision organizadora de Fies-

A

tas Patrias de lamunicipal, du-
rante el lanzamiento del pro-
grama, informo que este afio
habra una novedad respecto
de este popular concurso.
“Lovamosa hacer un paco
distinto este afio. Nos vamos a
ubicar en el Parque Manuel Ro-
driguez, el martes 10 de sep-
tiembre, alas 11 horas y quere-
mos traer una sorpresa como

jurado”, dijo Alfaro, ello seria
un chef de renombre interna-
cional, que serd confirmado en
los proximos dias.

Los participantes deberan
llevar sus preparaciones en
crudoy se hornearén en el par-
que, donde se dispondran de
hornos aunque los concursan-
tes pueden llevar los suyos,

“Vamos a tener también va-

LAELECCION DE LA MEJOR EMPADA ES UN CONCURSO TRADICIONAL QUE SE REALIZA CADA MES DE SEPTIEMBRE EN CALAMA.

rios stand y durante toda esa
manana, mientras se preparan
las empanadas para que el ju-
rado delibere, vamos a tener,
como siempre, musica, bailes
y concursos. Y, por supuesto,
también, degustaciones de em-
panadas”, puntualizo la presi-
denta de la comision.

Alfaro explico que el objeti-
vo es “que quien gane este
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concurso tenga la posibilidad
de hacer mucha difusion du-
rante toda la semana para que
pueda vender sus productos”,

BASES

Quienes deseen parrticipar
pueden descargar en la pagina
web las bases de este concurso
v el formulario de inscripcion.
Este documento debe enviarse

28

de agosto se abbrieron
las inscripciones para parti-
cipar del concurso de la me-
jor empanada de Calamay
se cierra el 3 de septiembre.

al correo electronico: concur-
soempanadas2024@munici-
palidadealama.cl.

Ademis del formulario se
tendra que adjuntar una copia
dela patente comercial y de la
Resolucion Sanitaria corres-
pondiente al local.

También se puede entregar
en las dependencias de Eco-
mercado, ubicado en Vicuna
Mackenna N° 2048 o en depen-
dencias de Registro Social de
Hogares, ubicado en Vicufia
Mackenna N° 2049,

La inscripcion es gratuita y
abierta paralocales de todo ti-
po, siempre que cumplan con
los requisitos establecidos.

El diade la degustacion, los
jurados tendrdn tres criterios
de evaluacion, ellos son: el as-
pecto visual que tendrd una
ponderacion del 20%.

En segundo lugar se eva-
luard el sabor y la textura del
pino de la empanada, lo que
tendra un valor del 40%, por
iltimo, 1a masa que también
tendrd una ponderacion del
40%. 3

Flicdan 2 naraia da adniltae mavnrac
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