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NUTZ lanza al mercado un innovador corte de carne vegetal premium, gracias al apoyo de Maule Alimenta
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NUTZ Ianza al mercado un innovador corte de carne vegetal
premium, gracias al apoyo de Maule Alimenta

La empresa regio-
nal NUTZ, conocida
por su compromiso
con la alimentacion
saludable y vegana,
ha presentado su nue-
vo producto estrella:
el Corte Premium,
una carne vegetal de
alto contenido protei-
co, sin grasas trans,
colesterol y sellos de
advertencia. Este em-
prendimiento ha sido
posible gracias al fi-
nanciamiento y apoyo
técnico de la segunda
edicion del Concur-
so Nuevos Productos
de Maule Alimenta,
impulsado por Corfo,

financiado por Empre-
sas Surfrut y ejecutado
a través del Centro de
Alimentos Procesados
(CEAP).

El Corte Premium
de NUTZ es un inno-
vador sucedaneo car-
nico elaborado a partir
de gluten de trigo y una
cuidadosa mezcla de
condimentos, logrando
una apariencia, sabor y
versatilidad similares
a la carne tradicional.
Ademas, ofrece un
perfil nutricional equi-
librado que lo posicio-
na como una alternati-
va saludable y ética en
el mercado.

maulealimenta.cl

“El  concurso de
Maule Alimenta nos
permitié llevar nuestra
idea al siguiente nivel,
vinculandonos con ex-
pertos y recursos cla-
ve para desarrollar un
producto de calidad
profesional. Hoy pode-
mos ofrecer un alimen-
to que no solo respon-
de a las necesidades
de los consumidores
veganos, sino también
de quienes buscan op-
ciones saludables vy
sostenibles”,  sefalo
Katalina Quezada, fun-
dadora de NUTZ.

Este logro refuerza
la mision de NUTZ,
que desde su creacion
en 2024 se ha destaca-
do por ofrecer alimen-
tos bajo su filosofia de
las 3S: Sabrosos, Salu-
dables y Sustentables.
Sus lineas de produc-
tos incluyen chocola-
tes sin azucar, deshi-
dratados de verduras,
condimentos y snacks,
y la linea alta en pro-
teina entre los cuales
el Corte Premium se
consolida como una
alternativa innovadora
frente a las opciones

tradicionales como el
tofu o la soya.

Maule  Alimenta:
Impulsando la innova-
cion regional

El Concurso Nue-
vos Productos Maule
Alimenta, impulsado
por Corfo, financiado
por Empresas Surfrut y
ejecutado a través del
Centro de Alimentos
Procesados (CEAP),
busca apoyar a empre-
sas regionales en el de-
sarrollo de alimentos
innovadores a partir
de frutas y vegetales.
La iniciativa no solo
financia el proceso de
desarrollo, sino que
también ofrece forma-
cion en propiedad inte-
lectual y formulacion
de proyectos.

“Como direccion re-
gional, apoyamos esta
iniciativa del programa
Maule Alimenta que
se enmarca en nuestra
mision de mejorar la
competitividad y diver-
sificar la productividad
a través de procesos de
innovacion en el sector
agroalimentario. Asi-
mismo, valoramos el

trabajo mancomunado
con el sector privado
que financia este con-
curso que anualmen-
te apoya a empresas
de nuestra region del
Maule”, afirmé Sara
Ramirez, directora re-
gional de Corfo
“Programas  como
Maule Alimenta son

esenciales para em-
prendedores como
nosotros, que no con-
tamos con redes em-
presariales consolida-
das. Nos conectan con
el ecosistema agroin-
dustrial y nos permi-
ten acceder a las he-
rramientas necesarias
para innovar y crecer”,
agreg6 Quezada.
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