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Acuicultores islenos dijeron presente
en feria internacional gastronomica
J

Quemchinay
queilino fueron
los tinicos
chilotes en
Espacio Food &
Servicio 2024.

cuicultores de peque-
kﬁl escala de Chiloé
articiparon en la re-

ciente feria de la industria
alimentaria Espacio Food &
Service 2024, cita interna-
cionalrealizada en el Centro
de Eventos y Convenciones
Espacio Riesco de Santiago,
en la Region Metropolitana.

Se trata de Polinia Mansi-
lla, recolectora de orilla y
cultivadora de choritos de
Quemchi, y de Cristhian Es-
pinoza, mitilicultor de Quei-
len, quienes expusieron del
1al3 deeste mesen la auto-
denominada “feria gastro-
nomica mds grande de Lati-
noameérica” que celebrd su
edicién duodécima.

En el marcodel proyecto
financiado por el Instituto
Nacional de Desarrollo Sus-
tentable de la Pesca Artesa-
naly delaAcuiculturade Pe-
quena Escala (Indespa), estos
emprendedores contaron
con estand de exhibicién,
cobertura de traslados y es-
tadia, ademas de asistencia
técnica y logistica, para lo-
grar unaexperiencia que les
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permitid promocionar, di-
fundir y comercializar sus
productos del mar.

Ademis, los islefios par-
ticiparon en una mentoria
en negocios para conectar
conel mundo gastronomico
yloque comercializan fue
utilizadoen clases de cocina
envivo.

“Chiloé Mil Sabores” se
llama el emprendimiento
familiar que lidera Polinia
Mansilla y que ofrece pro-
ductos del mar ahumados y
deshidratados, como el cal-
dillo marino, choritos, chol-
gas, choros maltones y piu-
res.

Hace 25 afos comenzo
con el cultivo de mitilidos,
los que posteriormente ven-
dfa en ferias y a algunas
plantas de proceso. Poste-
riormente, junto a sus pa-
rientes decidié dar valor
agregado a estos recursos.
“Entonces se nos ocurrié
empezar a ahumar el pro-
ducto de forma ancestral,
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que es como se hacia anti-
guamente, cuandono habia
refrigeradory la gente man-
tenia sus productos de esa
forma y, la verdad, es que
tiene muy buena acepta-
¢on”, recordo.

La islena comentd que en
Chile se consumen poco los
recursos de mary que las fe-
rias son excelentes oportu-
nidades para hacer nego-
cios. A su juicio, la cita fue
una “buena instancia para
promovery promocionar su
consumo. Es bueno que
mostremos lo que tenemos
en Chiloé”.

A suvez, Cristhian Espi-
noza, de Cultivos Alto Muro
Ltda., quien cultiva choritos
desde hace mds de 20 anos
en punta Queilen, explicé
que la participacién en esta
feria llegd en el momento
justo, pues acaba de lanzar
una nueva linea de negocios
de venta de mejillones en
formato IQF (siglas en inglés
de congelacion rapida indi-
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“CHILOE MIL SABORES” ES EL EMPRENDIMIENTO FAMILIAR QUE LIDERA POLINIA MANSILLAY QUE OFRECE
PRODUCTOS DEL MAR AHUMADOS Y DESHIDRATADOS, COMO EL CALDILLO MARING, CHORITOS, CHOLGAS,

CHOROS MALTONES Y PIURES.

vidual), sellados al vacio.
“Comencé hace un mes,
en una pequena planta lo-
cal, que acepto el desafio de
apoyar a un pequeno pro-
ductor para que podamaos
vender carne de chorito, co-
mo lo hacen las plantas
grandes. Yo ya dispongo de
producto final para cual-
quier mercado, porque mis
cultivos estan certificados
enel Programa de Salud de
Moluscos Bivalvos (PSMB)
para la Comunidad Econo-
mica Europea (CEE). Esto
quiere decir que, el produc-
to, sise procesa en una plan-

ta autorizada, puede ser ex-
portado directamente a Eu-
ropa sin mayor problema”,
recalco el acuicultor.
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El director de Indespa, Leo-
nardo Llanos, resaltd que la
acuicultura de pequefia es-
cala es un motor clave para
desarrollarlas economias lo-
cales y para provocar cam-
bios eni el abastecimientode
alimentos del mar, su distri-
bucion y venta, Repaso que
la exposicidon mostro poten-
cial nacional, facilit6 acceso
anuevas redes comerciales

y fortalecié asociacion, coo-
peracion y experiencia co-
mo cultivadores de alimen-
to marine.

“Tenemos la misién de
promover el fomento ydesa-
rrollo productivodela pesca
artesanal y también de la
acuicultura de pequena es-
cala; con este programa lo-
gramos la participacién iné
dita de ocho pequenios y pe-
queiias acuicultoras, a nivel
nacional, en una de las ferias
de la industria alimentaria
més grande de Latinoaméri-
ca”, sentencic el personero
nacional. &
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