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Titulo: Invitan ala 9° Feria Gastrondmica de Cazuelas y Caldillos en Curic6

DEL 18 AL 21 DE JULIO

prensa e invitados.

Invitan a l1a 92 Feria Gastronémica
de Gazuelas y Galdillos en Gurico

Tradicional evento. Contara con 24 puestos de cocineros y ademas se podra disfrutar de artesania, cerveceria y

otros productos en el Ovalo del Parque Balmaceda.

CURICO. Todo esta listo y dispuesto
para disfrutar de la 9 version de
la Feria Gastronémica de
Cazuelas y Caldillos, evento que
hoy mas que nunca, debido a la
ola de frio que afecta a la zona
central, la comunidad espera con
ansias.

En la entrada del Patio de las
Artes se realizo este miércoles el
lanzamiento de la tradicional ac-
tividad culinaria, actividad que
encabezd la gobernadora regional
Cristina Bravo y el alcalde Javier
Mufioz, quienes anunciaron que
la fiesta se desarrollara entre el
jueves 18 al domingo 21 de julio,
enel Ovalo del Parque Balmaceda
en la Alameda curicana.

El puntapié lo daran colegios de
la Red Educativa Municipal, el
miércoles 17, quienes realizarin
una intervencion a través de la
degustacion de distintos platos,
encuentro liderado por el chef
Mikel Zulueta.

EXPOSITORES

En esta oportunidad, se contara
con 24 puestos de cocineria, seis
de bebestibles, cafeteria y dos de
churrascas. Ademas siete foods-
truck, un stand de helados, uno
de jugos, 15 cervecerias y la par-
ticipacion de 100 artesanos y
productores asociados; 25 pro-
ductores de Indap y 40 mi-

croempresas.

Los horarios de funcionamiento
son: jueves de 12:00 a 00:00
horas; viernes y sibado de 12:00
a 1:00 horas; y el domingo de
12:00 a 21:00 horas, jornada
cuando se elegira al Mejor Caldo.
Cabe sefialar que el ticket por
pocillo tendra un valor de
$2.500. También se contara con
un escenario a cargo de la
Corporacion Cultural, donde se
presentaran en esos dias artistas
locales.

El financiamiento de esta feria gas-
trondmica proviene de la
Municipalidad,  Corporacion
Cultural, Corporacion Regional de
Desarrollo Productivo del Gobierno
Regional, Indap y Mall Curico.

CARACTER LOCAL

El alcalde Javier Muioz destacd
la participacion local en esta ver-
sion de Cazuelas y Caldillos.
“Los 24 (expositores) gastron-
micos que tenemos en esta
muestra son locales, seis de los
cuales participan por primera
vez. Es decir, aqui también ha
habido un trabajo para poten-
ciar el desarrollo econdmico lo-
cal, la gastronomia local, las
tradiciones locales, de manera
de transformar esta fiesta en
una de las fiestas mds importan-
tes de la zona centro sur de
Chile en el ambito de la gastro-
nomia’, indico la autoridad.

EMPRENDIMIENTO

Por su parte, la gobernadora
Cristina Bravo indico que “esta es
una tremenda oportunidad para
disfrutar de los mejores platillos
que hacen nuestros cocineros en
la comuna de Curicd. Es una fies-
ta ya tradicional de la provincia y
la Region del Maule y ademas
nos permiten estas cazuelas y cal-
dillos capear el frio, pero por so-
bre todo, aportar y apoyar el em-
prendimiento”.

“Aqui hay muchas cocineras que
son emprendedoras, hay muchos
artesanos y por supuesto estin
los agricultores del Indap y don-
de se hace parte a la comunidad
educativa incorporando a nues-
tros nifios y jovenes, que nos
traen los platos que hacian sus
abuelas”, afadio.

En tanto el cocinero Ricardo
Benavides, quien particip6 en la
presentacion de esta gran Fiesta
Gastrondmica, invit6 a la comu-
nidad a la feria gastronémica.
“Los dejamos invitados para la
proxima semana donde vamos a
tener una trilogia chilota, un pla-
to en base a cholgas ahumadas,
tiene sierra ahumada y por su-
puesto con un producto tan noble
como es el mote”.

TRABAJO
En tanto, la directora de
Desarrollo Comunitario, Pilar

Fotos de Ricardo Weber Fuentes.

Contardo, también fue parte del
lanzamiento de Cazuelas y
Caldillos, destacando el trabajo
desarrollado en este contexto.
“Aqui hay un despliegue de mu-
chos meses para poder preparar
todo lo que significa esta fiesta y
porque ademas son estos equipos
quienes trabajan directamente
con nuestras cocineras y cocine-
r0s, con nuestras y nuestros em-
prendedores; artesanas y artesa-
nos. Entonces efectivamente la
parte logistica de esta fiesta, el
corazon de esta, el sabor, esta en
este trabajo”, concluyo.

El chef Ricardo Benavides invit6 a toda la comunidad a partici-
par en esta gran fiesta la préxima semana.
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