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Cepas de levadura seran
utilizadas para preservar
vida util de los berries
e ke

Redaccion
La Estrella Quillota

gro Frutillas San Pe-
dro agrupa aproxi-
madamente a 45
agricultores activos entre
pequenos y grandes de di-
versos sectores de la locali-
dad de San Pedro, consoli-
dandose como una de las
principales localidades en
la produccién de esta fru-
ta. Ademds, ostenta el sello
de origen que certifica la
procedencia de las frutillas
cultivadas en esta zona es-
pecifica. Sin embargo uno
de los grandes problemas
es la preservacion de las
frutillas tras ser cortadas.
Por este motivo el in-
vestigador de INIA La
Cruz, Sebastiin Molinett
Soto, Doctor en Biotecno-
logia realizé una visita a
los productores, acompa-
nado por el gerente de
Agro Frutillas San Pedro,
Juan Enrique Gonzdlez.
Durante la visita, éste pre-
sento la agroindustria y
comparti6 los desafios que
enfrentan en la cadena de
distribucicn.

TIPOS DE CEPAS
El investigador, que enca-
beza este estudio, en cola-
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CON ESTA INNOVACIOM LOS PRODUCTORES PODRIAN GARANTIZAR LA CALIDAD DE LA FRUTA FOR MAS

TIEMPO, LO QUE NO 50LO LOS BENEFICIARIA SINO QUE TAMBIEN TENDRIA UN IMPACTO ECONOMICO .

boracién con el académico
e investigador de la Uni-
versidad de Santiago Clau-
dio Martinez Ferndndez,
PhD en Biologia con espe-
cializacién en genética,
dio a conocer esta iniciati-
va financiada por Fondef,
la cual apunta al desarro-
1lo de una tecnologia que
consiste en la utilizacién
de una nueva cepa de leva-

dura para extender la vida
titil de los berries.

Se trata de la cepa
Saccharomyces cerevisiae,
una levadura que posee la
capacidad de producir dci-
do sulfhidrico (H2S) y de
esa manera abordar las
pérdidas en la cadena de
distribucion extendiendo
lavida ntil de esta delicada
fruta, manteniendo su

frescura y calidad por pe-
riodos mds prolongados.
¢Qué significa que una
levadura posea la capaci-
dad de producir H25? Sig-
nifica que durante su pro-
ceso metabdlico puede
generar este gasotransmi-
sor natural, que es el dci-
do sulfhidrico, capaz de
preservar la calidad de
frutas y hortalizas duran-
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te su postcosecha junto
con poseer propiedades
antimicrobianas, lo que
podria ayudar a extender
la vida ttil y disminuir las
pérdidas por descomposi-
cién de los berries. Su uso
es comiin en la fermenta-
cion realizada por ciertas
levaduras, especialmente
en la produccién de vino,
cerveza y otros productos
fermentados.

OBJETIVO

Eldesafio de esta iniciativa
es prolongar la vida titil de
la frutilla después de la co-
secha usando levaduras
que sean capaces de sobre-
producir este gasotransmi-
sor natural. Elinvestiga-
dor del INIA La Cruz, Se-
bastian Molinett Soto, ex-
plica que este sistema de
preservacién se funda-
menta en levaduras origi-
narias de entornos enolo-
gicos. “Estas serdn someti-
das a mejoras genéticas
mediante cruzamientos
convencionales para pro-
ducir un gas capaz de ge-
nerar un efecto en la vida
postcosecha de la fruta, es-
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LA PRESERVACION DE LAS FRUTILLAS ES UN GRAN DESAFIO.
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pecialmente en vista de los
desafios asociados a la ven-
ta de este tipo de fruta en
fresco”.

En este estudio partici-
pa la empresa AgroQ-Tral,
potencial licenciataria de
la tecnologia, que se enfo-
caria en la comercializa-
cion del sistema bio-pro-
ductor de H2S.

Fernanda Mellado, re-
presentante de Agro Q-
Tral plantea el interés de la
empresa de “contar con es-
ta soluciéon para poder
ofrecer un producto nove-
doso y libre de residuos, lo
que aumentard la compe-
titividad en el mercado de
los bioinsumos™. Explico
que Son una empresa espe-
cializada en la formula-
cién de productos basados
en microorganismos bene-
ficiosos para su aplicacién
en la agricultura. “Nuestro
principal objetivo es revi-
talizar la actividad micro-
biana del suelo y promo-
ver el uso de microorganis-
mos benéficos en la planta
como biofertilizantes, evi-
tando la dependencia de
productos quimicos”. &
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