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6 proyectos innovadores impulsados por jévenes rurales

6 proyectos
innovadores
impulsados
por jovenes
rurales

“Mi primer negocio rural” parti6 solo en Coquimbo
y Los Rios. Tras el éxito, con méas de 100 proyectos
funcionando, que van desde lombricultura en
guano de oveja a electrocultivo de lipulo, este afio
crean 400 nuevos cupos en 11 regiones.

CATALINA PINELA ESPINOZA
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la crianza de ovejas
en Rio Bueno, en la region de Los
Rios. Claudia queria quedarse vi-
viendo en el sur y encontré en el
guano de esas ovejas una férmula
para eso: reconvertirlo a través de la
lombricultura.

Pero, la pequeiia agricultora ne-
cesitaba recursos para poder hacer
esareconversion y los encontré en el
proyecto “Mi primer negocio rural”
de Indap.

Hoy son mas de 100 los jovenes
que, al igual que Claudia, han en-
contrado una oportunidad a través
de esa iniciativa. Se trata de un plan
piloto que, en 2024, puso en marcha
el Indap, para apoyar ajévene de zo-
nas rurales, de hasta 40 aflos, que
tengan proyectos innovadores y fac-
tibles.

La iniciativa partié solo en las re-
giones de Coquimbo y Los Rios, ya
que la encuesta de jévenes rurales

de Indap de 2023 arroj6é que eran
las con mayor cantidad de ellos.

Resulté tan positiva que en 2025
se extiende a Arica y Parinacota,
Valparaiso, Metropolitana, O’Hig-
gins, Maule, Nuble, Biobio, Arauca-
nia, Los Lagos, Magallanes y Aysén.
Las que no son incluidas es por la
baja cantidad de jovenes que tienen.

“En total son 400 nuevos puestos
de financiamiento, los que se iran
distribuyendo de manera equitativa
en las diferentes regiones, esto debi-
do aque hay algunas que tienen ma-
yor presencia de jovenes que otras”,
explica Santiago Rojas, director na-
cional del Indap.

El programa entrega un aporte de
hasta $3,5 millones para dar el pun-
tapié inicial del negocio, ademas de
un aporte de hasta $700 mil de capi-
tal de trabajo. Cuanto reciba cada
iniciativa dependera de la califica-
cién que alcancen después del
acompanamiento inicial. A la ayuda
monetaria se le suma el asesora-
miento técnico para la elaboraciéon
de planes de trabajo comercial.

A continuacién, seis de estos pro-
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yectos, destacados por el programa,
es decir que obtuvieron la totalidad
del financiamiento:

LOMBRICES Y GUANO DE
OVEJAS

Claudia Godoy ya trabaja en la
puesta en marcha de su iniciativa,
que busca producir y vender humus
de lombriz altamente nutritivo. La
diferencia con otros humus es que el
suyo proviene del guano que dejan
las ovejas que siempre han criado su
madre y su abuela.

Descubrir la posibilidad de obte-
ner un financiamiento para poder
concretarlo fue lo que la decidi6 a
lanzarse. Postuldy se gan6los recur-
sos con los que ahora comenzara a
instalar la lombricultura.

“En marzo de 2024, asisti a una
reunion informativa de Indap don-
de presentaron un programa que
llam6 mi atencién. Fue entonces
cuando decidi que era momento de
hacer algo innovador. Aunque no
sabia si mi idea seria tan novedosa,
para mi si lo era, porque en mi casa

La crianza de cerdos en condiciones de menos
estrés generaria carne de mejor calidad.

Lombrices en el
guano de oveja,
en Rio Bueno.

nunca habiamos hecho algo similar.
Asi nacié mi interés por la lombri-
cultura”, explica la joven.

Considera que este emprendi-
miento es una manera de contribuir
amejorar las condiciones del medio
ambiente y también en su comuni-
dad, puesto que espera que se ex-
panda.

ELECTROCULTIVO DE
LUPULO

Angela Badilla junto con su fami-
lia se dedica, desde hace mas de
ocho afios, ala elaboracién de cerve-
za artesanal en Cofiaripe, region de
Los Rios. Siempre enfrentaron difi-
cultades para adquirir ldpulo, clave
para la produccién de cerveza, pues
en Chile solo se produce el 1% del lu-
pulo que demanda la industria.

Hace cerca de cuatro afos descu-
bri6 que podia cultivar su propio l4-
pulo con la técnica del electrocultivo

Ta

—que utiliza el poder de la electrici-
dad atmosférica y el campo magné-
tico terrestre para el crecimiento de
las plantas— con la que produce 14-
pulo en su predio.

“Hace un tiempo, un amigo nos
regald tres plantas de lapulo. Deci-
dimos comenzar a trabajar con ellas
para conocer mejor su cultivo. Nos
dimos cuenta de que esta planta se
adaptaba perfectamente al territo-
rio donde nos encontramos. Asi, co-
menzamos a sembrar y los resulta-
dos fueron extraordinarios: con un
esfuerzo minimo, una sola planta
nos produjo aproximadamente un
kilo de flor seca, que es la parte utili-
zada en la elaboracion de cerveza”,
explica Badilla.

La oportunidad de expandir la
produccién de lipulo era algo muy
importante para ella y su familia,
por lo cual buscé la manera de ad-
quirir financiamiento, es asi como
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Raul y Claudia Loyola deshidratan desechos organicos que
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recolectan en deshidratadores solares construidos por ellos.

llega a Indap. Siendo parte del pro-
grama han podido ampliar conside-
rablemente su produccién, mante-
niendo su compromiso de fomentar
el cultivo local y sostenible de este
valioso ingrediente.

“Ahora con el proyecto de Indap
hemos tenido la posibilidad de ir
ampliando nuestra capacidad de
produccion desde los 1.000 m2 a los
2.500 m2”, agrega Badilla.

Bioinsumos a partir de

BACTERIAS

José Matamala naci6 en Chile, pe-
ro vivié gran parte de su vida en
Neuquén, al sur de Argentina. Cuen-
ta que cuando hace unos afios volvié
al pais tuvo la oportunidad de parti-
cipar en un proyecto ecolégico en el
valle del Elqui, en donde, junto a
otros jovenes se formd en agroecolo-
gia. Fue en ese contexto donde co-
menzo6 a entender gradualmente las
dindmicas de los ecosistemas.

“En algin momento descubri un
libro sobre biofertilizantes organicos
que me entusiasmé mucho. Aprendi
que los microorganismos presentes
en el suelo, conocidos en la agroeco-
logia como microorganismos benéfi-
cos, son fundamentales para el eco-

GENTILEZA DE JOSE MATAMALA

sistema”, explica Matamala.

Entonces decide elaborar, en un
taller en su casa en La Serena,
bioinsumos como biofertilizantes
foliares y pesticidas naturales a
partir de esos microorganismos
nativos, ademas de jabon potésico.
Con la idea, el joven fue a buscar
opciones de financiamiento y de
asesoramiento técnico. Asi llegé a
ser parte del programa “Mi primer
negocio rural”, puesen las asesorias
que le daban en el mismo Indap le
ofrecieron postular.

Asinace “Don Bacter”. “La deno-
minacién ‘bacteria’ es una represen-
tacién de los microorganismos be-
néficos del suelo, que incluyen bac-
terias, hongos, levaduras y otros se-
res de diversas formas y tamafios.
Todos ellos trabajan en conjunto en
el suelo, donde unos se alimentan de
otros, y en ese proceso liberan y reci-
clan nutrientes que se encuentran
en la materia organica en formas
complejas”, comenta Matamala.

UVAS PISQUERAS

Carla Miranda tiene 41 afios y hoy
se dedica a un pequefio emprendi-
miento familiar de fabricaciéon de
pisco, en la zona de Rio Hurtado en

La produc-
cion del pis-
co seria de
300 botellas
este ano.

José Matama-
lay Katia
Fierro usan
microorganis-
mos nativos.

la Regién de Coquimbo.

“Mi papa toda la vida fue agricul-
tor en el mismo terreno que con mis
hermanos heredamos. Lo compré
con mucho esfuerzo. Tuvo gallinas y
otros animales, después vino el bo-
om de las parras de uva pisquera,
cuando naci6 la famosa cooperativa
Capel, y es ahi que empieza a dedi-
carse aesoy se hace socio dela Capel
por el resto de su vida”, cuenta.

Al morir el padre, ella y sus her-
manos pensaron en vender el cam-
po, pero finalmente decidieron dar-
le un nuevo rumbo.

“Nos pusimos a pensar c6mo va-
mos a vender algo que a nuestro pa-
dre le cost6 toda una vida de sacrifi-
cio. Lo malo es que de Capel siempre
se ha recibido poco dinero, a noso-
tros no nos alcanzaba como para
mantener el campo. Por eso decidi-
mos dar un giroy ahi nace laidea de
hacer un pisco”, comenta la em-
prendedora.

Lamujer recuerda que dieron con
otro joven que se dedicaba a lo mis-
moy que habia creado una coopera-
tiva. Se hacen parte de ella y asi lo-
gran generar su primera produccién
de pisco, el cual denominaron “Don
Verdejo”, en honor a su padre, ya

que este era su apodo.

La primera produccion fue de 100
botellas, de las cuales, vendieron 98
entre su familia y cercanos. Queria
crecer, pero los recursos no eran su-
ficientes, recurri6 a Indap y consi-
guid ser parte de “Mi primer negocio
rural”. Con el aporte de la institu-
cion lograron comprar una despali-
lladora y una prensa, implementos
basicos para producir el pisco, con lo
que pudieron crecer a 300 botellas.

DESHIDRATADORES Y
RESTOS ORGANICOS

En la comuna de Coquimbo, los
hermanos Raul Loyola y su herma-
na Claudia desarrollan dos empren-
dimientos.

Partieron con Ketran del Valle,
iniciativa que tiene como objetivo la
fabricacién de deshidratadores so-
lares, de los que ya cuentan con cua-
tro modelos para distintos tipos de
publicos, desde méaquinas para des-
hidratar desde un kilo hasta algunas
que soportan 16 kilos de material
fresco.

Hace algtin tiempo se enfocaron
en un nuevo proyecto, llamado Lo-
cal Circular.

“Nos iba bien con los deshidrata-
dores, pero, después pensamos en
complementarlos”, cuenta Raul.

Asihace menos de tres meses, for-
malizaron Local Circular, una ini-
ciativa centrada en la gestion de re-
siduos organicos.

“Ofrecemos un servicio de retiro
de residuos para hogares y restau-
rantes. Proveemos contenedores
herméticos de 20 litros y retiramos
los residuos segtin el plan que el
cliente elija -retiros mensuales,
quincenales o semanales-. Este ser-
vicio esta inspirado en mi interés
por la lombricultura, una técnica
que descubri mientras trabajaba
con los deshidratadores solares”, ex-
plica Loyola.

Los emprenbdedores ahora bus-
can seguir vinculando la experiencia
en deshidratadores solares para ge-
nerar un impacto doble. Trabajan
con instituciones como Corfo e In-
dap para implementar estas solu-
ciones en predios agricolas, ayudan-
do a productores a gestionar sus re-
siduos organicos y convertirlos en
fertilizantes naturales, sin recurrir a
agroquimicos.

La idea de la pareja de hermanos
fue buscar el apoyo en Indap para

asi poder concretar el negocio y con
eso aportar a la economia familiar.

CRIANZA DE CERDOS
FELICES

En el sector de Mashue, localidad
ubicada en la ribera norte del rio
Bueno, en La Unidn, vive Mauricio
Quiniao, joven de 30 anos que cred
el emprendimiento “PorciMac”, con
el que busca, segtn dice, criar cer-
dos libres y felices.

“Porcimac”, nace debido a la ne-
cesidad de Quiniao de buscar alter-
nativas que lo mantuvieran viviendo
en el campo. El joven es oriundo de
Vina del Mar, pero hace un par de
afnos decidié mudarse al sur para
poder tener una vida més tranquila
con su pareja, Macarena. Juntos
buscaron opciones laborales que les
permitieran quedarse en el campo.
Asillegan alos cerdos, pero no criar-
los de la manera habitual, sino que
correteando sueltos por el campo,
como una forma de reducir el estrés
que les provoca el encierro.

Ademas, optaron por la raza Du-
roc Americano, reconocida por su
mayor masa muscular, rapido creci-
miento y mayor productividad en
comparacion con las que suelen tra-
bajar los pequefios productores.
También tomaron otras decisiones
como que los lechones sean desteta-
dos a los 30 dias y criados durante
tres meses bajo el sistema de cama
profunda, que utiliza un piso de tie-
rra cubierto con 5 cm de paja o viru-
tas. Este método reduce el estrés,
mejora la calidad de la carne y dis-
minuye el uso de agua, ya que lalim-
pieza se realiza cada dos meses.

Ademas reutilizan los residuos de
esas camas. “En Mashue, donde el
agua es escasa, la paja utilizada se
descompone durante un aflo para
usarla como materia organica en las
siembras, mejorando la fertiliza-
cién”, agrega Quiniao.

Tras el fallecimiento de su pareja,
hace un afio, Quiniao se vio tentado
avolver a su ciudad natal, ya que se
sentia muy solo en el sur. Sin embar-
go, cuando recibié el apoyo de Indap
para continuar con su proyecto, op-
t6 por quedarse.

“Soy uno de los que esté tratando
de luchar con quedarse en el campo,
sacando adelante la idea de que el
campo puede ser un negocio y tam-
bién puede, a la vez, ser rentable”,
menciona Quiniao.
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