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Titulo: Pukem, el Pinot Noir natural con identidad mapuche es de Padre Las Casas

El territorio de Padre Las Casas es apto para cepas ligeras de climas frios, como el Pinot Noir, Rosé y espumantes

Pukem, el Pinot Noir natural con identidad
mapuche es de Padre Las Casas

on las premisas de in-

corporar prdcficas de

agroecologia, etnoturis-

mo e identidad mapu-

che, se lanzé oficial-
mente “Pukem”, un Pinot Noir na-
tural del productor mapuche Juan
Llanquinao Trabol del sector Re-
molino de Padre Las Casas, que
establecié su huerto en media
hectérea hace un par de tempo-
radas y que ve su esfuerzo y sue-
fio cumplido en una botella eti-
quetada.

En el lanzamiento estuvieron
sus socios esfratégicos: direcior
regional de Indap, Pablo Gonza-
lez, el alcalde de Padre Las Ca-
sas, Mario Gonzdlez; el coordi-
nador del drea de Produccién
Agropecuaria Sostenible de la
Universidad Catélica de Temuco,
Harley Placeres y productores
agricolas de la comuna, testigos
que pueden incrementar las 104
hectéreas de viiedos planiados
en La Araucania y que en el te-
rritorio de Padre Las Casas es ap-
to para cepas ligeras de climas
frios, como el Pinot Noir, Rosé y
espumantes.

“Pukem” fiene notas a cerezas,
frambuesas y ardndanos y por la
tierra himeda, tiene toques de
boldo y hongos, ideal para ma-
ridaje con prosciutio, pescados,
quesos, mariscos y para servir
enire 14 a 18 grados, precisan
los especidlistas.

“Estamos en el sector Remolino
Maquehue para ver el proceso
de esta experiencia extraordina-
ria de vifia Puken, un vino Pinot
Noir, natural, que es fruto del es-
fuerzo familiar de don Juan Llan-
quinao con un vino que sin duda
dard que hablar de Padre Las
Casas y agradecemos a todos
quienes han hecho posible que
con este vino de nuestra comuna
salga al mundo, respetando ade-
mas al medioambiente, libre de
quimicos, un vino con identidad
mapuche, que nacié de la tierra
y que no tiene relacién solo con
sus sabores frutales caracteristi-
cos de los Pinot Noir, sino que se
degusta el sabor de la tierra, del
hombre mapuche y su familia en
el corazén mapuche de nuestra
comuna”, destacé Mario Gonzd-
lez, alcalde de Padre Las Casas.

Para el productor Juan Llanqui-

"Pukem” tiene notas a
cerezas, frambuesas y
arandanos y por la
tierra himeda, tiene
toques de boldo y
hongos, ideal para
maridaje con pros-
ciutto, pescados, que-
S0S, Mariscos y para
servirentre 14 a 18
grados, precisan los
especialistas.

nao este lanzamiento lo tiene
muy satisfecho. “Para mi es un
tremendo logro, un placer, no
hay palabras para definir lo que
siento. Nuestra produccién fue
buena, cuando comenzamos ha-
ce dos afios, obtuve 59 botellas
y como era poco, me sirvié pa-
ra un carrete no mas -recordé-
pero en este afia coseché 1500
kilos de uvas, que se traducen
en 175 litros con 659 betellas
de produccién propia, mds el
embotellado que me hace la Uni-
versidad de La Frontera que al-
canza 158 botellas mds; sin du-
da, eslo es algo inesperado pa-
ra mi, porque cuando me ofre-

cieron este proyecio no sabia na-
da da IOS CUidﬂdQS, pero me
enamoré de las vifas, asi que
muy complacido con logrado”,
comentd.

TRABAJO

El director de Indap Araucania,
Pablo Gonzalez precisé que la
institucién trabaja acd mas de
cinco afios con los distintos vifia-
teros, promoviendo la innove-
cién y a la adaptacién al cam-
bio climético, a partir de nuevas
alternativas productivas y por
eso las vinas forman parte de un
trabajo permanente que hace In-
dap y que hoy suma més de 30
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vifiateros a nivel regional de dis-
tintas comunas. “Uno de los vi-
nos es vifia Pukem, donde esta-
mos viendo los distintos modelos
de negocio y Conversundo con
los productores donde los hemos
acompafado en la produccién
de plantas, instalacién de riego
y este afio volvemos a fener un
encuentro de vifiateros de la agri-
cultura familiar campesina para
establecer los apoyos y dando
identidad a la produccién de vi-
fias que se producen en La Arau-
cania y encadendndolos con ser-
vicios piblicos para darle una
denominacién de origen de la re-
gién, junto a vinos rosé , espu-
mante y vifias blancas”, dijo.

Y el encadenamiento producti-
vo sigue. “Hace dos aiios y me-
dio estamos trabajando en este
predio que a fravés de un egre-
sado nuestro nos permitié un con-
tacto directo con los productores,
es decir, a través del sello institu-
cional de la UC Temuco, con ac-
tividades de aprendizaie, servi-
cios y aclividades en ferreno, nos
acercamos a los produclores pa-
ra apoyarlos en el recorrido del
establecimiento del cultivo, po-
das, cosechas y buscando el fe-
edback con el productor”, mani-
festd Harley Placeres, coordina-
dor érea Produccién Agropecua-
ria Sostenible del Insfituto Tecno-
légico de la Universidad Catéli-
ca de Temuco.
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