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Huertos verticales

La innovacion que esta
transformando la manera de
cultivar y cocinar en San
Pedro de Atacama

Iniciativa impulsada por la startup Wefarm, es uno de los proyectos ganadores de
la version 2024 de AntofaEmprende, concurso de innovacion social impulsado por

Escondida | BHP y Fundacién Minera Escondida desde hace mds de una década.
TEXTO Y FOTOGRAFIAS: GENTILEZA WEFARM
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Lainnovacion que esta transformando La manera de cultivar y cocinar en San Pedro de Atacama
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hotel sostenibl

ATACAMA LOFT & GLAMP |

efarm, la startup chilena pionera en huertos
verticales, esta revolucionando la forma de cultivar
alimentos en zonas desérticas. Su primer proyecto
a gran escala, en la region de Antofagasta, ha
permitido sembrar, cosechar y cocinar mas de mil hortali-
zas y plantas verdes en San Pedro de Atacama, abastecien-
do de productos frescos, como lechugas, rucula, kale, acelgas,
albahacas, cilantro, orégano, stevia, entre otros productos de
calidad a emprendedores locales de la zona.

Este proyecto piloto, ganador de la 11° versién del

e ha implementado el innovador equipo para huertos verticales

concurso AntofaEmprende, iniciativa
presentada por Escondida, BHP y
Fundacién Minera Escondida con foco
en la identificacion de soluciones de
triple impacto, favoreci6 la instalacién
de un huerto industrial en el Hotel
sostenible Atacama Loft & Glamp,
permitiendo cultivar de manera conti-
nua, durante los 365 dias del afio, mas
de 20 especies de hojas verdes,
hierbas y especias, todas libres de
pesticidas y enriquecidas con nutrientes.
Las cuales se utilizan de forma directa
en las preparaciones gastronémicas del
hotel: ensaladas, infusiones, postres,
entre otras.

El proyecto surgié como respuesta a
una problematica critica: mas del 70%
de las hortalizas consumidas en la
region de Antofagasta provienen de
la zona central del pais, lo que dificulta
el acceso a productos frescos y genera
una elevada huella de carbono asociada
al transporte.
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WEFARM, LA STARTUP CHILENA

PIONERA EN HUERTOS
VERTICALES, ESTA
REVOLUCIONANDO LA FORMA
DE CULTIVAR ALIMENTOS EN
ZONAS DESERTICAS =

“Identificamos una necesidad
real en el abastecimiento de
verduras locales. Con este
proyecto, estamos solucionando
esa brecha al producir hojas
verdes sembradas y cosechadas
directamente en la region,
reduciendo significativamente el
impacto ambiental,” destacé
Ana Maria Arrau, CEO de
Wefarm.

Los médulos verticales
estan disenados para maximi-
zar la eficiencia en el uso de
recursos, como superficie,
agua y energia. Su tecnologia
permite ahorrar hasta un
95% de agua en comparacion
con la agricultura tradicional
y no depende de factores
climaticos externos, lo que
los hace ideales para condi-
ciones extremas como las del
desierto.

Ademas, los huertos
verticales son faciles de operar,
ya.que no requieren especialis:

tas. Wefarm entrega las
semillas, capacita a los respon-
sables del cultivo y garantiza un
producto final de alta calidad,
libre de contaminantes y listo
para el consumo.
TECNOLOGIA AGRICOLA
PARA UN FUTURO SOSTENIBLE
El proyecto también busca
generar un impacto positivo
en la comunidad local. En
alianza con el Liceo Bicente-
nario Agropecuario Likan
Antai y sus estudiantes en
practica profesional han
tenido la oportunidad de
aprender y aplicar con esta
tecnologia, siendo de apoyo
en la mantencién y cuidados
de los cultivos en el hotel.
“No solo queremos aportar
con tecnologia, sino también
con conocimiento, dejando un
legado educativo en la comuni-
dad y formando a futuros
profesionales del sector
agropecuario,” anadié Arrau.
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ESTE PROYECTO PILOTO, GANADOR DE LA 11° VERSION DEL
CONCURSO ANTOFAEMPRENDE, INICIATIVA PRESENTADA POR
ESCONDIDA, BHP Y FUNDACION MINERA ESCONDIDA CON FOCO
EN LA IDENTIFICACION DE SOLUCIONES DE TRIPLE IMPACTO,

FAVORECIO LA INSTALACION DE UN HUERTO INDUSTRIAL EN EL
HOTEL SOSTENIBLE ATACAMA LOFT & GLAMP

Por su parte, Jenny
Zepeda, Lider de

- Programa de Fundacién

Minera Escondida, sefialé
que “este afio, AntofaEm-
prende tuvo |3 ganadores
que estdn ejecutando sus

¥ proyectos con éxito.A través
\ de Wefarm, estamos

contribuyendo a una
agricultura mds sostenible y

| fortaleciendo la vinculacion

con las comunidades en este
desdfio”.

Con este primer
proyecto a gran escala,
Wefarm busca expandir

72 su tecnologia a hoteles,

restaurantes, hospitales,
colegios y otras institu-
ciones, especialmente en
regiones con climas

. complejos.

Es el caso del Atacama
Loft & Glamp, donde se
desarrolla actualmente el
piloto en San Pedro de
Atacama, indicaron que
“decidimos apoyar esta
iniciativa porque sabemos
lo importante que es
cuidar del recurso hidrico
en el desierto mds drido
del mundo. En este
sentido, tenemos varios
proyectos en esta linea, por
ejemplo, la reutilizacion de
aguas grises; por lo que
siempre estamos en la
busqueda de alternativas
mds eficientes para el
hotel”, coment6 Macare-
na Suarez, duefia del
hotel.

Con su enfoque en
sostenibilidad, eficiencia y

acceso a alimentos
frescos, la startup esta
sentando las bases para
transformar la industria
agricola en Chile y
fomentar una alimentacion
mas saludable y conscien-
te.

Wefarm
San Josemaria Escriva de
Balaguer 13105 oficina 410, Lo
Barnechea
Teléfono: +56 933745421
Instagram (@wefarmcl):
https://www.instagram.com/
wefarmecl/
Web: https://wefarm.cl/
Atacama Loft & Glamp
Web: https://atacamaloft.com/
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